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Inovace v oblasti potravin, se zamérenim na technologii masa

Inovace v potravinaistvi je pozadavek nejen ekonomicky &i politicko-ekonomicky.
Vzhledem k tomu, Ze potraviny jsou nutnou podminkou pro Zivot a vzhledem k tomu, Ze
pfibyva obyvatel na nas§i planet&, zdroje jsou omezené, znamena inovace jednu z cest, jak
vyuZit zdroje potravin, 1épe je zhodnotit a zabrénit jeji zkaze. Toto je tfeba fesit a fedi se na

vSech urovnich (véda, vyzkum, vyvoj, vyroba).

Cilem je zvysit produktivitu, zajistit bezpe€nost, nahradit nepiijemnou monoténni
lidskou namahavou praci, zvysit nutriéni kvalitu potravin, roziffit sortiment atd. To vSe
vyZaduje vyvinout nové moderni vykonné spolehlivé stroje, které to zvladnou, upravit
technologické postupy a v neposledni fadé i neustale zvySovat odborné znalosti a dovednosti
pracovnikti. Potfeba dodrZeni ptesnych podminek znamenéd ndroky na klimatizaci, izolace
vyrobnich prostor, vyuZiti filtrli na vzduch, ktery je pfivadén do vyrobnich prostor. Na druhé
strané ale ekonomika vyroby vyZaduje vyuZiti energii a odpadniho tepla; fesi to tepelna

terpadla, uspory tepla, pary, elektfiny vSude, kde to Ize.

Jednou z nejvyznamnéjsich poloZzek v ekonomice vyroby potravin jsou materidlové
néklady, tedy ceny surovin, v pfipadé masného primyslu cena masa, resp. nakupni ceny
jate&nich zvifat. Cena zem&d&lskych produktl je ovlivnéna vynosy rostlin a tedy inovacemi
jak zhlediska $lechtitelského, tak i agronomickych postupd, zavadéni novych prvki do
ochrany rostlin proti 3kidcim; v Zivodi§né vyrob¢ pak samoziejmé zvySovani reprodukce,
zptsoby chovu tak, aby se odchovalo co nejvice mladat, a zvySovala se uZitkovost

hospodéiskych zvitat, tedy vysoké denni pfiristky, dojivost a produkce vajec

Navazujici potravinaisky, zpracovatelsky primysl pak musi zajistit dokonalé vyuziti
uvedenych surovin, hledat inovace ve vyuziti vedlej8ich produktll a omezeni v3ech ztrat.

Vzhledem k biologickému charakteru potravin se hledajf nové zpiisoby konzervace a zajisténi



tichovy potravin proti moZznému napadeni mikroorganismy a tedy proti zkaze a zbyte¢nym
ztratdm. Dnes jiZ se nevystadi s pouhou sterilaci, zmrazovanim a piidavky konzervans, ale
rozvijeji se nové zplsoby jako je vyuZiti n&kterych piirodnich latek, biologického boje &i
novych fyzikalnich metod jako je vysoky tlak (400-1000 MPa), tlakové rdzy aj. Nemalou

ulohu hraji vhodné obaly a upravena atmosféra uvnitf obalu.

Zpracov4ni masa, to jiZ dnes neni jen ,,pafeni prasete” v neckach a vyroba tlatenky a
jitrnic s vyuZitim kolibky a ruéniho narédZeni. Moderni primysl vyuzivd automatizovan¢
stroje, Sasto roboty, fada vyrobnich linek je pIn& automatickych, pracuje téméf bez dotyku
lidské ruky, vyrobu zadinaji fidit pogitate. V extrémnich piipadech roboty bouraji jate¢ne
upravena téla, jsou fizeny po&itadem podle podobnych programi, které simulovaly utok

tyranosaura v Jurském parku...

Na druhé strang fada receptur masnych vyrobkd je ,,na hranici toho, co maso dokaze*
(v pozitivnim i negativnim slova smyslu). V takovém piipad¢ je tieba zajistit piesné
standardni sloZeni vychozich surovin i aditiv, coZ vyZaduje piesnou a rychlou meziopera¢ni
kontrolu a pfedem promysleny, okamzity zakrok v piipadé sebemensi odchylky. Netimérny
ekonomicky tlak trhu (pfesngji nadnérodnich spoleénosti, které ovladaji sit’ supermarketi a
hypermarketii) nuti vyrobce promyslet viechny moZné tspory, hledat cesty, jak maximalné

zhodnotit suroviny, jak vyuzit vedlej$i produkty a zamezit ztratam.

V&decké poznatky, vyzkum se dnes proto zamétuji na nové efektivn&jsi technologie,
snaZ{ se udelné vyuZit surovinu; a nemélo by to byt jen proto, jak zvysit oizenim receptury
n&&i zisk (a nebyva to vét¥inou vyrobee). Zkouseji se nova aditiva na zlepSeni kvality a
zvySeni bezpednosti, nikoliv na fal§ovéani vyrobkd (i kdyZ v nékterych pfipadech k tomu
dochazi). Hledaji se nové zplsoby prodlouZeni udrZnosti a bezpetnosti, a to jako benefit,

ptidand hodnotu, ne pro kompenzaci nepofadkil a nedodrZeni zékladd technologie a hygieny.

Jatedni linky postupné stale vice vyuZivaji omracovani oxidem uhli¢itym, dba se na
pohodu (welfare) zvifat — pritom se vyuZivd novych poznatkll z fyziologie a psychologie
zvifat. Samotné jateéni linky se koncentruji do velkych celkd, kde je moZné vyuZit roboty,
které ptinaseji oproti pracovnikovi — feznikovi fadu vyhod: pfesnost, diislednou asanaci; jsou
piizptisobené jakémukoliv klimatu, neonemocni, neunavi se. Dnes jiZ je vyfeeno vykrveni

s naslednym zpracovanim potravni krve, existuji automaty na €isté vykoleni, pileni.



Bour4ni dnes rovn&Z jiz miize byt realizovéno automatickymi linkami, vybourané
maso pak miZe byt uloZeno za optimélnich teplot (kolem 0°C) v reglovych skladech
fizenych poditatem a v extrémnich teplotach zde pracuji automatické zakladace, kterym chlad

nevadi..

Masn4 vyroba postupné vice vyuZiva strojii a zafizeni, které lze naprogramovat a
zabudované mikroprocesory pak fidi pisluné vyrobni operace. Samozfejmé musi n€kdo tyto

pristroje naprogramovat a kontrolovat pfi jejich provozu.

Veskeré inovace, aromatizace, vyuZiti vypo&etni techniky i informagnich moznosti i
uplatfiovani novych védeckych poznatkd podtrhuji vyznam vzdéléni, a to i v technologii

masa.

To vie klade tedy enormni naroky na pracovniky na vSech stupnich zpracovéni masa:
vyrobni d&lniky na jatedni lince, michade u kutru, dév€ata u narazek, mistry, vedouci
oddgleni, technology, vyrobni feditele, pracovniky v obchodnim oddéleni i utvaru jakosti,
prosté na viechny. Tyto rostouci néroky proto piedpokladaji potfebnou odbornou kvalifikaci a
jeji neustalé zvy$ovani a dopliiovani u vSech pracovnikli v masném primyslu. K tomu musi
dochézet na viech urovnich, tedy nejen na odbornych ugilistich, stfednich i vysokych
gkolach, ale i v ramci rtiznych vzdélavacich kurzii a prednasek pro pracovniky masného
primyslu, i v ramci jejich samostudia &i sebezdokonalovani. Vzdélani, zkusenosti &i

dovednosti se stavaji kapitalem, o ktery nas nikdo nemiiZe pfipravit.

Rozsituji se nové formy vyuky s vyuZitim vypoletni techniky a Internetu. Internet
v¥ak samozfejm& neni samospasitelny - vedle tro¥ky uZitednych informaci se zde najde
mnoho zbytedné , hlusiny*, polopravd & pfimo pitomosti. Pfitom byvaji nékdy i problémy
jazykové. Ruku na srdce: kolik lidi dnes umi skute¢né dobie anglicky nebo némecky poté, co
se jiz nemohou vymlouvat na chyb&jici motivaci ke studiu jazykil. A kolik téch starSich se
domluvi plynn& rusky na vychodnich trzich? Proto je i dileZité, aby viichni mohli ziskat

maximum informaci i v eském jazyce.

I do vzdélavani vstupuji zésadni inovace. Cast vyuky se postupng realizuje novou
formou interaktivni vyuky na poé&itadich. Dnes nen{ problémem zkopirovat vyukovy film &i
multimediélni program na CD, aby si mohl Zak doma ugivo zopakovat. Pfednasky se kopiruji
jako pé-dé-ef soubory, ER-learningové kurzy umozni studovat i doma. Obraceng ucitel ma

dnes k dispozici vhodné néstroje pfi vyuZiti vSech forem audiovizudlni techniky. AvSak



vyznam uitele p¥i vyuce zfistdva stejnd i nyni nezastupitelnd, jeho osobnost nelze nahradit
,,cédétkem* nebo kazetou nebo URL adresou. Jeho tloha se jen modifikuje na fizeni procesu
vjuky, phipravu ucebnich programd a materiali, a soustavné ziskavani poznatki, které

piedava dale.

Vysoka §kola chemicko-technologicka v Praze je vzd€lavaci instituce navazujici na vice
nez dvousetletou vyuku chemie v Praze. Jeji fakulta potravinafské a biochemické technologie
je unikétni soustfedén{ ptednich odbornikd ze vSech oblasti potravinatske technologie. Oblast
technologie masa odpovid4d zamé&feni Ustavu konzervace potravin a technologie masa, ktery
méa dlouhodob& vyborné pracovni vztahy s Fadou podniké potravindfského primyslu, na
di{v&j3i tésnou spolupraci s GR Masného primyslu CR navazuje spoluprace s jednotlivymi
soutasnymi podniky masného primyslu. Na feSeni problémt masného primyslu se podili na

pii feSeni grantl a vyzkumnych zamérd &i inovacnich projekti.

V soutasné dob& zaméstndva WUstav konzervace potravin a technologie masa 17
pracovnikil, z toho 9 pedagogt, a ma n&kolik studentii doktorského studia. Zajistuje vyuku
bakaléaFskych, magisterskych i doktorskych studijnich programi, zejména pfedméti: zaklady
konzervace potravin, technologie masa, technologie ovoce a zeleniny, obalova technika. Radu
let se na nafem pracovisti (Fakulta potravinaiské a biochemické technologie VSCHT)
podilime na vyvoji a testovani novych vyukovych metod v rdmci mezinarodnich vyzkumnych
projektd. Spolupracovali s nAmi pitom i ugitelé prazské stfedni primyslové Skoly technologie
masa i pracovnici velkych masnych podnikil. VyzkouSeli jsme to i v rdmci spoluprice s
vyznamnymi podniky masného primyslu, které projevily zdjem, a poZddali nas o §koleni pro

své zaméstnance o novych poznatcich v technologii.

Vyzkumné &nnost se zaméfuje zejména na aplikovany vyzkum v oblasti surovin,
zpracovani potravin, baleni, kontroly jakosti a udrznosti, legislativy a zdravotni nezavadnosti
potravin; v poslednich nékolika letech svelkym dirazem na feSeni ukoll inovacnich

programd.

Ustav konzervace potravin a technologie masa VSCHT se od doby svého zaloZeni v roce
1952 zaméiuje na aktualni problematiku zajisténi udrZnosti a zdravotni nezévadnosti potravin,
technologii ¥ivo&isnych i rostlinnych potravin, zejména masa a ovoce a zeleniny, jejich
baleni. V prib&hu let byly studovéany otazky zajidténi udrZnosti masa povrchovym oSetfenim
ihned po poréZee, dale problematika zchlazovani po poraZce a zpisoby baleni, véetné Upravy

modifikované atmosféry. Byl sledovan vliv zachdzeni se zvifaty pfed pordzkou a zpiisob



vykrveni na pribéh posmrtnych zmén a texturu masa v konkrétnich podminkach CR. Regeny
byly otazky kvality a GdrZnosti masnych vyrobki, zajisténi zdravotni nezavadnosti, vliv
aditiv, tepelného opracovéani a baleni v modifikované atmosféfe. Neustdle jsou rozvijeny i
dal3{ oblasti vyzkumu, mezi n&Z patfi reprodukce, ekonomika, management ¢i kontrola a
prevence zkdzy masa a masnych vyrobki. Paralelné jsou feSeny tytéZ problémy i u jinych
potravin, zejména ovoce a zeleniny. Po celou dobu existence ustavu &inil a €inf vyzkum vedle

vyuky rozhodujici podil ¢innosti.

Dilezitou oblasti je i vystoupeni na odbornych seminéfich pro pracovniky masného

primyslu & pfimo $koleni pracovnikd podnik masného pramyslu.
Spoluprice Vysoké $koly chemicko-technologické a masného priumyslu na inovacich

Spoluprice obou subjektd ma dlouholetou tradici. V poslednich letech se spolecné Fesi

tikoly v rameci inovagniho programu ,,Rozvoj venkova“. Uved'me n&kolik prikladi:

Regeni moderni vyroby duSenych Sunek. Pro rychlou efektivni vyrobu se vyuziva
tumblovani zakladni suroviny (veptova svalovina a slozky laku) v modernich zafizenich. Po
tumblovéani polotovar del§f dobu (18-24 h) zraje. Vramci inovaénfho programu bylo
vyzkougeno zkraceni této doby a sledovali se moZné dopady na tdrZnost a bezpe¢nost finalni
ch vyrobki, na jeho barvu i na jeho texturu. Byly vyzkouSeny rizné doby zrni a odebrané
vzorky se hodnotily v laboratofich VSCHT. Ukazalo se, Ze je sice tieba jistd minimalni doba
zrani, nicménd tuto dobu lze zkratit a tim zvysit produktivitu préce a omezit pottebné vyrobni
prostory. Po vyhodnoceni viech vy$e uvedenych parametr se doglo k zavéru, Ze dobu lze
zkratit na 6 hodin, tedy na % pivodni doby. Dusledkem jsou samoziejmé ekonomické

vyhody. Sou&asng byly sledovani i dal3f useky vyroby, vliv suroviny (PSE) a teplotni rezim.

Ve spolupréci s veterindrni universitou v Bmé bylo fedeno baleni a plétkovani masnych
vyrobki. Do feseni se promitly vlivy dostatedného tepelného opracovani, manipulace se
surovinou, omezeni kontaminace pii loupani a platkovani, moZné oSetfeni povrchu salami
kyselinou mlé&nou a odd&leni plochy sterilni a nesterilni pti loupani. Pozornost byla vénovana
i moZnostem loupéni trvanlivych salam@ vztah klihovkovych a fazrovych stfev ke snadnosti

loupani.

Jiny projekt se zaméfil na vyrobu trvanlivych tepelné opracovanych salimi
s povrchovou upravou plisni. V ramci tohoto inovaéniho programu byla realizovana zasadni

pFestavba vyrobnich prostor a provéfeny a upraveny jednotlivé useky vyroby, zejména proces



tepelného opracovani a uzeni a dale funkce a spravné nastaveni susaren. Vysledky méfeni
vedly k rekonstrukci stdvajicim suSdren a instalaci novych sudédren, kieré byly ihned po
instalaci rovné? promé&feny a zhodnoceny. Jako zvl4Stni zcela novy zplsob vyroby byla
zakoupena a je v souasné dob& montovéana linka rychlého suseni, tzv. GDS (Quick Drying
System), kterd zasadnim zptsobem urychli a zefektivni vyrobu platkovanych saldamul. V rdmci
projektu byl vyvinuty inovované vyrobky — trvanlivé tepeiné opracované salamy, jejichZ
povreh je oproti b&#né vyrobé pokryt uslechtilou plisni (Penicillium nalgiovense). Pro tento
utel byly vyzkougeny upravy tepelného opracovani tak, aby byl povrch salami jen miniméalné
(81 vibec ne) vyuzen, aby fungicidni slozky koufe nebrénily riistu plisni. Déle byly zkouSeny
rizné zplisoby nastaveni klimatu su$aren, aby mohly plisné optimdlnim zpisobem rist.
Soudasn& se vyzkoudelo i vyuZiti plisfového aromatu do dila a rovnéz pouZiti mlé¢nanu
draselného pro zaji§téni vyrobni jistoty a zdravotni nezdvadnosti. V priibéhu vyroby byly
sledovany vlastnosti salami, dynamika nériistu plisni a na zdvér i senzorické zhodnoceni

finalnich vyrobku.

V soudasné dobd fe$i pracovnici $koly vyvoj masovych polokonzerv se sniZenym
obsahem sodiku, inovaci jate&niho opracovéani a fadu dalsich tkold. Pro tento ugel je tfeba
upravit obaly, tedy misto plastovych stfev uzavienych sponou je tfeba zajistit hermeticky
uzavieny (svafovanim) obal a krom& toho i zvysit teplotni zakrok. Tento zdkrok by mél byt
ekvivalentni zdhfeva na 100 °C po dobu 10 minut. Lze samozejmé vyuZit i jinou kombinaci
teplot a dasu tak, aby se doshlo pozadované inaktivace mikroorganismd, aniZ by se zhorSila
textura. Nahrada sodiku (soli) v masnych vyrobcich pfispiva i ke zdravotni kvalit¢ masnych
vyrobkd, protoze kardiovaskularni choroby, hypertenze jsou dnes vaznym problémem nasi

populace.

Zavérem:

Spoluprace mezi uvedenymi subjekty pokraduje a bude pokratovat i nadale, pfi inovacich
ve vyrobs, konzultacich o technologickych problémech a vyvoji novych technologii a

vyrobkd.
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Vyzkum

“ZamAlnal i tochnclogioks souvislost

an::u .u ury, Qdrdnas, dpravy rod
DEKmI aca yirobni Imllﬁ
U » 2dravolnl nazdyad eh wrobkd

Priklady inovaci

8 -
PAOQRAH ROZVOJE VINROYA

| (& Dusena Sunka
x _glﬂwﬁﬁw.- mmwmhdhk

el panarit el

VWUl zafizant Metalquimin
» Optimalizace doby zaleZenl
. ’
fodnich B etach ea opoletnd futi baly v rdmict peo; — - = Wil o b b by
= Opimalizace wroby dulens Lunky

+ Optimalizace lepelného opracovan!
~  Balen] masngech virebid !
— Tveoivé asldmy

= Mssowh polokonzeny
¢ Konzultace
+  Bkolon! precovniki
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Vysocina s plisni
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PR vk Reprady8od bsmdeny v nbaki, poslesvany 16 mirml

@ anzamvy must hﬂllplflll_d;.ulfgl‘[ v vioch Eelagh nateplotu, joji2
(inky odpovida)l 0Zinkan up w plisablel po ok nejménd 10 minut

== = -

»  Zvylien| udrznost
»  Lep#lobal
»  Sni2enf obsahu sodiku

Zpisob:
Vyuditi stvajlomo zaffzent | ndkup novéh
o] 8 masem -
Jiny typ obalu — na eponovan, ale hermeticky evafené
‘Wil teplola ) > zvyBenl tdr2noetl

Dekuiiza pezornost
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s e - ks —— ¥
Definice: Uspokojen| oéakavanych potieb zakaznika
» vzhled, chul, chulnos, viné'pach/zapch
» udrznos)
+ 7dravolni pezavadnasl
» nulrienl hodnota |
2 ekononiika {proatlenost markeling. ) |

Je ekonomika omluvou za odparné wyrobky?

Nafizeni FU 863j2004  Masayny: vwrobky” se rozumgji
w¥iobky ziskané 2pracovanim masa nebo daldin zpra

| Fpicanovnngeh wiolda lakZe z fezné plochy je zfejnmié 2 produll
prosrhyl 2nakl) charaklenatichych pro Cerslye masd

 Potfeba zpracovat ofezy — rekonstituované maso
Zajistént ldr2nosti: soleni, sudenl, fermentace, uzeni

i
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| Tradiéni &eské (Eeskoslovenské) délen

Ty

Orobnd masnd vyjrobky
M8&kke salémy

Vafené masné vyrobky
Peéena masné vyrobky

Uzens masa g
Dormibel uzena masa &
Uzané pololovary -
Krawni a jiné masné vyrobky =
Ostaini masné vyrobky T
CLis

Wyrobky 2z kofiského masa

Pudlelia e 6k ashineee W jotnsg

Clong i s oy Sl 4wyl pedstas o n e dediy ke
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- v.5eb %, uKerkho byla ve viach Edulech dosslena irrimblat leptinaha
tinku ndpwld-]ldhu puwbonl teploly 70 *C po dobu 10 minut,

¥ + U rimd vevdeh
nopvoblh vyu wwedend I!pdn! npvscovlnl eurovin anl virobku {

17, unthol ve viech Bdstech neprobdhlo vite |

uvedum lepand upr;nMnl 'IA»J;A‘MI\ anl vymuru
| rMeraho ks ve viech PAaleely domateimn militndlng

ammwmhwiWymwwmwmam@m
inllv ww-umw»mwn-
50 n ke prodiodteel meimdinl by o gt

[ sy & spulfebl. U keriho ¥
prubdhu [tmllhn zlinl.mﬂnl, pepfipadi uwmm ,.rw doblo e shilint kil
vo\ﬂnn a{max ) =008 « minimdinl dobou bvankvosl] 31 a0 pi tpinth 36 70 o o e dilis

! virabiek napradyind uzavieny v obalu, sictiovany, 121°C/10 minu
.~ vyrobek neprodybnk uzavieny v obalu, pasterovany, 100°C/10 inut

Didg e Lih

[topeind or Zpracovany masnj vyrobek,
bylo va viseh tdm:h dosatann minim!lnl tapalného G2inku odgovidajiclho
t«m phis 70 *G pa dobu 10 minut,

tspe!ni_qpr“inoﬂn_i_ t;'::':.mmu ﬁp :

m szurwmus{ hﬁ {epalnit mlrnny ve viech céstech na teplotu, jejiZ Usinky
odpovidajl Uikim leplety 121 °C plsabilel po dobu nejmeéng 10 minut.

(2) Polokonzervy mus! byt lepelna o8etteny ve viech Zistach no leploly, JejiZ
Gginky odpovida)l u¥inkim fzplty 100 “C plisobicl po ety nejménd 10 minut,
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[ @) O2natenl masa 2 podie EnoEnahe druhu zeital ebo podle
wyrazl uvedonych v piiloze & 2k Ialo mraxu inbulkdch 2 adlzev
néayu masného vyroblku nebo p poudil, obaahuj
i masny virobek neba masny p i 50 ich
uvedendho mess 2 celkového obsahu masa pouZitého pii jeho
\jratiE, Tento pofadavek se novatihuje na vrobky uvedensd v
pilloze &. 7 k {8t vyhidEce l.ahr.llkiuh 1 o2 12, Obsahuje-i mesny
vyrabek ménd nez 50 % t maas

obsahu masa, mﬁ!n bt tato skutednost vyjadiena v nézvu masného
(ndzev Zvoditnbho druhu nebe vytaz
'k 1810 wyliliion labulkdch 2 0 3) mesem’.

&SN + THN > 32711897 > 326/2001 > 284/2003>169/2009>65/2016
Snaha o uchovanl kvality tradignich 8eskych vyrabkl
Ze|ména mélndné masné vyrobky - vylouZenl nékterych surovin

Y
Rozkol v masném primysiu — kvaliléfi® v, ,ekanomové*
Jak s dovdZenymi vyrobky?
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[+ 1 parok = 2 nositky (% nozicka = pil pérkond)
« parek se ohfivd vtepld [ne vroucl)ll) vodd, pafe, MW
- pareh ss el plibarem, ale rikeu (1)

« Malngni - kalébacl noze, kulry, fezacl nardhy, aulomatické finky
+ Soleni > dusiénan > dusilan x bio

+ Uzenl > vyvijeEe+ kilmallzovand udimy> udicl kapaliny
.

hezahal

Ruéni plnéni > pislové nabljetka > nard2ky > x
Bylinky> kofen( > smési > adiliva > chemiklie > E > névral k pfirodnim
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Oznacovani
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= [alarié o otil & mika
Nobalgnd — doprovodny teték
Pollak stfeva piirku ?

nizev
zafazenl do skupiny

i
hmoinostmnoZsivl

suroviny

datum spotfeby i daba min. o]

nutrdEni ydaje _—
zplisob zachéAzeni (teplota)
~ (ne) vhodnost pouili
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Nebezpeci z/potravin

Obklagalky
| Cihly a zdivo
Kovy (spony, pratany, naramky, rouby)
- podrobnd dale
Kameny (grid)
KU2e a chiupy
Kosli, zuby a chrupavky
Dfevo (vafedka)

Zdraje ~ spony, hacky

Ulommky noz( a &8sl fezatek

Prsteny, ndusnice, naramky > zakaz naseni
Projektily u zvénhny (olovo a med)

Extrémy kladivo, olovéna roura > podkozenl strojl

17.8.2016

Mechanicka nebezpeci

Clzl pradméty

Turdd EAstice (kostl)

Waknité Gtvary (provizky, gumicky)
Extrasmnd tyrdd potraving




« Magnely - jen 2elezo a niki
~ Indukce -1 hlinlk, olovo, méd a jiné kovy
+ Rentgenové pfistroje — i sklo a [iné

+ Kontrola vstupnl suroviny
- Kontrola vyrobkd

Gumicky, provazky

i

Krdlena rolkas paal na konzumenta
Spony — plast & hiinik (viz kovy)
Nebezped! phi recyklacl vijrebki

——

Chemicka nebezpeci

Zbwytky desinfekinich prostedkd

Prostied! — PCB, PAH, inseklicidy, polutanly |
Pfedavkovanl KNO,, NaNO, {Donéck}
— Alergeny

— Rizikové prvky ~ separal, droby
Udicl kouf (PAH, formaldehyd)
Petenl x gritovinl x kancermganinl’

% i

17.8.2016

Sklo - strepy

Nebezpeti pofezani ¢asli traviclho traktu

Wlouéit maximalné sklo ve vyrobé — plastové lahve
Registr skla

Konlrola - renlgenove piistroje

Slachy, povazky

+ Ispelnd opracované - rozvall se na Jetatifin

« termeniované saldmy — zis\dvajl nalivni
> obllZné adsiranil mezi zuby

«  Petllvy vyber suroviny
~ {HSO, VSO)
- Bradar

Dusitany a dusic¢nany

plvodnd. barva
vylvoteni chutnosli

| -Brant Kiigenl spor a rastu kloslrdil, a tak | lvorbé bolulotoxinu
-Brzdi hacily i gramnegalivnl mikroorganismy véelng salmonel
-Brzdénl rastu enlerobakleril
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Methemoglobinemie Nitrosaminy

Kancaroganni 1élky
Vznikajl reakel dusitand se sekunddrnimi aminy

Dusilany jsou krevnl jady, plsobl na centrélnl nervovou soustavu, oviiviuji krevnl Uak |

Zpfisobuji methemogloblnemll, . oxidaci hemoglobinu podle nasledujicl ravnice © : | DviivnEnl obsahu nitrosamind: |
C K ifdusid idd duslku

1IN ce Suslianid
2NaNO, + Hb + 20, + 4 H+ --> MatHb* + 2 H,0 + 2 NaNO, B eeitimrone foba)
. Teplola — oplimum Lvorby —~ 170°C

VS,

Dusi¢nany v zelening, vodé
OxIdy dusiku z vyfukovych plynQ
Nitroseminy 2 (pasivalho |} kouteni

R .
I
1\_N-HoHO-N-O——’ﬁ:\‘.:{—NaOGII‘O

i e ] 2N @D ol
Polycyklické aromatickeé uhlovodiky hivllituingl - <=

(benzo-a-pyren 7

e T T — 1 : _ s S !

v EU Je slenoven limil pro obsah : " B '--.,r f Ij * l._J
benolsjiyeny (2 mg ky') g i HE P eyt W

vl £2ths PAU (12mg ¥ ')
lepiota vyvijen! knufe < 400°C
tillrace vs, doméci Eerné uzenl

by qngec
(s

Jiné zdroje: koufen! (1Q?), opékini nad ohném, rostlinné materialy (1) | - ol d \ " o '-..1.-l - fJ -
! - . - !
Regenl: madem| udlry, pami, 1fecl kouf, udlc! preparaty L o A b
v Ny
4 T ! A, e
Ly il |.)_ 1 j’ J
ot b ] o
’ P
e ! P .:] !
A <%
pes -

Spatné

Oprksmim spekaiku pimo nad plamenam, kdo i
Jo nejvyssi feplola, se miie obsah rakovino. ¥ .

tvornych latek avyin ak sedusathral, Lophije é % ]
wpekat jaj vadie plamone 1ak, aby luk nekapal s i . &

do uhni _Grilovanl lrva sice déle, sprhatek jo
viak chutndjs), stavnatgjsl, o ma vice nei de. | ay d4
SuhrAl nitdr obisih rakovinotvarnjch Intek nek : | y

(i upthany primo nad ohném,~ Hha Pelr Pipek
T VSCHT, kinry 34 0a testu podile! —1




Znedisténi prostiedi

Pesticidy, chemické odpady,..
kontrolni organy - monitoring

« vyrobce ma omezené moznosti

« vybér dodavatele

» mofené dfevo na uzeni

EFSA:
Evrapsky Ufad pro bezpeénost polravin
{Europesn Food Salety Authority)

RASFF:
Bystém rychlého varovanl pro potraviny 8 krmiva
(Rapid Alert Syslem for Faod and Foed)

Alergie

MaZn negativnl viivy vyZivy:

v+ ofrava
«  citové nebo psychické odmiinuti
« alergie

pseudoalergie: inlolerance | 2ilul] il A "

.

Kontaminace

aditiva

17.8.2016

Chemikalie nevhodné pro. potraviny

Posypovit sl
Foafaly na hnojen|
0y Morené &i lakovane dfevo na uzenl
D{-) mlééna kyselina namisto L(+) gl o
| Glykoly ve viné X " X = |
Antuka misto papriky
e Y1

T A L L A LN
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Mikroorgamnism

— Patogennl mikroorganismy i )
| Mikroorganismy se déll na bakterie, kvasinky a plisng, event, viry.

- Parazili — lasemnics, trichiny, Toxoplasma it o =
- Alergie na zvifala (hlodavcl) Bakterle — rizné tvary — koky, lyéinky, rozdiina velikost a naroky na |

— 2vitala nah polravinach — hiodavdi, psi, kodky — plenos infekel prosifed), velmi pizpUsabive,

Rozlozl - 3unky ) Pllsné |sou mikinskopicke viaknite mikroaraanisny natedsficl mozl
Hadi a pavoucl ha polravinach hiouby, Aerabini, prolo sa vyskylu|| ne povrohu Poaohi zkaze. fads z nich |
Selmy na jatkach produliuje mykatoxing, e jsou ublechtilou mikrefd na p

- polravin,

Kvasinky houbovité, mnozi se jen d&lenim (puenl), V pilpadé masa
maly vyznam .

Wiy - minialurni, viasind jen DNA &i RNA napadajl hoslitalskou budku Neplsob! zkdzu
i ale Jsou pfitinow nékierych nemoc zvifal (napt mor, siinlavka)

Bakterlafdgy - viry, kerd nitl baklerie —ze vyu2it k ochrans poliavin

Rustova krivka _ Bakterie

| Nesporulujici:
pouze vegetativni stadia — usmitl se v&tdinou 28hfevem nad 70°C
Laklobaeily
Enterobakterie
Enlerokoky
Pseudomonédy
Mikrokoky

Sialylokoky
~ ald. al

| Sporuluficl:
Tvorba spor - plsobl jejich velkou odolnost pfi steritaci,
Nebazpeti vykli¢en! pfi pomalém chiazeni po zahfevu
- Bacilus
- Closinidium

ot ed ird " oatfed| iz .

— viaknilé organismy — houby —

— mycelium (podhoubl) — hyfy el L =

~ konidiofory - konidle (spory) : I Hilhgd Nt e

— pfisnd aerobni mikroby W 1 7 Tvp Hor T M“[Z"g']"“

— loleru)i nizkou aktivitu vody ! : [peyorotint =TH TR 1520

— cilllvé na fungicidnl sloZky koufe | psyonvoteopni s | 2030 | 540

: inesofin| +5.10 30-37 5

termoliini 25.45 50-80 60-85
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Minimalnl leploty pro rist mikroorganismi

Kontrola chladiciho ifetézce

Omezen ristu mikroorganismi
+ Tepelné opracovan! - inaktivace
— Pasterace (70 °C nebo 100*C) — jen vegetalivnl siadia
— Sterilace (121°C) ~| spory
+  Vyznam chiazenl po pasteraci

Clostriciim perfringens

Bacilus careus

BecHus, Clostridium, CL.bolutinum A.B, Staph, aureus
Profau, [ichaachs

Microcareus, Clirobscler. Saimoneils, Steph aureus
Clasteiciym botulinum E.8 .

1} anke,l L i

s 1

I
¥ \ '-.:\;

Pz s kR

Aktivita vody _

Defnlce: Aklivita \roy L] rlanm\ranaakoodll tlaku vodnl py nad danym . Omezanl ristl mikroarganismi

roztekam (polravineu) ku aku par nad hladinou destilovand vody (pfi |+ Trvanlivé salémy (<0,93)

stejnjch padminiach Hlaku a teploty). L Pozor na zmény v disledku okolnlho mikroklimatu
Ovlivnéni - stl, cukr, sudenl, kondenzace Kendenzace vody na povrchu studenych virabid

. Kollsénl teplot
Charakterizue vodu dostupnou pro mikroorganismy — ka2dy ma Jinou
minimainl hednotu, kdy se miize rozmnoZovat,

Maso - 0,098, masné vyrobky méns,

Stanoven!
« a, metry —vyrovndn| vihkostl ¥ m8mé komidrce
« \Wpolal podle emphickych vzorcd

Minimalni a,, pro rust inikroorganismu

Coms | @ el -
007 | Clastiim botulinum (typ E) Presdontonas aeruginasa -
090 | Shigela Kiebslelin. Prewdomuras fusrescens o |
0,08 Bahmpnella, bt Ciprad, Elostridiiony perfringeny, Chas) botufmum b B
Ltvorba spor, Excheriichia culi, Mroteus, daeiiur, Fbvia parakaemadytions,
Staphylococeny aureus
0,4 drrod rogeies, Clorridim bolutinum (), ool En fecaliy
| om | Cluatebotudin tritst), Rhizapus lericans S
I 097 | Rhadatorula 2
bl Lactobneitius, Staphi Strepio: M Boctlius subiilis
L] Staphwecoceus (nerchnl, netvis s toxiny) o = _ -
080 witiding hﬁs?n:_k. Aspergithas ip, Pantcitlivm m
879 | pisnd cheont :
| néhteré xerafitnl pllin = - =
Monarcus cunpan |0
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Ratogenn! miKrociganismy v imase Saln‘]onely

Escherichia coli ©O157

Campylobacter jejuni
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Clostridium botulinum. . S USAEUS

contamir

Zdroje kontaminace




Viaknilé houby

» Jedno a2 mnohobundéné eukaryolické organisimy

« volicl vidkniti poviaky uvnlt? nebo na povrchu substratd

- zakladem je vidkno — hyfa; systém hyt je mycelium (,podhoubl”)
« 2vla3Ini hyty — konldiofory — nesou spory — konidie

* iy - exoupory (= kanidie) a sndaspary

« syry - Penicillium cammemberti, P. ropqueforti
« lermentované saldmy - Penicillium nalgiovense, chrysogenum
» tervend barvivo — fermenlovana ryZe angkak - Monascus purpureum

Padminky ristu plisnl:
«  phimdiend nizka hodnoln a,
nepliiomsasl fungleidnich slodek & Koufe
>> |en subany saldm [ilske salimy), nebo dodnledng zaplisndni (uherdk)
pinkaidd el s povrehi il aktiviin vody - konkureninl kvasinky - nulné odsiranlt

Produkce antiblelik tpenisiln < Alexaades Fleming - Pari {at

Plesnivan! — chybné skladovanl

Kontaminace plisnl — chladic! potrubi, vzduch z okall
KilZzové kontaminace v podniku

$paind sudend salamy

Nekvalitnl tuk, zvy&ena leplota > ucpénl pérd
Oxidace

Mykotoxiny (aflaloxin, ochraloxin, .. )

17.8.2016



Mgk

¥ . )
MRy = oA 24T 8 diTTa TATAR

Ritate = Kramk ezt knich obralil & pobtrannich vyus
=3 BASM natze délat 2 hovdzich phtafl [Lhari)
T b stiieen shoti) (Glrei2kov” - bpekd 1|

Ehitst do rethdin(eh nidib
Evidenes - viite 3 .
Likvigacn v asamabnich dstavach fiafilering

17.8.2016
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Western blot test |
Bé2nd ulivank pro pnikiz BSE-priond :

Teat zahruje:
- Vy|mutl vzorku mozkové than {prodiou2end micha) z podezhelych avifal |
- Homogenlzace !
+ Digesce proteindzami
« Elektroforéza
« Prenos frakel na flitrasnl papir
»  Inkubace antigenu 8 Antl PrPsc
» Deteken

Prenos na é!oyéka? Parazti

alan 3 ISE na Gaviko, { 1 el iy
Melze 2iskat ko il xperimentaing, [ Tosemnle - boubet - cyslem
Nékterd Indlcle, 3o j& planoa moZny.. r | - Hovial: Cyslicarciis bovis > Taenla saginatta
- Mala pravidépodobingst - sle nelze yyloudil moZnost, J . — Veptové: Gyslinercis cafllutasat > Taenia solium
— Nova varanta - Crautzfald-Jal v nemoci (vi-J6) v Angli, 1 « Svalovac— Trichinalia spiralls
— Podobnostmezi vCJD a BSE, ' Echinococcus — michoZil v |atrech praset

o g A
: i o/
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Akva ekt Alveswiinwey)  Deod 8shipe

Svaloyei

Trichinella spiralls a ing druhy

Ve svalovind masozraved e vieZraved
Pes, divotdk, jezevec, medvéd .
Tepelna Uprava

2Zmrazovan!

Smteind nebezpedns pfi vy33im vyskytu
Trichinoskople — branice

Dlvozac od pytlaki, psi v obci Valaska

Ftenas nh mikroorganismi
Psychologle, edpor
| Mouchy, masafky

V podstaté neékadnl, vyvoléva odpor konzumenla
| 2ejména dlouhodobs zrajlcl unky
| Snahy zlikvidavat ve zracich komoréch

Lapace hmyzu Hlodavei

| Ptenos chorab, mikroorganismd
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a nebezpedi

Wk |

o penl b poty i

Frlomentrelin otiaket o |
o veginl - odnilal o, nedplnd s, podkistbe ddied
. + i

W owice oy piradtlny v odileed, kiy
nnepiatndng) i
o nanmlal honeummal - ptiodul ezah praddor vl obdl

Costim??77

| nutné vylouéit nebezpeéi...
Ve velkovyrobe a fetdzcich - i mala chyba ma obrovské disledky

V potraviné 10 byt nesm, ale ...
... tearelicky to vylouZll nelze.
=> alespofi minimalizovat riziko
{nap! konzervy — pravdEpodubnost viskytu Closli botulinum 1 10'7)

Prostfedky:
— zodpovddny piislup vyrobce
— konlrolul syslémy
- Ih?

renpme lirmy

A co spolfebrel 2?7

Psychologie
coneni maso

=y 3 =— 22
Gasll, kleré nejsou poveZovany za polivatalnég
Zivotichuyd, kleré se nehod! pro lidskou vyZivy
Tabu — elické, naboZenske, zdravotnl

Vie, ca je hodnacand pl veterinarni prolilides ko nepodivalelnd

o TR |

Neznama nebezpeci

17.8.2016
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Vady masa

Intravitaini viivy:

+ Nevhodné plemana ~ zmasiosi, mramorovanl, obsah luku
«  Zpieob chovu — hladove zvifeta, nemacl, pArazit

« Plaptava - vzdalenosi, 8elrnost, kiims, pohoda {wellare}
+ Ustdfen| — oduBend zviTala, slres

« Pfihon na pord2ku

Dastadky
wyeerpanl, siree > myopalia
2ranénl, uhyn
kvalls mass, OdiZnos!

17.8.2016

Intravitainl viney:
+  navhatng plamens

+  zplsoh chawl

oo plepava

* o uldesl
Jatatnl opracoyini

« pmrdfend  vknunhndrayazaty

o rnetigtenlichybnd wykaolenl
Chlazenl, skladovini — chladovsd zhrécand

Irenshé shiadovin) — oxidnge, zirily Afdvy

Baleni — nevhodny abol, atmpalérs

Ua
- pwiigos fped ()
= eminy hesovych bahiv [oridace srozkiad]

e W

= il palogen

= wnifend pH 8 yaiba kystlin

= rorhdud bsedn (hrdiba)

= pactbn ikavycl siougenin (siatal, udol, sultnn, amanink, nedry)
= putost phasl, ‘ekoni .

~ b by barminbirion chiul bwind

Fraktury = podlitiny

Mok oriecloyany poid = somsni dpsiky
Petenatavitnd kel = fomieni|y pitelo



- pale = bledé, soft = mékke, exudative = vodnalé
DFD - dark = tmave, firm = pevné, dry = suché

R S E — red = éerveng, soft = mékké, exudative = vodnaté

red = &arvend, firm = pevné, nonexudalive = nevodnaté

- u vepiového masa

DCB - dark cutting besf = hovézl mase imavé v nakroji (synonymum pro DFD u
nmasa)
PSS - porcine sirass ayndrom

17.8.2016

kyselina mié&na

~
=== — =~ — — - glykogen

bt et -
A o e
: . : CoEe

PSE - rnmq‘u-n Tubaky pokien pH.
Diledild 11 poklea pH v dobd, kdy [0 jests vysaks taplola - Skstnénd danatirace bilkovin
Teplots staiph (a3 43 °0) v distad) BRI i )
-» denatiteca myoslnu, | uryehlen! paklest pH, Teplota zdrmvich prasal je 33,5 a2 40 °C Po
vykrvan! se zvyluje &l o 4 "G '
U vepfavich JUT - teplola 45 mila pm. v rosmez) 3342 °C
Walah leplaly, pH o PEE )
hodf barva PEE masa - rmadnfind hydrmlace suilovich vidkan,
PBE masn pfl zeind ménd klahno, mid hordl organsleptiche viesmansl.
| Vednatost PEE masa # niaks vaimost
Nizké pH o nlzki vazocst mmamanall rova®l lapél piijem (difusl) soll
W Mizké pi pertpornsgn Gdeinast, plesinle je 208 yiksi absah valng vedy,
ol

e
e

3 &asp.m.
[h]p



velinl maly pokles pH:

uysnkA vaznost, (kan je lwha a vzhledem k dobré veznosli pdsobi maso suchym,
mile Atavnalym dojmem.

\mavé barva, v exirémnich pfipadech u hovézlho masa {émaf tem4,

zpdsobeno koloidnim sisvem bilkovin;

vysoké vaznosli I7e vyuZil v rmasné vyrobg

DFD se pomnaleji pi Je (e &j31 difuse soli do
vysoké pH - nedostaleény pribih zianl
maso nem4 doslaleénd vyraznou chut' a aréma

horf chut je zplsobena rychlym adbouranim nukleotidd pied porazkou - IMP
odchdzi 5 krvi,

DFD omezena Odrznosl — pH, ele | absence sacharidd

17.8.2016



Ustajeni byku

Egektrické omraéovani - chyby

Mizié napdll

Nedlsté elekirody — $peiny konlakt

Prahmatavanl > fraklury

Nefixovana zvlata (pohyb) — ablizné piiloZeni klesll > zlomeniny

Extravazaty — chyba jatek

17.8.2016

Maly pokles pH post mortem:
» §pand kondice zvliat, hladoveéni
+  lIransport — vycerpani, stres
= uslajenl — vyterpani, stres
+ piihon — stres, fyzicka ndmaha (chiize nahoru)

= nedosialek glykogenu
= oinrdlen| - slres
+ vykrvenl - apo2déné, rozvod hormani. adlok mlagné kystliny s kevi

Disledhy:

+ yysold pH

+ math Ddednost

v imnvh arva

= Tz

+ il konzlstence

e
e

QpoZdéné &l nedokonale vykiven|



Faze epileptiformniho zachvatu

Trvani fdze Viditelné pfiznaky

2vire je ztuhlé; Zddné rytimické
dychanl; hlova zvedrutd; 2adni nohy
pritazeny k télu

Pastupné uvolfoven;"pidiowénl” nebo
nidobuenolné kagdn(: bulvy e stilieji
doll; moceni a/nebo kdleni.

1002 205

1501 455

Obigz se rormdlni dychdnt;

3001605 uvidomye si akoll; pokouti se vstdt.

e

s

Chladove zk__récen[

Dvie na Novam Zélintu > teltn > skol
Ochlazeni pfed nastupem ngoru martis
Uvolnl se hodné Ca?* > superkonlrakcé
Pros Z-linii — zlusténi v mislé Z

‘Tuhé maso, nelze uvolnit

Faustovo pravidlo: 10 h/10 °C (rigor — nad 10 *C) - kondiciovani
Zavéienl 2a foramen obturalum
Elektrostimulace

Mrazove spaleni

Mrazirenske skladovani

+ Sublimacn vody — kellsani 1eplot,

17.8.2016

proslory
+ Oxidace hemovych barviv
+ Oxidace tukd — hovdzl vs, vepiove a driibe2l maso
+ Enzymy — mikrabn| - hniloba
» Proteolyza ~ stav masa phad zmmzenim

Rozmrazovani

« Uvoliénl &rivy — tanl krystalil, pobkozend than
* Promy3lend akce

« Rychlost pfizpisobit rychlostl zmrazovanl

» Obvykle — pomalé v chladirné (chladnitce)

+ Mikrovinny ohfev 7777
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Barevne efekty

Diskolorace na povrehu masa

Rozklad hemovych barviv > verdogiobin, verdoliem, biliverdin, blllrubin aj;
Mikrobni dé] - peroxid vodiku, sulfan

Laclobacillys sake > sulfan v anaerobnim prostledi > zelenani, sulfmyoglobin
Lakdahacily rastou i v aerobnlm prosifed], v mase s& mnozl znatné
Zelendnl masa pisob trofs - cyslein a uvolnl H;S, Proli
colnrdd - anidun pH pud « 0,0

Emcrntiacher ligupfasrens — DFD maso > sulfan
Zelpny produkl je sheavulnd nezdvming, ale slgnél poruen! slability — nebezpeti palogend

= vl dlnnd ey ’
= pissohani mikealloey
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Zelenani v misté dotyku

Fluorescence




Modré

Prvrchove seiobo| mikroliy
Puthakymeme S5ncynes

. s ol o~
Cizi predmety
Sklo, keramika, Aut’ (teplomér)
Obkladagky
Cihly a zdivo
Kovy (spany, prsieny, naramky, $rouby)
Projektity u zvaany

—  DLioky- divokd kachna
— olovo razptylené na velkou vzdalenost

Kosti, zuby a chrupavky
Extrémy: kladivo, olovén roura > pokozenl strojd

Pseudovakuum

Miigbal spttaba phyu (kyslik)
Roznufifind phyrh v masa {0y, GO
Selehbivil Gitizs es olal

{rosall parciaimlely fland)

Lo oanzn

o iaklo -

|« Zelenani (sulfan, peroxidy; mikrobni, chemické)

17.8.2016

Iridescence = duhové zbarveni

Fyzikdinl jov = lom svéila namiica
Meritziazeny wytobak

Nealivéra spolfabilel -
Soulsalost 5 waznost], lepeltym opies

Zavady pfi baleni masa

hyhné znadeni

» Nespravna doba pouzilelnosti
« Prelepovanl a prebalovéni proglych potravin
+ Z&mémé poskozovanl (proplchnut, 2vy$end leplota) zbozi tésné

pFed koncem doby pouzilelnosti > "vratky", ztratu ma pak nepravem
vyrobce

+ Hnlloba |
+ Tvorba plynd (CO,, H,8..)
+ Perforace, ,2fidnull" v rozich, mélo barlér.,

Neesletické usporadani — 3painy fez




.
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Vady
masnych vyrobku

Priciny a dusledky

PhEInY:
éDﬁlhB surovina

Nevhodna receptura
Oxldace 1ukl a barviv
Nevhodna technolagic
Mikrobnl zkaza
Nevhodna Uprava

Cizi pfedméty

Dasledky:

Rozpad stiuktury, pedlitl, zkracenl dila, vyvar
Barevné zmény, zmény chuti
Popraskani vyrobkl, nevzhledny povreh
Outiny, parozila, nepékny nakroj
Omezend udrznost, osliznuti, plisné, piipachy
Zdravolné zavadna potravina

... fatéIni ditsledky pro konzumenta | vyrobce

Vady vzniklé v masné vyrobé

Mikrobni rozklad
Barevné efekty”
Rozbiti struktury
Mikrobni zkaza
Cizi pfedméty

Dutiny

$palna vaznost - PSE
nevhodna receplura
MAP zmrziéha mmasa
$patné narazené

Dutina ve fermentovanem salamu

Chybng nera2ens,
naslednd mikrobni rust a oxidace

17.8.2016
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= aliylind pliprva dils

Vzduchové dutiny + nestabilni vyrobek Poroz|ta

+ nardZeni bez vakua
¢+ mikrabnl Einnust

Ruzné moznost|:

—~ Spalna evakuace lumbleru

— Pfisavani veduchu pri nasliiku
— ZmraZené maso v masirce

— Mikrobni déje

— Uhlicitany?

Prozilky*

— Velky nastrik
— Vysoky llak pfi naslfiku

Cizi pfedméty

Sklo, keramika. rut’ (leplomér)
QObkladacky
Cinhly a zdivo
Kovy (spony, prsieny, ndramky, 3rouby)
Kuze a chlupy
Kosti, zuby a chrupavky
Drevo (valetka)
Plasty (.recyklace MV*)
Poskozeni zubu konzunmenta
Zraneéni lraviciho traklu > smri?
Odpor
Zirala odbéralelu
Nahrada Skod
Pravni dusledky
¥ zavazna chyha




Slachy, povazky

lepelné opracovanc - rozvafi se na Zelatinu

lermenlované saldiny — 2ustavaji nativai > obliZné adsiramt
mezi 2uby

Peclivy vybér suroviny
— (HSO V50)

Rozmazany tuk narezu

Nevychlazeny salam pred platkovanim
Tupé noze

17.8.2016

o

Vymazani tuku

Nekvalitn! luk, zvySena teplota > ucpani pord
Nemuze vysychal — uvnit?  Zive®

2Zakrouzkuje

Pomnozeni jaktabacili

Nevytvoi{ se slruklura

Potrhana siniktura
Sednuli
Nevyrovnana surovina
Jupatlany povrch
Zapomenutarazitka

Nalepené kousky dila

LR

b

i

3
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,Maso v mase" Sunkovy salam?

Mademi lechnologis

Nastiik homogendiu (pine, kazovia, L5k)
Masiravanl+ zran|

Homegenni absarpee

Tlactenka ? Povrchova znecisténi

Zapomenuta razllka
ks kolngani i~ : ~- Dies vélsinou vypalené aatky

MNalopeng Kousk!

,KozZena vlozka“

Cliybne zafizeni
- bezuplayy 7huuy
- choimdne p % r - + u kvalilnich vyrobku zavada

Nejipiaveiia kifee + snaha pouzil veskerou surovinu

— Wil = b « platky. karabacky

> kozovka

— mezn . Ekonomika
2hia afezna . >
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Praskani park( v konzerveé Praskani sterilovanych parku

Spatna receplura — velky podil ku2i Piitiny:
Fs ik " . . +  Receplura — hodné kotagenu

Narazenigiyeokhliah . ; Narazeno velhym llakem

Stieva vyudil ,v napnulém  slavu ot " = Nevhodng s\feve

2plisob vyuzeni

SloZenl 1aku

Tésné pnéni obalu

Rizeni Ulaku a leploly

Rlzeni prolitlaku pi sterilaci a chlazeni

Praskani Speka Rozbita stru

i e
Chybua receplura — vaua bilkovinyluk
Malo solici smési?
Spana vaznos! - piekulrovang?
Nevhodny lepelny zakrok

Uvolnéni §tavy: Uvolnéni tuku:

+ yirobak £ velkjim plidnvkam vooy o :ii‘:::‘vﬁu:: ‘I‘*"h“""‘“ QUL
o vysub walin . i uim
« pkalhy nalisnvand no sgbo

s
C

@@&g
e

Gpe
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Iridescence = duhové zbarveni

»  Fyzikalni jev — lom svélla na miizce
Neni zkaZeny vyrobek
» Neduvéra spalrehitel
+  Souwislost s vaznosli, lepelnym opracovanim

"

ChemiCké Zkéza za 30 minul

- p;i!mnncasi Ekodlivin (kancerogeny koure)
— wowidace fipidl (fubid)
- oxidace hemoviich biarvy

Oxidace (¢astetna)

) v (D
o T i

D4 Fevee Seeaibiaed Viaifer o S i 0
- aapemamabevnalen [vifousesyis plpalia




Povrchova oxidace

Chemické oxidace béhem zahievu — vyloudit kyslik !

Krystaly na povrchu

s sality, sy Liwiby,
Cohwil hegstaliy jo lihea stand a-dze panodoo cerlin od Bl
Paystahssce nstava lehdy, pakud jo pidhotena oepuiliodd v vadil (L)
Teplolo

— opnestnost ortolesldkd Blash i poldess Leploty,

— padand Leplitn oupd, bydiatovand kystaly e rexpousle) v Wyl vendit,
Atys o avabil SIS DS rospait Bl T e poveho v piobka,
Pakit= wiions 2vyfuje boncentris fosfih = krystalizeoe,
Tl i d - AR D dosBali se pustneed e prospi el fony (1RO

o ylca nickdod Wb sl

Watloty ~ Mt prameyagl e dlin N 10, smésem k nediseiovane ltmi.

Odbarveni paprikase

2Zluklé sadlo - peroxidy. volné radikaly > oxidace paprikevého exiraklu

17.8.2016
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... drobné masné vyrobky...

Hydrolyza tuku

il vl

nsnadnuje nastednou oxidis dvajigeh vizeh

sineny sttuklury - kapoloy luk

vyloka giyceral ¢ nasing kysehny (eveal, mano- 2 diayl)
vyrdeii chut

podpwiugt plisné

v
i
i
i
o
i
S
a

Rustova kfivka

1319 1 LA

st patogentl (Salmoneile, Listeria, Clostidium, Staph. aureus)
sniZenl pH a tverba kyselin
rozklad bilkovin (hniloba)
tvorba t&kavych sloutenin (skatol, indol, sulfan, amoniak, aminy)
tvorba loxiny {botulotoxin, mykoloxiny)
porost plisnl, ostiznull
zména barvy, konsislence, chutl a ving
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Priciny mikrobni zkazy

Prasklé uzenky:

mikratini rozklad néhem zdnfevi
Suroving (maso) il dasielnd v
rorkedy, michad neupashechl plikazu
nofadi sirtym magant, Mikmby se
stadlly pomnadil pEnem plipravy dita,
nariden| o lzs ohfov,

\inna klabasa ~ pomnazeni mlécaych hakleni — pokles pH

) porast na pavichie bily nebe dedabily
Huvhiodnd parosty modrazelend, Zelend nebo gk

Frecdmitiky 1stl pllurl
+ phmbind nlzki hadnota o,

o pllatup kysiio

« nephiamsiosl hngolinich siolek « koua
+ handonzace yody — KeBednl gt

Vihkost pod etiketou
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Uchovani ve vihku Kolisani teplot - kondenzace

Barevne efekty Ruzovéni grilovacich klobas

« Mikrabiainl pomnozen!

+ MIkrobialn! redukce hemlchremi na dvajmocnou formu
» Zrizoven!

Redenl 277 Dodrenl tachnologle a hygieny.

Krouzek

+  Plesufeny povrch
«  Nedosulieny ( vy stfed
»  Barevné zminy > zelend

Sty \ 3 r Ay meesh oilpatnin vy 1 prvicil b INgac vody £ vodinich vistey
PHIEIny g ) Wy aaschoull povrchn > gatwinf doffini odpalovhn(, kioulek, Zkizn uwnill
. r‘e:spgl:\o:an{jkln:gl'q: s)uSenl . - QLU wstechden vailichy meso cdeveddvd volu tik diouho, al se desdline fovnavihy:
- 8zlavy Lok {Jodove Clslo) 4 ] - chiinl 1k i duchi adpavidd prdud tlak vodnl pé b |
» Laklobacity - peroxidy s | : iy fpar i vodn| pieg v vadochu adpoavidd prive péry va yyrobl

Mamo - poréznl meteddl > kinellka suSenl - dyd obdobl

= L obdabl - tenes par oad povicham jo rovhl tohel par nad hlagiaou vody, Rythlost
suieni 2 konslanind

dmidl = konst,
— |o prote metnd subll v iomlo obdobl co nefrychie)

— kritlcki bed suden - dosnfeno kitich vikkest - bonze par nad peveohem imolorii
o prévd rovna tenzl par nad vodol Badinou.

= I pbdobl sulend - povich 7 yalhé Eastl zhiven vibdowsli,
= Wity edidyise dtkosti fidicin déjam

~ Ttychlast difuse jo zévisld i na stupni rezmétnlinl dils,

= Viyloven! fuku (jedovs Elsta) — obtiZnd sulen]

= pH = vaEnost > soadnost odparns

10
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Zelenani

o el pnd eyl vyrabky
« witilichd vady indikstar porosené odrznos)i
s syceni kyslikem > oxyhernoglobin
= nedoslatednt zdenalurovany hernaglobin
» mikrobni redukce hernichiornl
Zolony ot E iy e
shgn e bty = nobespect (odogeam

Stiredove zelenani,

ziejmé nedovaieny salam

o
i
:
Fo
S
o
=

-

Mikrabnli o 1 N -
' Zelenani ve spojce — vyssi kontaminace

nepravidelne

1



e

Zelenanl v jadfe — neprovarenost, a,, ?

i

L
i i &%W@M%%%
i e

% il e
i e e
-
S e
s

¥

Macerace parku

Rozklad strurlury
Termefiini bakleries
Nedostalecna stenlace
\ysoka konlaminace

Netlouzena misla

17.8.2016
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Spravna vyrobni praxe

Cile:

+  Iyafini vyrobek
Dostaleénd udrZnost

«  Zdravolni nezdvadnosi — bezpednost
Ekonomika

Fuinguje to ndkolik sl el .

+. jan se lo tak najmanovalo,
nebyly na to pfedplsy EU,
a neved|a s& kolem loha slo2ita byrokracle;
Prostfedky:
Spravnd technologie
Suroviny
Hyulana
Kontralni systémy

Ale ...

vyrabdlo se pro okam?llou spotfabu
a nlkdo nespodila obiti olrav z polravin.

Kontrolni systemy
g "Uidatnont va, 2Byingnd byrokmcia: Hazaed Analysis and Critloal Control Poinls

Vyrobni schéma

Urgen( nebezpeti

Kritlcké body

Mé&fena velicina

Limitni hodnoly

Napravna opalten|

Validace

Audlly — provéfenl funkee & ..

Nermy, fechnalogické postupy
‘Whidkky: EU a nérodni
HACCP IS0, BRC ..,

QPP

Musi byl funkénl, nesml zdr2ovat

| o~

Soucasti je i hygiena

Lectnlogickd, ekonoimiks, prisvnl Sl

» Pfedsolovani, nastiikovéani, nakladan!
* Michén(, mélnéni allis
* Kutrovénl, receptury Osabni hygiena
» NardzZen/ Pracovni odévy, sitks na viasy
* Uzeniftapeind opracovan( Assnace pracovnlch prosior
= Chigezenl, skladovéni Myli rukou
Plalkovéni baleni |+ Bezdotykova umyvadia
y |+ Omyvatelns stény

Zaoblena rohy

Pind v, ulitkovi vods

Hmyz, hlodavci

Asunace Adsiro)l - 82 °C




Spravna hygienicka praxe
Good hygiene praxis

yiaueni vslupy millreorganismi do vyroblku
Zabran&nl jejich risty, 3enf, tvorby toxind
Cistala
DodrZenl chladiciho felézce
Osobnl hyglena
Asanace néstrojl, zafizeni
Nutnost, distadnaal, G€elnosl.

Dodrzeni chladiciho retézce

Zr tan] f2a f) mikrobaiho rdsiu
Pozor ha vykyvy teplot — kondenzace vody
B&hem vyroby — pfiruéni chladirmy

Hotovy vyrobek > expedice
Dodr2enl pii distribuci

Prode] - chladlcl boxy

Chladici felézec u spatfotitelellt

17.8.2016

Vylouéeni vstupu mikrob( do vyrobku

Nadistatn — viditeing, neviditelnd, ,zefrond”
Cbaly

KifZové kontaminace
Oscbnl hyglena )
Asunace nastrolf, 2aflzen]

Jakdkoll 3 ol
vity

Nostati ppk lupulnd apvmur

SHP - distribuce

Konlaminace x obal
Teplota

Loglka vzdalenostl
Naklsdsni a vykladén!
UloZeni v obchodé
Hynlena pfi nékupu




Osobni hygiena

Mofistota — & zadrans”

Zdravotnl prohlidky — nemocni, bacilonoslgl

Ruce — pravidelné umyval, nehly, asanace?

Sperky, hodinky, prstynky, plercing = obtlZné umyvani

V exponovanych provozech rukavice

Vlasy — prach, spory, mikroby > pokryvka hlavy mus! zekryt viechny {I) viasy
Rougka na nos s (sla — exponované pracovidtd

Qdévy - ¢islé, vymaioval, Eisté a nedisté zony

Plnovous = zvl43(nl keytl

Desinsekce

Zabranit prinibku himyau da abjekiu

Lapaés

Sité v oknech

Konlrata, ndpraynd opatfen
" 4

Pramacry mataridl eapee, L

17.8.2016

Asanace

Nastrojs — horkd vada (>82 *C)

Pracovni plochy (napf. bourarna) = 5% miéénd kyselina, neni nutny
oplach

UV lampy, alkchol

Jalky — po kaZdé operacl - zvifala dosud velerindrné neprohlédnule
Daldi provozy - ab2as, doslaletnd Easto

Technicka feseni — omyvalelné plochy, ptistup pod sircje.

OblI2né potrubl, kanaly, ventilatory; sprchovaci zafizenil

Cisticl prosifedky — blbuvzdomé barevné rozliéené

Deratizace

Zabirdod priniku
L3

Identita Fivatigného drubu — i stopy Ize dokézat
PCR, ELISA

Identita &astl neba Kaleiiris

Obsah bilkewin, ks > oheah masa, £58
Vaznost % PSE_DFD = 2trily, vady vyrobkd



17.8.2016

Vyrobni maso

HPV,HZV, VL, VLI, Wb I VVak,
HSO, Vi

anraini

Aty et
fes] —milebiib i,




Kvalita suroviny

Lintutn = indobe, chamickd ) meshanickd kontaminace
ypgrens  hintoba. ydialyes, ovkiage
Prstitinga --wkmllr prcagton| e, Hieaeeh Harevn > slilies

E’-ourani trldm

S Orgonizace prin (aden sl M)
Ryshlost ve. padlivest
Ulormley kostl @ chfupavek, 2bjiky masa ns kostl
Lltamen dpitly pedit~ IMUMW

Tl = pocthe 4 fdan] vl |
| Dodedin) chlngieing lelkece, s dabs potyte
Cinita; axanssa, ssotnl hysena.

A=t = ———

Teplota a cas

ALy T .
| thdml nur VIC, (g i
oo g pramtivy = 2aimedl priv sl
mn.lhfm: by na bonsthind - i‘wm L]
prhen,

= Qokumanty, odpovidajicl materfdl, prvaland ldtly
= Toploln masd, wyont, mminn pumzlnl pH
£ writlh, b = lwwnd nanl vihodu
= xpnwmmam 2plnobam (7)
= Wil taplata— dochlodit? Ju lo dostatujiol opatten|?
* Dodedeni loploty pf ukladovinl, roamisténi, vikkos!
» FIFQ

Strojne oddelene maso

Mini  GdrZné

s vyS#ipH (kosll)

+  vlce kyslikv

«  24hfev phi ziskévén(

«  kontaminace pii ziskdvéni

+  Zelezo z kostni dieni
Carstva surovina — Ihned po vybourani
Surovinu uchovévat v chladu (0°C) nebo i podehladil pfed separacl
Dekontaminace pPed separacl (E 270 — kyselina mlé&nd)
Viastni separace v chlazend misinostl
Dobie sellzené zaflzen!
Po separaci bud neprodlend zpracovel do MV nebo zmrezit
Skladovan( v chledu — tenty2 den zpracovel
Prodlouzeni Gdr2nosil - E 326 — mlé&nan dreselny (PURASAL
HIPure)

17.8.2016



Uchovani masa

Dadrdeni ﬂlmmhﬂ!ﬂ

Chladima-1,5 a2 + 6°C, obvykle 3°C

FIFO

Jen naztytnd dioihou dtta > meazina?.
Dhsies tarsbud = nepfedsalans, diive Stesovan!

Tridéni

Podie anslomickych easti
| Proménlivé sluZonl padle Intrevitdinich viiva
Vizuéing upravit

= analyza, Enl pHidavky
Akvametm (Federovo dilie}, NIR
A el v michaccs (HIR)
Pozor nn zamény = polulnﬂ slofan] vitoti — ebrah mas

Kontarnlnace a cizl predm ty |

Soleni, aditiva

Spravné davkavan( — shoda s popisem
Vybér vhodnych aditiv

Sprévné uskladnénl

Vyloutit prinik pfi pfepracovéni vyrobkd

x a2 e

17.8.2016

F’repracovane vyrobky

Max 5°C {radé]l mand)

Zbavil obald a zejména sponl

Zamezit alergenim lopek) > pofadi zpracovant
~  Najape v celém podnilu s Um nepracoval
Genzoricky nezdvadng

Shindoval co nejeraltl dobu

Alergeny

Wrilkrait pfl mmawﬁd \qh-alaln‘r

Mouiz, onknd bifkovinnl

Nnjﬁpn nepracoval s tim witiee.

Hiba viude s, 3o vyrohek mite ctsuliowal digy dongsnt
Famezl maindmu phenoe) v mlstech skisdavanl [naico o lunmj

Pomocne suroviny

il ph pleproceed

Dusitany (E250) u vateryeh virobki

Fastaly, ghulzman

Awrzit madndmi el v mistech akiadeyind |police u i)

Soleni, nastfikovani, MAP

Gerslvd neba pledsolend maso

Sptavna sastava léki

UloZeni Pragandy, soll

L4k - &iatot, Nitrace, phsdvini vaduchi, péna
MAB — spréiivné naataveni, valuum



Sl vs. Praganda

Obvykle se =il pfidévé ve smisl s dusilanem > rizuvit hinrva,

Samolnd Jedld siil: slaning, bilé, grilovacl a vinné kiobdsy, bavorské pérky,

véi8ina valenych ych vyrobkd (U Jitmice, jelita), p kd 3unka,

I el it Progd ot

~ 1, tedy o ly vyrobky, kle.ré budou

T TR PR T Aoy ormrd
zahPlvény na vysoks laplcty (>150'C)

Predsolovani

Cabd Fuy.

Pledfezand maso — 8lesy.

Jemnd méinéné, vEldinou lepld maso — pral,
Dries se nepautivi,

¢ itt\i-ll'-"“l";""" B

o

B
g

W T

4

%

Uchovani solici smési

Zabsranle il

Zabranit kentaminac! - nedistoly

Omezena doba — dusitan se zirdcl

Spravné davkovan( — stl se va2l, ne davkovan! podle skademika Lopalgnka.
Vhodnéjki je davkovani v roztoku (pokud lo Ize)

vihne zdivo

padé glezuia 11

FIFO 772

, -

Predsclovani x cerstve maso

17.8.2016



Nakladani do laku

+ Pomalé, r #mé, dnes Jen wyj
+ Prosclon) ak do §ifedu

o Zuehnull ldku

«  Upychinnl: nasiikavinl, MAP

MAP

mechanicka aktivace proteint

R e R e skl wrsbes umedfipict
spaiand kouakad mams g Dspalndey e btiebed.
pranup v gricsap masiondel (pomichivind, fedland pemnat mchiadel ve atojiel pdal:B),
ﬁmd iy prapesidih ¥ oidmbil ve dativend | lamkeen). mididnd, popl peoplchevin|
-‘\'J 1

Tuptith = nizkd (vymezévéni luku), bodem whnull {prosolenl, bez dulin)
Walioumy - redim otdéak

Hristlnl michinl® (Metalquimie) — krétkodebé, doba 2ale2eni

Avaraca 2atizenl |

Jsou aditiva Skodliva?

Vo sptivnde diviovdnl ne.
SkodI splée Je)ich nadmémé pou2ivanl £i znsu2ivani

Jeou | rozparuplna hodnocen!

Napf dusitan sodin) (EZB0) ey je primdead vipdnany fne taren apbend pun
wetvaeli) jitove tarsy mostifon syrobid, me uvhzal [wo vene WY, piod| T
(it Dot @ berty Biked civieed Bolidasainsm. Na dnad wpand mide pachk
v plipdd m.muwn mm\ Jev psmrm‘u weluternn ubitlm salickh smasl) todoky —
'-" rtm'!:] ribepoll msarpeh Vroble

Ke vzniku hep mnn!lM k ol
Aditive motiou ved| nfsderm skupindm spotfabiield Tixd an to pledevdim dall,
Bl glutamand {E4821)

Nicmana o mu2njch f2icich ee vi 8 sau utindna tekova opallen, aby k Jabgmbening
e bei it ol nemohia

Jgurd mishoa mit probitmy ph AedmEmem pljmi denvit keellny loslaradnd (E-450-2) |

17.8.2016

Nastfikovani ¢

B
v SloZenl laku, taghals & f,f\
+ Prablém: dusilan a askarbové kysalina - nizkd teplota! &
* Spravné dévkovéni "%

« Ucpénl jehel - filtrace

= P2na - nasifik bublinek, pad z vyky.
+ Neldsnosli

+ Recykl laku

Dalsi pfisady

© \ybér vhodmich adill, nezamdhoval
+ Spréavné deklarace na obalel +1-
+  Vylouéil ndhodné piimichdnl - nepofédek na poliel, recykl wyrobki
+ Konirola neporvéensdho obalu
+ Alergeny
~ detally dhls
= najéps nepoldivat vibec (lapsk)
—  6Kadoval oddBleng
—~  Pazor na 2bylky v ladru, naré2cs > pofadl,
~ Oddilend ph pfapracovinl vrohka
+  Fosféty — ne pro diil — pozar na pofadl kutravéni a michéni
~ D&k Bunka v Sisiém 22Nzen]
Glulamél (E612) - zbyiet‘,ny. vylougit u déH (mabych; majl {ist Bunku?)

. hat s dusit -> oxldy dusiku; leplotal
Derivaty kyseliny fosforeéné
#
¢ Ennny (E-450), J(EAST) A poly JE53.
.-’f ‘¥ maenych vyrobelch :

+ ZvyBujl schopnost] bilkovin vazat vodu,
» Zlepduli | emulgaci tuko, 2im2 zlepdul dVavnalost, kfehkost a chutnost
«  Za)lBlu)i kvali vyrobkn | skonomiku vijroby
Soutastl laviclch smé&sl v \avengch syrd
Kfehtonl masa
'Ful'uuqnmﬂmu phima el shutk ol masa, svyboehnl fojich obaahi v redake aditlv
AN A5 Tl W poiite ik vy, el 3o sl otmah
-ﬂu}lmumvuwlu o vty eaesdiitp Moo ai gl it AC Ay L vprObR
[rioliv lavoeizch Nyttd), fiani & feichy pousivinm Hidog (mulddin

HaPO, & Co.
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Trvany - nevhodné Zvyrazhovace chuti

. Zbylalnd.
: :ranl vysudovan! = ptivednd: sl nebo kofen!
5 H N + E621 - glulaman sodn;

= Nakieré vyrobky jsou ale lak mizerné, Ze ee to dat musl . kysellnauglulamova vzcika 2 glutaminu bihem zahfevu
&:_PoliZe v disledhu kryelakzacs na pavichs, = nositel zndmé paté chuli umami, zvySuje vnlmavos na jiné chutl,

n = typickd chul'tepelns upravenéno masa

o » Ctasta se davkuje jako Sisia chemikélie do polévek
il ) = smési kofenl do masnych v jinych vyrobkd
. ’ d i I - meiitst sviliseh o tedy | nedich bilkavin
« pradélido 3 let je to nevhodnéd & chledem na vyvo) jejich narvové sousiavy.

« Daldl zvy 2a - produkly id0, napt, kyelina
Inosinova (E630) ¢l inosin-5-fosfdt (E635).

? Kdo a proé mé potiebu zvyraziovat chul'?

Rostlinné bilkoviny
s —
- i

— 8krob: pseniény, bramborovy, kukufitng, laploka aj.
— mouka; p&eniénd, (ryzova, jetna)

*Aneka
o hancahtid) |PUOW il
© Lt 2001 % bifkesm)

— karagenany PO
- nizné "gumy”: = ifliond

+  Svalojansky chléb-guma (karob) E410 = i it L)

- algindly,

« guaranovd guma E412 Alargeny!
— peklin ~ pozor na nahadné pfimichani, necisiaty, recykl

- POTEX & jind viknina....

w0 ”

Zivodigna aditiva?

s Vajuént — bilky, cela vejce; cena ?
+ MIéné bllkoviny — kazein, kezeinaty
+ Krevnl preparaty

+ Kolegen a kuze

O
=
2
—
>
Z
_<

« Zelaline




Dusi¢nany

Nerspgu|l & hemovgm! barvivy pfime; musl byt nejpr  mikrobldling
pravedeny na dusllany nebo oxid dusnaty, Jako nitrdiredukujici mikrofléra

w0 uplalfiuji baktaerle rodu Micrococcus, Streptococcus a].

Dinos so nepoulivajl

‘Pozort Vysaka obsahy v zelenin® (clbule, Eesnek), koleni

Podvod 5 y - Epenil; celer, kumbucha
KN()3 E252
Vyhlaska MZdr. €. 4/2008 Sh.
abuihnt & . - .
St ‘mm [ v ey uﬁ?}‘n | ':':::"‘ :

Jeeirey e tpd
O e R e
WY O, W

ol argie b b

|41 My mindend Maj
~n okl weda bl
(e, sesebe s pihuiah oy [ remnciise
it ot ) !
dnulnwhmhlnhﬂpuly ’
Yy e

S waa, B s ot

o 1
| b ity e XA

Vznik nitrosamini

Ovlivnin chaatu nirasamind

i dusiku

. K ace

»  Koncentrace amind (<hnlloba)

= pH— s kiesajicim rosla lvorba

«  Teplola — oplimum lvorby — 170°C
Vs

Jing 2droje:

»  Dusi2nany v zslening, vods

+  Oxidy dusiku z vyfukovych plynf

+  Nitrosaminy 7 (paawniha 1) koutenl

14
i uhl’_m! i Nk | ke ?-'ﬁ-.). {

Co zbyde z dusitanu?

Sloutening Podil 3 piivodniho :
(Forma dusiranu) mno¥ {m‘;"'"‘"ﬂ E
dusiten 5.20
dusit run - [0
N, + 10, 1- 6 [
nitroxyhemochrom 5-15
“hgunf, na Lllkoviny. - 30
vy na SH-shupiny 5.13
e na pidy 125

Methemoglobinemie

17.8.2016

Dusitany |sou typlckd krownl jody, oré pc’l:n'b[ nlipr\'n n mlltrﬂnf nErvovoY
Y. @

soustavy, oviiviu)l kravnl llak a diie
hemogloblnu podle nasleduit! reviilze ;

2NaNOQ, + Hb +2 0, + 4 H+ --> MetHb* + 2H,0 + 2 NaNO,

axidac

Technologicka opatieni

« soliol s |an tm, kda jo nnd

« dillsny nepou2lvat pro vyrobky pro vysoké zahfevy
+ uskdadnani Pragandy

+ ikt Wahiky napdct, nagaioiat

10



Mélnéni a michani |*

Pledtezanl velkych kusi
Pradfezini pli lesovani 5
Vytvaleni spaiky — rozbitl slrukiury svaloviny
Homogenizace -
Slandarrizace L4

ke = bk R b

]

~

MozZnosti

« Rezadka - jednoutelové, nemlchs, kanlinualni

M2lnié = KS, Inclec - konlinudlni fezatka na jemno, micha — jen dokanZenl homogenily
Kuir — unlversaini stroj, diskentinualni

CCA

Stephan

Comilrol

Kostkovatka-$pekovka, Treilf

17.8.2016

Obecné zasady

U= n - 4.:

* Oslré naslioje — neohfiva sa
» Dodr2enl chiadiclha folézce — ne kvili milkttihiim, ale ibroktule:
= Zahranli zbylkim dlla 2 jinych vyrabia
+ Zahranil ne24doucim slo2kam (fosfaly, dusilany, ashorbuva, glulamal) v jingch vyrobcich
« Wloudit vslup alergenti
" + Nejlépe nepauivat alergeny vibec

+ Qddélend uchovaval — pozor na pollcl na michainé
+ PoPadi mélnénl — vyrabky bez alergent nejdlive
» dislola zalizenl {pozor na zbylky ~ viko nad no2i kulry, slo2en fezatky ) e f
+ Recykl dlla & wyrabii .
+ Ulomky kovl) ~ karitiola soutasll, no2d kulru, praskiing
+ Bezpetnos! prce

"necshal 4a kuiru!

*hlu - oefeannd pomocky {sluchbika, ipunty)

§ Separaéni fezatka
Separacni fezacka - nuz
i .': .".
| ¥
[ ¥ AL l_
' s <.
. L L _-
' " ’




Co s dilem

=

>>oka

+ Teplola >12 °G >> nebezpadi miksabmiho nariiatu > |

mZitd narazit [vEidinau nelze)

« Uchavaval v chladu {245'C) )
« Trvanlivé salémy — ehfev —vyrmazdnf luku, neschne

£
)
=
o e v
" i
i
| L]
e .
b " 1 3
Crat S : oy

Kostkovacka
i s @ e \—! .
i reeiince s i

= pldthy, heanaly, nutle, kosiky
+wlodka, zendné vjrobky, asplky, moralky
+ pkng vzhled v adkraji, néhrads nasekénl vt

« jesli b dispozisi — urgl pouZil miste kot

Mélnéni zmrazeného masa

- ] o >

S

+ Cnied Pezy pi vyrobis

« Nebezpadnd sifcje

5 Whﬂl‘l;'vllik nﬂaﬂﬁ_mdly ﬂﬂrﬂu}o}b masa

tryanlivych salimi

« Mkdy | viaZni voda mis\o latha i kulrovani
+Ingikily poxd Gauml denaturace; AL"CT

¥

* Moinost |:W—MIQ'W§ > kantrola fezaci Sésti — praskliny
— -

17.8.2016
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Obecné o kutrech

+ Teplola ~ ne kviill mikrobiim, ale slruktura
— Tepelnd oprscovand 12°C, Ivany nad leplalou tuhaull -
—  Rizné zpasaby — dvaufazovy, Ul hui® L

Bezpecnosi, ochranné pomicky

Pofadek — uklouznuli, pomichanl aditiv

+ Hygiena — hrabani se v dile, asanace zafizeni §

» DodrZent receplury »

+ V33l se suliled — ne kyblikové a plechovkové odmérky

DodrZeni pofad| (alergeny, nevhodné sloZky pro dal3( dllo)

» Dodr3eni pofadi - mikroby ~ vinné klobdsa, Eajovky

Pozor na recyklaci a zbyltky dila z predchoziho michéni

Osiré noZe — vymeéna sloZeni, vyvaen|

Poéel nol — GZinnosi, vs, hydromechanicky odpor; duo,

Zaména surovin ~ konzultoval s misirem

«

v

»

¢ % v »

Mélnici stroje - nebezpeéné Il Hygiena prdce

HIiuk 1l

Zrangni: . . .
+ Roadreen!, ufizout!, (toréinl rozmélnénl - kutr) 1 sic;'orm?fup:m‘;klfpumy' hluchdtka/sluchdtka)

« Wvolnéné ulamend noke - monost zranéni
Teplota
- sprdvné obledeni

» feplatal priven

- Idiotenfest jisteni (kontakty, miiZe, ochranné zdbradli)
+ Nouzovy vypinaé
+ Porddek (moznast uklouznuti), prodkoleni,

o

13



Nebezpeci pro mélnici stroje

*Kovové predméty (hdky, olovénd roura, Srouby, tlomiy)
*Kameny, cihly

*Ndstroje (kladivo)

+Bloky zmraZeného masa {teplota - povolit)

+ Clovék

Obal

» Technologicky

» Dislribuéni

« Casto pinl obé funkce

- Bezobalové technologie

Pozivatelne vs, nepoZlvatalné
Propusinosi
Pevnosi
Hmotnosini ziraty

Likvidace |

L

#
u P g

R R T A E ;
WATH RGO bty 4w

17.8.2016

Narazeni- tvarovani

Obecné

«  Teplota - rozmazdvan] ik, mikeotini dist
« Pazor na 24mény dila, zbytky
~ Goihay v Sunkovém eakimu
i Poradi nardZenl — alergany, nevhodné ltky .
s Cizl pfedméty, kovy — detektar #

»  Vakuum — bubliny - zkaza

v Cistota, esanace, zbyiky dils

+ Podrazené vs, piili§ pferazend

Zbyiky desinfekinich Einidel
hyiky diln zpracovit co nojryclés)i s deldim

Oddélovani

+ Provazek vs, spona
+ Pozor pii prepracovénl {sponyll)
+ Poradek - spadld spona do dila

14
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Tvarovani a ,tvarovani*

Bezobalové technologie

Uspata mintenily— sty .
v g balenl de chtnibehioh b

» Sekana

v Wllacovanl do horké vody
v Hoestiuse - Prolecon

+  Foimy — problémy s adnezi
Aulofrank~ ,pariey

Protecon Autofrank

Koextrusn| vyllatovanl dlia e kiihovkové hmoly
Wytvizeni - solna lazen

QOddéleni

Tvaravanl

Uzenl kapalnym koutem"

Tepelné opracovani ~ mikrovinng ahfev

Balenl

+  .parky —lyfinky

+  Tepelné opracovini ve formé — plimy prichod vysokolrekvenéniho proudu
= Uzenl v koslcelch

= Vychlazen!
.

Balenl do plastu
Masokombinat Cakovice &
ey = Jonatir - Medin

RUzné Kalibry (= 4mm) a tvary (ty¢inka, podkova, esitko,.. )

Uzeni = osetfenl potravin, kdy do vyrobku pfechazi
2z udicino média produkly pyrolyzy dfeva.

+ kanzervace - castecnd
« antioxidanty
-barva

« lexlura

» chut' a aroma

15



»zira] Nuble = fiush bez Kancotagang
wunul dles: toplota veljen 1400 °C)
+ bezpetnest < vyloudil ewploze piv :mu.mrmma RIS £ F i)

ke rapalind preparsly — paprosta gise
« waniroln divkendnl

+ plipiava K utnnl = ofisa prtchi 1ty difi, Bleitedna s 2 ke
+ BN vidteni precem) —TovnomEme vybarven fvaes bany
RrA Sl = novyieenA i

»eddpady — ikvidaza ikl oty

s adlpauntnl Hledliss = pracaviic sl
+ pravideing asznace—zbyiky Molek vdinie koule O hapiineno keute
o witlkrall elziel pledidio — nepradbeadobnd. lile pletta

Hickory

(Carva plabira)

wmﬁnﬁw&:m ummmmum
EtaoHowbl - 3] Mmumuﬂuw
hzrannada - {pih el pedynb) nésdy o syl
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wiend prysyliz, ael pA, nlzlisi teplotheh bk
Inpni. maika, albe, hickary, hhulr bliza, akdcle, jwvor, |
Vb, (i, poimsrandounix # citonlk
| et s et feta kel

e 4 | MRS dfave Vice pryskphie, kout atashije vice pevniEn ﬁcm
: A thm | Mo BALL {ermapyreny)

| Patena iméss vhotin, piliny, e

BT
= o pbait] Depoo)
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aiteben - drakes dusliani s lesmcrpis baviy - LoVl bars dila,
Cersivé maso + dobta navaznost aperacl > nesladi ylo reakce v doslaleéné mife prab&hnoul,

=> V{robky se nejprve zahfeyl na leplolu 40 — 50 °C, probéhne vybarvovac reaxce, a polé se
postupuje k dalsi 1321

Pledsolend masa neko doslateéné dlouhou dabu zalezené, dllo
=> pi lylo teakze bez i, |ze f42i vynechat,

Urtidnont — piezile mikioby, spory 1
Hmotnoslni ziraly — miliony Ké/rok
2vrasnéni povrchu

Necistoly n povrchi

Sprchovani

Mizeni

Studeny (vlhky) vzduch
Kombinované pochody
Imersni {naproplising ohmly)

17.8.2016

teploty 4 kst pavec
yrokiic ma il N2 kondi faze ozt miani oschly povich
Tuepaliibi) wyE8! nie2 leplota 1usného bodu ciskulujictho teplunusného média

2Zabranil vysudovani ze stfedu - hmotnoslnl ztraty
Ruovnarnérria vilikost « leplula > baievné skvmy

Tydani v, lodund izl

+ piivod pary — zabrani ztra{3m hmotnosti
= vyplaveni sloZek koufe, pokud nebyly slabilizovany

o douzovini inosini 2Uraly, vyraanigii chul

Chybna receph
|| Nudostatetng
| Spatnd axtadovani




,...._'._.I..,.,.._.Imw.l.'.l v chladibton & prathdch

Koute, sbaaipee, ad porace Bslie )
lafiry vyl Aintel i, e ficsrchonny. slathy haufe pobourat
260,

Ernibe oute Bjvall vyjadfoviny ¥ mg uhilki 2a jednothy Eamu

Bl

Wi bl baehinn

T U R F—r

[ [
(VIR F PR R 1 Sy TR NPPRPYY PSS ST b= L=
1A e
b "

i e [ e e Y YR T Ot Ej E:!

i ekl R i e

g

+ ER e stanaven il pra cbeoh

uzani
«  jiné zdroje; koufenl {1Q7?), opékanl nad ohném, rostlinné maleriély (|}

17.8.2016

— s, nﬁzwﬁ'u
vdfe. < 400°C

Aabentz modomt iy paml, Vel koul, udicd ropsral)
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Fagiteind dedednest (PF]

Inaktivace enzymu

Uprava organoleplickych viasinost
Textura

Barva

Wytvalen| tvary o

o Uvnlnénl ndkaepct) sludel (luk, 2eialing)

* Wty

B Pra |
R A, |

: i fald ‘0 ?nnoamo-& ‘
& X
' o v h 8
® ¢ 9 o
W @ Qu 'y
] S n n’n
i L]
) o Q.‘n_v--‘-‘l. rh{:(K -y
o ;l;" & B
] o
I

oo ;

Kancerogeneni*

2ména lexlury

Osvédéeny redim zahfevy
obvysle 10 minul pfi 70 *C — ale ) jind kombinacs

Z8znmnn leploty v Jaufe .

1 é

Dnes ~ sutomalické tizenl

17.8.2016

Vel el

Edblevin, by vedrpdota siypaib e ey
e 5

—ertrer= R T rhoTAt, LAV, J7ORLeT o doll s T
i e, & i aiehlin] iyl i Prakd o ph ot ] vtalk it 1 teapives b

T

P AT,

o uhley

1
a T ahbew ]

proudu ohllvanym materialem
elekirody z gralitu nebo ze zlala
sitidavy proud, obsykle vy$si Irekvence (1-100 kHz)
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Wikradleio g

+sni2ule se doba nuind pro ohiav
-prohfiviin v celdm objemu 13miF 5ouEasne (ska poliiat a absorpal mikrovin}
héal & vituha L] ek

= maso ma pfi chfavu pomoc) MW mens! ziraly odkapem
|+ 2zAla2l na frokvenc! - 914 ve, 2450 — ph ni28i frekvencl vBIEI pronisnd do misy
|+ led mé prsy absaipsl ned vosta
wo aam md vods, §ierk juy kepalng formb we amiziémmass

Chla'zen_if

Udrdnost — pladde mikroby, spsry 1|
« Zajitignl Sdranosll F'.l | . .. m :_h‘dlﬁ'u- milliany K&fok
o hou hilE § § :. P
1 gmﬂﬁ:ﬁm i Madistoty na povrchu
- Odpar vody - ztraty - _
* Seviknull
+ >> rychla a ti&inné zehlazen!

+ Zchlazenl & dochlazovan!

« Koneénaleplola<5‘C

» Dodr2enf chladlciho fet3zce

« Kolleanl teplol ~ kondenzace vody)
= Zabranil rekontaminaci

Baleni a platkovani

» Nobezpei rekontaminace |1
+ Vhodny obat - propusinost pro plyny
» Vnithi atmosféra — bez kysliku
= Vohuum - deformace vyrobku
~  MAP - chvylde dualk & CO;
+ Bplkova hyglena — .chirurglehy sl
Onobnl hyglena fioulky, niavice sifky)
Fituovany vzduch
Uzavfony pioslai
Asanace
Chirtid 8 pwtie 1 ot 48 Jiipdind
Oebnlimeace .m'i,..ﬁw'mmw phed cloupinim
Nodotiian se vyroblnt
Dekonaminaas rukou pll dotyku 2sflaent o oballs
Odsun zabelensho 7badl do chiadimy
Antiorosovac! Upravy
& Bpravné aznaden! - pozor na zémény
» Deteltor kovl
= Dobs pouditeinesd| x min, (rvanlivost

(BRI B S B |
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Skladovani a distribuce

'+ Dededanl chiadicihe fetdsce

« Kolfsanl laplol > kondenzace vody
* Neporullt obal —zména almoaidry
* Kontrola elo2enl vnltinl almostéry
» Dadrzenl doby pou2itelnost]
Procibmy.

* Qlifey ph doprav

* Limielend na prodajnd —adkaemiol prohrabu]i babidiy

« Spatfatiel — chiazend aEka (71 iladenl v irdnicl (77)
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Sysiém pru zajidténi bezpaénosti potigvin

V $irSim slova smyslu i zajidténi kvality obecné

Kvalita vyrobk

Co to je kvalita?
- Komplex vloiinosti, mnoho aspe

lepiicke viastnost
Nutrent hodnola

Ekonomiki - cena, 21sk

Kontrolni a fidici systémy

to controf | kontroloyat
« wmtrai texderni '
{12 2q) ot ni rezavudrost
Rizné syskéiny - musi byt funkénit i

26.1.2017
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Hozad Anglysty a3 Ciihical Centioi Plints
Areilpza pebe rpeit o katehe heairolm body

FostipnE e 23ertilo do paticaindfsiel (v (R

prast (642 6148

A ted' podrobné...




zard Analysis and Critical Control Points:

1. Vyrobnl schéma

2. UrEenl nebezpeé!

3. Kritické body

4, Méfené velidina

5. Limitnl hodnoty

8. Népravnd opatfeni

7. Valldace — provéfeni funk&nostl

8, Audity

DEFINIGE?PQJMU

Uizpadnost potravin

s Ay s

mum‘tudllu

syErovANI

JATRACCE

plii) HACCHR

26.1.2017




Pfedstavitel provozovatele pro systéin HACCP

Préwnickd nsoba provozujicl potravingfsky podnik musl dokladovat, 2e povafia
Hena (Heny) vedenl, kery (ktefl) bez ohidu ne jiné cdpovadnosd musl mit
adpovidnosil a pravomodt, kieré zehmujl zafldténl, 2a procasy systému HACCR
jsou zavadany a udr2ovény.

Porv)

| Fuzlcka osoba provefiel potravindtaky podnlk Je predsteviisiem prov
potrvindfsiafio podniki pro systam HACCE. kiorj mé 2a nd] odpovidnos! &
whyomot, 4o prmayutmu HACCP jsou zavedany & Udoviry

Sestaveni tymu HACCP

Provezovatal musl jmencyat Seny timu HACCP.

Musl bt urgen vedolel tymu HACCP. )

0 Jmanevn Hond ymi: HACCP musl provozovatel pfedioZit dikaz.

Elanovir tymu musi mil znalosti v mzsahu odsovidajielm jolich funkel v mu,
4 Tym sl zohmovat pledstaviels provozovalole pro systdm HACCP.

26.1.2017
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Vymezeni vyrobni €innosti

urmusll Kiord provad ve vetahu k vyrebé 8 menlpulacl 8 potravinami
b pnbrul H&CGP musl byl 2fejmé, 2o veBkeré uvedend dinnostl jsou
| 2ahtrmity do systému HACTP

Popis vyrobku

s;:.qluhm itormacs potfebné k zhodnocenl bezpednost vyrobkd.
slatan| virobkl

- tyzlkainl & chemicld viastnos!l (nepf-: a, pHg})

i pﬂ;wlf, na ném2 Je zalnZend tdr2nost potraviny

< balen

« frvanivest & skiadavael porminky
2plincb o podminky disUibuge vyrobkl

« dpimab pllpeavy plod konzumasl
2psitsob skladavint

Identifikace zamysleného pouziti

wamlal pwwmafakﬁhn podiviu mpisl 2ohledlt pPedpolataioy
: 2 hiedika monhg ovilvndni
ho nespravmtio poudil virobiis
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Sestaveni proudoveho diagramu

Proutovy dagram pokyya viechny fdze yyfeby nhcatoysnl adistibuce
Diagram. musl zahmout vieclny oparace, véatnd nokupovingch stutab, ptipravy
strovin @ naldddant & cdpady, htnrt veniky il vitabi, zpracovan] a alsiibod, 3
kmmi-nufnh viiv i bezpadnoat yjrabkis

il v dutideblin veuthilm Slmabinim, keié iml- Wt R el v

W mnnmmlwm:m-&nm:mmwwm
1 puhﬂnmm Foakel Ik WUl & Virobk cewty sandsinant & by odpedks do e

Patvrzani proudoviého diggramu na mists

Diagram mus! byl potvrzen pfime na mistd za béindho provozu.
Pokud Jsou zilftny edehyly mual byt diagram uveden do soulxdu se

Analyza nebezpeci

kontamingca)
I Anal?u obarpod| muel wohladioval viasnostl vl poudits vyiobal
Im:fmulom a posiupy qfnia\r vyrohhid'i prosidni 8 zun?znni |
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Stanoveni kritickych kontrolnich bodu

Provozovatel must praclo2it dekumaniaci jakou metodikou bylo rozhadnlito o
‘slanoven| CCP.

Pro ka2dd |dentifikovand nebezpedl musl provozovalel pfedio2ll doklad o
vhodnd stanoveném ovliddactm apnifani

AU UL RN RIS TN WCURRETT RV BN TR S

LUEAAR LIE UL

StanoveniKritickych mezi

[ Pro kazdy stanisery hriteky Kooteaind 50d (GCF) sl b1 stanevesy
| méhileind parametry kritickych mezl. Mez! parametry kritickych mezl

mohou patfit | senzorcké vlasinosti surovin, pololovan nebo halavjch
| virohiki.




Monitoring cili sledovami

Proyozovalel  polravindfského  podnlku  mus!  mit  zavedony  pind
ohumentovaleing systdm monitoringu dle plénu HACCP.
ysiém moniloringu musl zahmovat minimalnd tyto Udale:
kdo provadi monltoring = ik sieduze
frekvence sledovan(
stanovend krillcké meze

Stanoveni napravnych opatfeni

| Pro ka2dé pfekrodenl krtickjch mez! musl byt
| slanovena ndpravnd upatfen| vietnd stanoven!
1" | odpovédns osoby za Jefich provedenl.

| Napravna opatfenl musl zehmovat | postupy

" | pro naklédénl s vyrobkem vyrobenymv
nezvlddnutém stavu.

Provedenl népravnych opalfeni musi byt
dokumantovéno.

Ovérovac( postupy

f lel musl mit vytvolen pldn ovéfovacich postup vitelnd

stanpven [ajich &stnostl minlmAlng 1x 2 roky, ktary zahmije;

- oviifovanl melod a postup( sledovani

- bwidaril sprdviiost plnu i i

- oelfovinl funkee systému (napdiiiad formoy anntyz hotowdho virotiki,
el 1 LA (reiir] '.Jhmj hoaisdird w“dj

|- eystisn bnwenich sudtd
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Dokumentace a vedeni zaznamu

Vabidrd postupy HACCP vielnd 2hdn mus! bit dokumentovany &
veskerd z4znamy musl byt prokazateind vedeny.
a} dokumenty o:
- seslaven| tymu HACCP
- vymezenl vyrobnl tinnostl
| - popisu vyrobku a Identifikacl mo2néhe pouzitl
- aeslavenl a potvrzenl proudového diagramu
| - Identifikovanych nebezpatich a piieluinych oviddacich opatfenich
- rozhodovénl o stanoveni CCP
- stanoveni kritickych mezl
- poslupu monltoringu v CCP
- népravnych opatfenich pro jednolivé CCP
b) 24znamy o
- z4znamy o monitoringu v CCP & népravnych opetfenich
- ovéPovacich posiupech
- i&asll zamdstnanct na 3kolenl a obsahu [ednoliivijch Bkolen!

26.1.2017

Priklady

W;Y! ¥ i boe Bty vt Tl
Jemné parky




Jemné péarky

Par poznamek
Z ruznych diskusi

povinnost z vyhlsliky, ula | zajdided zxirmvein! nazdvadniost (makeely Hasonlng
v $irdim emyslu | Jakost, 2de Jon 2drevotn] nazdvednost

Mus! byt funken!, ne formalismua {doduletnd zdpiy v Seima)

UZad a ddalnoat ~ polel bodd a velitiny

pracovn] skupina — kdo, musl tomu rozum&t, nenl lo 2a trest

popls vrobku — co Je vrobek (v MP aplde shuping)

2zpleob vk virobi

diagram Wroby — lopicky, kompletnl; rozdiit na rozumna Kroky

Idantiftkace nebezpet| — v prmim Etenl Wlechny, wiutovet ménd vyanamnd
ktické body — nemalo by i Rdlel?

valiiny - 2fls¥lalnd, maMaind, anl mikrobldinl vydetfanl, anl ,ANO"

hodnoty - nasisvend plan#jdl, imitni o ndco ,mBkEF, musl sa tam vojit vykyvy.
24konné a redind maze — dOwedky 2 prekuolsni,

2J#rovén! — pltsiro)e nebo nakofiastupfovd Honbola — nesiali ,araloveké hnutr,

haptavnd opattenl — kafiarle, oprevy, plapracovani, 2viedtnl re2im, finy virabek — pRilad & Extra Beef —

| sliva e normélnlm
evidenoa (rak, pivadnd 3), svidenca patiistem Vailfiece = ovifen|
Vnhinl sudit = nikdo frrj

26.1.2017
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