VAOMNNIA 3[OAZOY WVYHDHOU Omo _v_mﬂ_ﬂ_ .h_.mﬁ_ @C_ .UFOLH_
A

d99VH ‘NIAVH10d
VEOHAA - IXVHd INGOHAA YNAYHS
- VSVIAl AZY%Z ANIDIEd ‘NIAVHLO0d

AT A

AGOHAA VLIIVAM 'L1SONJIdZ39

BAOMUBA 8l0AZ0) welbold

11Se|qo YoAysaoyuan op alnjsaAul edoirg
BAOYUBA [0AZ0J 01d puoy Aysjgpawaz Aysdoing
JINN YUSJOHEAL




EVROREKA LNIE 2
Evropely zemidiiely fond pro razvol wenkom ' -

Evrope Investuje do venkoveikgoh obiesti

Program raevaje venkiova PROGRAM ROZVO)E VENKOYA

Inovace v oblasti potravin, se zaméfenim na technologii masa

Inovace v potravina¥stvi je pozadavek nejen ekonomicky &i politicko-ekonomicky.
Vzhledem k tomu, Ze potraviny jsou nutnou podminkou pro Zivot a vzhledem k tomu, Ze
p¥ibyva obyvatel na nadf planeté, zdroje jsou omezené, znamend inovace jednu z cest, jak
vyuit zdroje potravin, lépe je zhodnotit a zabrénit jeji zkdze. Toto je tfeba fesit a fesf se na

viech Grovnich (véda, vyzkum, vyvoj, vyroba).

Cilem je zvysit produktivitu, zajistit bezpe&nost, nahradit neptfjemnou monoténni
lidskou naméhavou praci, zvysit nutriéni kvalitu potravin, rozif¥it sortiment atd. To vSe
vyzaduje vyvinout nové moderni vykonné spolehlivé stroje, které to zvladnou, upravit
technologické postupy a v neposledni fadé i neustale zvySovat odborné znalosti a dovednosti
pracovnikii. Potfeba dodrZeni pfesnych podminek znamend naroky na klimatizaci, izolace
vyrobnich prostor, vyuziti filtréi na vzduch, ktery je ptividén do vyrobnich prostor. Na druh¢
stran® ale ekonomika vyroby vyZaduje vyuZiti energil a odpadniho tepla; fedi to tepelnd

erpadla, Uspory tepla, pary, elektfiny vSude, kde to lze.

Jednou z nejvyznamngj$ich poloZek v ekonomice vyroby potravin jsou materidlové
néklady, tedy ceny surovin, v ptpadé masného primyslu cena masa, resp. nakupni ceny
jate¥nich zvitat. Cena zem&d&lskych produktil je ovlivnéna vynosy rostlin a tedy inovacemi
jak z hlediska Zlechtitelského, tak i agronomickych postupd, zavadéni novych prvkd do
ochrany rostlin proti dktdciim; v Zivotidné vyrob¢ pak samoziejm& zvySovani reprodukce,
zptisoby chovu tak, aby se odchovalo co nejvice mladat, a zvySovala se uZitkovost

hospodatskych zvitat, tedy vysoké denni p¥iriistky, dojivost a produkce vajec

Navazujici potravind¥sky, zpracovatelsky priimysl pak mus{ zajistit dokonalé vyuZitf
uvedenych surovin, hledat inovace ve vyuZitl vedlejdich produkti a omezeni vSech ztrat.

Vzhledem k biologickému charakteru potravin se hledaji nové zptisoby konzervace a zajisténi



tichovy potravin proti moZnému napadeni mikroorganismy a tedy proti zkdze a zbytetnym
ztrétam. Dnes jiZ se nevystadi s pouhou sterilaci, zmrazovanim a pfidavky konzervans, ale
rozvijeji se nové zpisoby jako je vyuZiti nékterych pHrodnich latek, biologického boje &i
novych fyzikalnich metod jako je vysoky tlak (400-1000 MPa), tlakove r4zy aj. Nemalou

tlohu hraji vhodné obaly a upravend atmosféra uvnitf obalu.

Zpracovini masa, to jiZ dnes neni jen ,,pafeni prasete® v neckdch a vyroba tladenky a
jitrnic s vyuZitim kolibky a ru¢niho naréZeni. Moderni primysl vyuziva automatizované
stroje, Gasto roboty, fada vyrobnich linek je pln& automatickych, pracuje téméf bez dotyku
lidské ruky, vyrobu zadinaji ¥dit pogitade. V extrémnich piipadech roboty bouraji jatetné
upravend tla, jsou fizeny potitatem podie podobnych programd, které simulovaly utok

tyranosaura v Jurském parku...

Na druhé stran& ¥ada receptur masnych vyrobkd je ,,na hranici toho, co maso dokaze®
(v pozitivnim i negativnim slova smyslu). V takovém piipad® je tieba zajistit pfesné
standardni sloeni vychozich surovin i aditiv, coZ vyZaduje pfesnou a rychlou mezioperani
kontrolu a pfedem promysleny, okamzZity zakrok v ptipadé sebemensi odchylky. Netimerny
ekonomicky tlak trhu (pfesnéji nadnérodnich spoleCnosti, které ovladaji sit’ supermarketl a
hypermarket@) nuti vyrobce promyslet viechny moZné Gspory, hledat cesty, jak maximalné

zhodnotit suroviny, jak vyuZit vedlej3i produkty a zamezit ztratam.

Védecké poznatky, vyzkum se dnes proto zaméfuji na nové efektivngj§i technologie,
snazi se tidelnd vyuZit surovinu; a nemélo by to byt jen proto, jak zvysit odizenim receptury
n&i zisk (a nebyvéa to vétdinou vyroboe). Zkouseji se novéd aditiva na zlepSeni kvality a
zvy¥eni bezpednosti, nikoliv na falSovani vyrobkd (i kdyZ v n&kterych piipadech k tomu
dochazi). Hledaji se nové zplisoby prodlouZeni udrznosti a bezpednosti, a to jako benefit,

ptidana hodnotu, ne pro kompenzaci nepotadkl a nedodrZeni zéklad technologie a hygieny.

Jateéni linky postupné stale vice vyuZivaji omratovani oxidem uhligitym, dba sc na
pohodu (welfare) zvitat — pfitom se vyuZiva novych poznatkli z fyziologie a psychologie
zvitat. Samotné jateéni linky se koncentruji do velkych celkd, kde je moZné vyuzit roboty,
které pfinadeji oproti pracovnikovi — feznikovi fadu vyhod: pfesnost, dislednou asanaci; jsou
plizplisobené jakémukoliv klimatu, neonemocni, neunavi se. Dnes jiz je vyfe$eno vykrveni

s naslednym zpracovanim potravni krve, existuji automaty na isté vykoleni, pileni.



Bouréni dnes rovné? jiz miZe byt realizovano automatickymi linkami, vybourané
maso pak miZe byt uloZeno za optimalnich teplot (kolem 0°C) v regdlovych skladech
f{zenych potitatem a v extrémnich teplotach zde pracujf automatické zakladade, kterym chlad

nevadi..

Masna vyroba postupné vice vyuZivé stroji a zafizeni, kter¢ lze naprogramovat a
zabudované mikroprocesory pak ¥id{ pfislu§né vyrobni operace. Samoziejmé musi n€kdo tyto

piistroje naprogramovat a kontrolovat pii jejich provozu.

Vedkeré inovace, aromatizace, vyuZiti vypocetni techniky i informaénich moZnosti i
uplatiiovani novych védeckych poznatki podirhujf vyznam vzdélani, a to i v technologii

masa.

To vie klade tedy enormni naroky na pracovniky na viech stupnich zpracovani masa:
vyrobni d&lniky na jate¥ni lince, michafe u kutru, devcata u narazek, mistry, vedouci
oddgleni, technology, vyrobni feditele, pracovniky v obchodnim oddéleni i utvaru jakosti,
prost& na viechny. Tyto rostouci naroky proto pfedpokladaji potfebnou odbornou kvalifikaci a
jeji neustalé zvySovan{ a dopliovani u viech pracovnikli v masném primyslu. K tomu mus
dochézet na viech urovnich, tedy nejen na odbornych udiliftich, stfednich ¢i vysokych
Skol4ch, ale i v ramei riiznych vzdélavacich kurzi a ptednasek pro pracovniky masného
primyslu, i v rdmci jejich samostudia ¢i sebezdokonalovani. Vzdglani, zkuSenosti €i

dovednosti se stavaji kapitalem, o ktery nas nikdo nemiiZe pfipravit.

Rozgifuji se nové formy vyuky s vyuZitim vypoCetni techniky a Internetu. Internet
viak samozfejm& neni samospasitelny - vedle trofky uZiteénych informaci se zde najde
mnoho zbytedné ,,hluginy“, polopravd &i pfimo pitomosti. Pfitom byvaji né€kdy i problémy
jazykové. Ruku na srdce: kolik lidi dnes umi skuteéné dobfe anglicky nebo némecky poté, co
se jiz nemohou vymlouvat na chybgjici motivaci ke studiu jazykt. A kolik t&ch star§ich se
domluvi plynn¥ rusky na vychodnich trzich? Proto je i dileZité, aby vSichni mohli ziskat

maximum informaci i v eském jazyce.

I do vzdéldvani vstupuji zasadni inovace. Cast vyuky se postupné realizuje novou
formou interaktivni vyuky na po&itagich. Dnes neni problémem zkopirovat vyukovy film &i
multimediélni program na CD, aby si mohl #4k doma ugivo zopakovat. Pfednasky se kopiruji
jako pé-dé-ef soubory, ER-learningové kurzy umoZni studovat i doma. Obracené uditel ma

dnes k dispozici vhodné nastroje p¥i vyuziti viech forem audiovizualni techniky. AvSak



vyznam uéitele pfi vyuce zistava stejnd i nyni nezastupitelnd, jeho osobnost nelze nahradit
,,cédéékem nebo kazetou nebo URL adresou. Jeho uloha se jen modifikuje na Fizeni procesu
vyuky, pFipravu udebnich programf a materialii, a soustavné ziskdvani poznatkd, které

predéva déle.

Vysok4 Skola chemicko-technologick4 v Praze je vzd&lavaci instituce navazujici na vice
ne% dvousetletou vyuku chemie v Praze. Jejf fakulta potravinafské a biochemické technologie
je unikéatni soustfedéni pfednich odbornikii ze viech oblasti potravinafské technologie. Oblast
technologie masa odpovida zamé&feni Ustavu konzervace potravin a technologie masa, ktery
ma dlouhodobg vyborné pracovni vztahy s fadou podnikd potravinafského primyslu, na
diiv&jsi t&snou spolupraci s GR Masného pramyslu CR navazuje spoluprace s jednotlivymi
soutasnymi podniky masného primyslu. Na feSeni problémii masného primyslu se podili na

pii fe¥eni grantd a vyzkumnych zdmeri ¢i inova¢nich projekti.

V soudasné dob& zamdstndva ustav konzervace potravin a technologie masa 17
pracovniki, z toho 9 pedagogl, a ma n&kolik studentli doktorského studia. Zajistuje vyuku
bakala¥skych, magisterskych i doktorskych studijnich programu, zejména pfedméti: zaklady
konzervace potravin, technologie masa, technologie ovoce a zeleniny, obalova technika. Radu
let se na nafem pracovisti (Fakulta potravinaiské a biochemické technologie VSCHT)
podilime na vyvoji a testovan{ novych vyukovych metod v ramci mezinarodnich vyzkumnych
projektii. Spolupracovali s ndmi p¥itom i uditelé praZské stfedni primyslové skoly technologie
masa i pracovnici velkych masnych podnikd. VyzkouSeli jsme to i v ramei spoluprace s
vyznamnymi podniky masného primyslu, které projevily zdjem, a poZadali nas o Skoleni pro

své zaméstnance o novych poznatcich v technologii.

Vyzkumnd &innost se zam&fuje zejména na aplikovany vyzkum v oblasti surovin,
zpracovéni potravin, baleni, kontroly jakosti a GdrZnosti, legislativy a zdravotni nezdvadnosti
potravin; v poslednich n&kolika letech svelkym dirazem na feSeni ukold inovaénich

programil.

Ustav konzervace potravin a technologie masa VSCHT se od doby svého zaloZeni v roce
1952 zamé&Fuje na aktualni problematiku zaji¥téni GidrZnosti a zdravotni nezavadnosti potravin,
technologii Zivo&isnych i rostlinnych potravin, zejména masa a ovoce a zeleniny, jejich
baleni. V priib&hu let byly studovény otdzky zajidtén{ idrZnosti masa povrchovym oSetfenim
ihned po poraZce, dale problematika zchlazovani po poréZce a zplsoby baleni, vetng upravy

modifikované atmosféry. Byl sledovan vliv zachazeni se zvifaty pfed pordZkou a zpisob



vykrven{ na prib&h posmrtnych zmén a texturu masa v konkrétnich podminkach CR. Reseny
byly otdzky kvality a GdrZnosti masnych vyrobki, zajisténi zdravotni nezavadnosti, vliv
aditiv, tepelného opracovéni a baleni v modifikované atmosféfe. Neustdle jsou rozvijeny i
dal¥i oblasti vyzkumu, mezi n&% patf{ reprodukce, ekonomika, management &i kontrola a
prevence zkAzy masa a masnych vyrobkd. Paralelng jsou feSeny tytéZ problémy i u jinych
potravin, zejména ovoce a zeleniny. Po celou dobu existence istavu €inil a ¢ini vyzkum vedle

vyuky rozhodujici podil ¢innosti.

DileZitou oblasti je i vystoupeni na odbornych seminafich pro pracovniky masného

primyslu & p¥imo $koleni pracovnikli podnikii masného pramyslu.
Spoluprace Vysoké $koly chemicko-technologické a masného primyslu na inovacich

Spolupréce obou subjektt ma dlouholetou tradici. V poslednich letech se spolecné fesi

tikoly v r4mei inovalniho programu ,,Rozvoj venkova®. Uved'me nékolik ptikladi:

Reseni moderni vyroby dufenych ¥unek. Pro rychlou efektivni vyrobu se vyuZiva
tumblovéni zékladni suroviny (vepfova svalovina a sloZky laku) v modernich zafizenich. Po
tumblovéni polotovar deldf dobu (18-24 h) zraje. Vrdmci inovaéniho programu bylo
vyzkoueno zkréceni této doby a sledovali se moZné dopady na drznost a bezpe¢nost finlni
ch vyrobkii, na jeho barvu i na jeho texturu. Byly vyzkouseny rizné doby zrani a odebrané
vzorky se hodnotily v laboratofich VSCHT. Ukézalo se, e je sice tieba jista minimalni doba
zréni, nicménd tuto dobu lze zkrétit a tim zvysit produktivitu prace a omezit potfebné vyrobni
prostory. Po vyhodnoceni viech vySe uvedenych parametrt se doslo k zavéru, Ze dobu lze
zkratit na 6 hodin, tedy na % puvodni doby. Disledkem jsou samoziejmé ekonomické

vyhody. Soudasné byly sledovani i dalsi iseky vyroby, vliv suroviny (PSE) a teplotni reZim.

Ve spolupréci s veterindrn{ universitou v Brné bylo feSeno baleni a platkovani masnych
vyrobkii. Do fefeni se promitly vlivy dostateéného tepelného opracovani, manipulace se
surovinou, omezeni kontaminace pti loupani a platkovéani, moZné oSetfeni povrchu salamy
kyselinou mlé&nou a oddgleni plochy sterilni a nesterilni pfi loupani. Pozornost byla vénovana
i moZnostem loup4ni trvanlivych salamd vztah klihovkovych a fazrovych stfev ke snadnosti

loupéni.

Jiny projekt se zam&fil na vyrobu trvanlivych tepelné opracovanych salimii
s povrchovou iipravou plisni. V rdmci tohoto inovagniho programu byla realizovana zasadni

ptestavba vyrobnich prostor a provéfeny a upraveny jednotlivé useky vyroby, zejména proces



tepelného opracovani a uzeni a dale funkce a spravné nastaveni suaren. Vysledky méfeni
vedly k rekonstrukei stdvajicim suSaren a instalaci novych suSaren, které byly ihned po
instalaci rovndZ proméfeny a zhodnoceny. Jako zvlddtni zcela novy zplsob vyroby byla
zakoupena a je v soudasné dobg montovana linka rychlého suSeni, tzv. GDS (Quick Drying
System), ktera zasadnim zptisobem urychli a zefektivni vyrobu platkovanych salami. V rdmci
projektu byl vyvinuty inovované vyrobky — trvanlivé tepelné opracované saldmy, jejichZ
povrch je oproti b&#né vyrob& pokryt uslechtilou plisni (Penicillium nalgiovense). Pro tento
el byly vyzkouseny tpravy tepelného opracovani tak, aby byl povrch salami jen minimalné
(& vilbec ne) vyuzen, aby fungicidni sloZky koute nebrénily riistu plisni. Dale byly zkouseny
riizné zplsoby nastaveni klimatu sufdren, aby mohly plisné optimalnim zpisobem rist.
Soutasn® se vyzkouselo i vyuZiti plistiového aromatu do dila a rovnéZ pouZiti ml¢¢nanu
draselného pro zajist&ni vyrobni jistoty a zdravotni nezévadnosti. V prib&hu vyroby byly
sledovany vlastnosti salamtl, dynamika naristu plisni a na zavér i senzorické zhodnoceni

finalnich vyrobkd.

V soudasné dob& fe§i pracovnici $koly vyvoj masovych polokonzerv se sniZenym
obsahem sodiku, inovaci jateéniho opracovéni a fadu dalsich ukold. Pro tento ugel je tfeba
upravit obaly, tedy misto plastovych stfev uzavfenych sponou je tfeba zajistit hermeticky
uzavfeny (svafovdnim) obal a krom& toho i zvysit teplotni zdkrok. Tento zékrok by mél byt
ekvivalentni zdhfevu na 100 °C po dobu 10 minut. Lze samozfejmé vyuZit i jinou kombinaci
teplot a &asu tak, aby se dosdhlo pozadované inaktivace mikroorganismti, aniZ by se zhorsila
textura. Nahrada sodiku (soli) v masnych vyrobcich pfispivé i ke zdravotni kvalité masnych
vyrobki, protoZe kardiovaskulérni choroby, hypertenze jsou dnes vainym problémem nasi

populace.

Zavérem:

Spoluprace mezi uvedenymi subjekty pokracuje a bude pokracovat i nadale, pfi inovacich
ve vyrobd, konzultacich o technologickych problémech a vyvoji novych technologii a

vyrobkd.
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+ Zvylenl Gdr2nost
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ShiZenl obsahu sodiku

i
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+  Oplimalizace manlpulece 8 masem - automatizaca
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Definice: Uspokojen( otekavanych potfab zakaznika
« vehled, chul, chuinesl, yund/pach 2apach
» udrZnosl
- zdravalni nezdvadnast
| .+ nulrién: hadiola

| + ekononilka (prademosl markeling )

Je ekonomika omluvou za odporné vyrobky?
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Potteba zpracovat ofezy — rekonstituované maso
Zaijist&n( Gdrznosti: solenf, sugenl, fermentace, uzenl
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Tradiéni 8eské (ceskoslovenské) dalent

Drobné masné virabky
Makke saldmy

Treanlive masné vyiobky
Speclallty

Vaiené mesné vyrobky
Petené masné vyrabky
Uzend masa

Domédef uzené masa
Uzené polalovary

Krevnl a {iné masné vyrablky
Oslatni masné vyrobky
Vyrobky z kofiského masa
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Skinku odpovldajicio pasobenf leploly 70 “C po dobu 10 minu,
Mndhg e cuch
UAslach nsprobBhlc \yle uvadand lapaind opracovini suravin anl vyrokku
, U ndhoZ ve viach Ehslech neprobdhlo wile
uvadeni tepeini apracovin] suravin anl vjrablk

+ Uktetdho byl ve vlech EMalech dosatano minimdind

ppeinahn dtinki pdpovidapalls pM-nl leploly 70 °C po dobu 10 minut & NEvazy)(cim immdagdym
e, ¥ et 1T 71 71 dotrermryct pariet dola K pakiveu aidlivily vody na hodnotu a{mex ) =
093 n k prodioulent minkndini dm Irvaniivosi] na 21 dnf ph (ks aascant 20 *C v 11 prradel amlich dndmacit

[ Lapalil 1 rlmnw indany mal Rl Tigrdng v
prublihy ferrnenincs, zidnl, suben), peptaadd usenl w:‘h - died lnlla ri.lnnd Wbty

vody nuhdullu a,(mad | 20,09, omhwmqmm 21 dril ph teploil 30 'C paspans wies

vyrohek neprodyind uzavlany v abalu, wierlovang, 121°CA0 minul
~ vyrobek neprody#nd uzavieny v obaly, pasisrovany, 100°C/HOminut

Y ;"{""'9“*"'?('
il Btaded st

tepelnd opracovanym maanym vyrobjwem zpracovany mun} wirobek, u kl-u‘iho
bylo ve véach &dutech desateno minimMini lepaingh I
gt ety gt 70 € jho dobu 10 I'I'||l|l.l|.

tepeind neopracovany
pro tepeinou Opravu

tepelnd opracovany

(1) Konzervy musi byt tepsin oSatfeny ve vdech édstech na teploty, jejiZ ucinky
odpovidaji GEInkdm teploty 121 °C plisablci po debu nejménd 10 minut.

(2) Polokenzervy musi byt lepalnd oBetfeny ve vech Edstach na teploly, Jefiz
Gginky odpovldajl Gginkdm teplety 100 *C plscbicl pa dabu neimeéeh 10 minul

26.1.2017
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(2) Oznadanl masa podle Fivodisného druhu zvifat nebo podla
viru&mdanid- v pifloze & 2 k tdto whlddce tabuilkich 2 adleev
nza mannsho vyrobku nebo i o,
I masmy virohek nabo maeny fin) [méni 50 %
uvedensho mesa z celkového shashu masa pouZilého pil jeho
gmbi . Tento potadavek ae povaiahuje na vyrobly uvadens v

& Thidly Wlu 1aerlklr.h | a2 12, DMhuMl madry
vyrabek ménk noz 50 % | masa x
bt maes, mide bt o skutatnost vylAdfuna v ndzv munsho
vyrobku pouza sinvy *8 (nazev Zivoiiindno druhu nebo vyraz
uvadany v pliloza &, 2 & této vyhlaice tabulkdch 2 a 3) masem"

T

il

S
u
n
K
a

T AT LAY

—
o (8N 4 THN > 3271807 > 32612001 > 264/2003> 1882000602010
Snahs o uehovini kyality tradiénich éaskych vyrobld |
Zajména malngné mesnd vyrohiky ~ vylouian| nékterjch slirovin

1 Y
. Rozkol v masném primysiu - kvalllafi vs. ,skonomové*
. Jak 8 dovddenymi vyrobky?




(3) Moand oy iohhg S druel N St b shping podla péilaly £ 0K i
wyhlden, fiazyy mauych wmhhx I I-N\'P;ml Jbm v pihere b4 I- e u,mn\n
Abbulkdch | 62 12 spesitkovany vl il daini

‘chemicka « Mﬂd,lni anihy, nelin Iloili.Nﬂ projing masne m Wlard Ilm‘lo
podadavkiinn tewips i)l

»i‘“ adviky i vybrand tpatnt apracavaud maind vyroby
“Vyrebek | hhindnl, ] “§mysiové poiadevly

vty
[ ' 1) gy annce o« proana, Lo, mdring
ol fama bb\‘ vlm? W oA — e e eresibe !
» bt bt e et b, Lekaicd hotihy
. sk s, vd bt iy v T sl a
i ot e sy ik

| 1, Ly ehl T

R IJIILI-I Litented |.u|rs.t-u..-. m.m [ ]

284/2003 Sb.>60/2018 Sb ( N
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Tabulka 2
Paradauky na vyrobiurdidych maangch vyrohka
Tk Lhugina Nizny Thda jmhasti iCh tamankt 'Saryeima
yyrsbhho N
e
! i - ke
v 1 :

«Dilo
~Spojka
Vlozka
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B

pérek se ohflva vteplé (ne vroucl(!l} vodd, pale, MW
+ pérek se nejl pflborem, sla rukou (1)

‘ 1 parek = 2 noitky (1 nozitka = pul pérkiig)

Alisdudigy AJ By bt F bR ) AL e gl Babiipifhrh, apegees | il

\

( N Y

. MéMnan( - kalébacl noZe, kulry, Fezacl nard3ky, automatickd linky

. Solent > duslZnen > dusitan x bio

. Uzenl > vyvijega+ kilmallzované udimy> udici kapaliny

. Ruéni plnéni > plslove nabijecke > narkiky > automaty x bezobalové
Bylinky> koen( > smdsi > aditiva > chemikélle > E > névrat k pilrodnim
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x X %

Oznacovani
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I

AR R L= ]

Knm? |
- Ul - paohal coibon |

~ Nebalané — doprovodny leték |

Potisk stfeva parku ?

nézev
- zatazeni do skuplny

!

7
hmotnost/mnoZstvi
——— - suroviny
- dafurn spotfaby & doba rrin. irvenilvastl

AN - nutritnl ddaje
- zplisob 2achdzenl (lsplois)
~ (ne) vhodnost poudill

10
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Mechanicka nebezpeci

Cizl pfedméty
|+ Tvrda tastice (kosli)

+ Viéknité utvary (provazky, gumiéky)
Extrémné tvrdé potraviny

AT
(V1] kannenta
Zuatn adbierateln
Manraa Sl
Edpair e be
Frrdwnl slhls

Sklo, keramika, rut (teplomér) i s =l b 1
Obkiadatky L . )

Cihly a zdlvo

Kovy (spony, prsteny, naramky, drouby)

~ podrobné dale

Kameny (grid)

Kiize a chlupy \
Kosli, zuby a chrupavky

Dlevo (vaiedka)
Plasty (.recyklace MV*)

Gumitky a provazky

>

Zdroje — spomy, hitky

Ulomky nodl a tasl fazadek

Prstany, ndudnice, néramky = zékaz nosenl
Projektlly u zvétiny (olova a méd)

Extrémy: kladivo, olovéné roura > podkozen strojil

i /569 { 4
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Sklo - stiepy

4+ Magnety - jen 2elezo a nikl
i+ Indukee - | hlinik, olovo, méd & jiné kovy ‘ Nebezpeéi pofezani &asti traviciho trakiu
+ Rentgenové pilstroje —i sklo a [iné Wlougit maximaln sklo ve vyrobs — plastové lahve
Regislr skla

+ Kontrola vslupnl.suroviny Kontrola — rentgenové pisiroje
» Kontrola vyrobkd |

I'.-'----“ i

-_lepelné opracované - rozval( se na zetaling

. termentované salamy — zisiévajl nativni
> ohlf#né adstranil mezl zuby

Peéllvy vybBr suroviny
~ {HSO, V¥S0)
- Baader

+ Krdjend rolka- past na konzumenta
+ Gpony — plast & hlinfk (viz kovy)
¢ Nebezpatd ph racyklact vyrobkl

_ Chemicka nebezpedi

puvodné: barva
- vylvoten| chutnosli
v jdrinas

— Prostfed( = PCB, PAH, inseklicidy, polutanty

~ Pledavkovanl KNO;, NaNO, (Donéck)

— Alergeny

— Rizlkové prvky — separét, droby

~ Udigl koui* (PAH, formaldehyd) _—

— Pe&enl x il X kancerogensnl® «Branl Klizen! spor a risiu Klostridil, a tak | lvorbs batulataxiriu
e =P T e—— +Brzd! bacily | gramnegativni mikroorganismy vtelng salmonel

«Br2déni rastu enterobakteril

" wr =
‘ - Zbytky desinfekénich prostfedkd
|
|
|
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Nitrosaminy

| mgnnnl Ttky
Vznikajl reake! dusitanis se sekundérnimi aminy

Dusllany jsou krevnl jedy, plsobl ne centrainl nervovou soustavu, oviiviiuji krevnl tlak ) )
ZpUisobuji methemogloblnemil, tj oxidacl hemoglobinu pedle nésledulici rovrice : Ovlivnéni ohsahu nIlrosamupD: "
. Idd duslku

2NaNO, + Hb + 20, + 4 H+ -> MetHbe + 2 H,0 + 2 NaNO, . e

Teplota ~ oplimum Lverby — 170°C

vs

Jiné zdroje:

«  Dusinany v 2elening, vodé

«  Oxldy dusiku z vyfukovych plyni

«  Nirosamiry z (pasiiniho 1) koutenl

e —____—

R #
N;)N-H»NO-N-O——>R:>N W g

¢+ polyey thy (benzo-u-pyran)
+ W EL Ju stanoven llmil (w0 obsah
bevuenlnbtesus [ g by ')
vefln Eyfha FAL 12 )
teplota vyvijeni kaufa < 40D°C
filirace vs doméacl Sarmé uzenl
jiné zdroje: kaufen! (IQ?), opéksnl nad ohndm, rosifinné matertdly {1)

Redenk: mademl vy g, teol kouf; udicl preparély

Spatng

Duechdmim spehatku primo nad glamensm, kde
jo nepvyssi teplola, se muie absah rekovino.
tvornych lalek zvystt ab sodesathral, Lepdi jo
vpekal Jo] vodiu plamane 1ak, aby tuk nckapal
do vhnA. Qrilovani Lrva sice déle, spekacek je
vsak chutnd)s), stavnaldjsh, a ma vice nel de
sulkrdl niidi obxah rakovinatvarnych latek net
ten opekany primo nad ohném,” Hka Pelr Pipek
1 VSCHT hivry 5a nit les by pedilet




_Znetistén| prostredi

Pesticidy, chemické odpady

» kontroini organy - monitoring

+ vyrobce ma omezené moznosti
- vWhér dodavatele

» mafené dfevo na uzeni

EFSA:
Evropsky Uiad pro bezpeénosi polravin
(European Food Safely Authority)

RASFF:
Systém rychlsho varovdni pro polraviny & krmiva
~ (Rapid Alert Syslem far Faod and Feed)

17.8.2016

Posypova sul

Fosfaly na hnojeni |
Motené &i lakované dfevo na uzeni I

D{-) mlééna kyselina namisto L(+)

Glykely ve viné -l
Antuka misto papriky

MoZné negativni vlivy vyZivy:

- otrava

« citové nebo psychické odmitnuti
alergie

« pseudoalergie: inlolerance

Sl on 1Dyt ey



— Patogennl mikroorganismy

— Paraziti — tasemnics, trichiny, Toxoplasma

- Alergie na zvifata (hlodavcl)

— 2vlfata naiv potravinach — hlodavgi, psi, kodky - plenos infeke!

- Roztodi - unky
— Hadi a pavouc! na polravinach
Belmy na jatkach

byl

17.8.2016

Mikroorganismy se dail na bakterie, kvasinky a pllsné, event viry

Bakterle — rizné tvary — koky, tyginky, rozdlina velikost a naroky na
prostfed!, velmi piizplisobivé

Pilsné |sou rnlkroskopickd vidknith mikroorganismy aleaficl mozi
houty Aerabil, prolp 5@ vyskylu]l na povichu Pasobl zkazu, fads 2 nich
predukuje mykotaxiny, |iné jsou uslachtliou mikroflérou ne pavrehu
potravin

Kvasinky houbovilé, mnoz! e jen dalenim (pudenl) V piipadé masa
maly vyznam

Viry — miniaturnl, viasind jan DNA £i RNA napadajl hoslitekskou bufiku Nepiisobl zkdzu
masa, ala 601 pfiginou nékiarych nemac! 2ulfal (napf mer, slinlavka)

Baktetlotagy —Wry, kleré niti bakiafie — lza vyu2it k ochrand poliavin

Bakterie

' Nesporuluficl:
pouze vegetativnl stadia — usmrtl se vétdinou zéhfevem nad 70°C

Laktobacily o

Enterobakterle
Enterokoky
Pspudomonddy
Mikrokoky

Stafylokoky
— ad ald

vidknité organismy — houby
mycelium (podhoubl) — hyfy
konidiofory - konidie (spary)

~ pFisné aerobni mikroby

= 1toleruji nizkou ektivitu vody

— cilllve na fungicidni sloZky kouf'e

Sporulu]lcl: =
Tvorba spor - ptisobl jejich velkou adoinosl pfi sterilaci
Nebezpet! vyklidenl pfi pomalém chlazenl po zahfevu
- Bacillus
= Clostridium

Tvp er}lmum Dp:llmum | Maximum
(e ¥ cl rcl
peyehiatiin -10 10-15 | 18-20
psvenreticon| -5 00 | a0
analill 4510 30-37 | ; L
Lermrofinl 25-45 50-80 | 6085
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Minimaind leploty peo riisl mikrootganisnio

Kontrola chladiciho reteézce

15 Closiridium porfingens . = Omezenl rstu mikroorganismd
2 Bacilus cereus - + Tepelné opracovén! - Inaktivace
10 Baaifus Clostridium Clbolufnum A8 Slaph aursus 0 ~ Pasteracs (70 “C nebo 100°C) - jen vegetativnl stadia

T rinteos_Lisinetittia _ o — Sterilace (121°C) ~i spory
; Micrococcus Cirobacter. Saimonake, Sleoh sureus - Wznum chlazenl po psstaracl
3 Closiridium botufinum E.8
2
]

d W, o e s
L i Listeria
Proleus, C

2 2 i

Jate boasanas bl £ fnonas Lo zens
Fumar vonar P hsstitoeii

“4
-5
-6 Pssutomonss puirefaciens
7
-8

Kvasinky
e
-12 Cladosporium
T e

Aktivita vody

Definice: Akiita vody jo definovens jake podl tlaky vodn! péry nad danym |
roztokem (polravinou) ku iaku par nad hladinou destliovand vady (pfi
stajnyeh podminkach llaku a teploty)

Ovlivnénl — s, cukr, sudenl, kondanzace

Omezenl rsty mikroorganismi
« Trvanlivé salamy (<0,83)
+ Pozor na zmény v dusledku okelnlho mikroklimatu
. Kondenzace vody na povrchu studsnych vyrabki
Kollsénf teplot

Cheraklerizuje vodu dostupnou pro mikroorganismy — ke2dy ma jinou |
minimainl hodnotu, kdy se miZe rozmnoZovat \

Maso - 0,899, masna vyrobky méang.

Stanoven!
- a, melry — vyrovndnl vinkeatl v méiné kamiirce
+ Wpotet podla empiickyeh vzorcd

MImal A pro st ik

) e el

0,988 | Campylobacter jefuni

0,87 Closiridi / (typ E), Psend aeruginora

0,08 Shiwella, Kiebsiella, Pseudomonas fuorescens

0,06 ! il b Citrobacter. Clastridium perfringens, Clost botulinum A, B
{tvorba spor), Fischerichia colt, Proteus, Baciilus, Vibrio parahoemuolyticus,
Staphylncoccus aureus

0,64 Aerob , Ci boiult (B). Bucillus cereus, Enferococcus foeculls

|
0,63 Clostrbotulinum (ris) Rhizopus nigricans
0,02 Rhodotorula

0,60 Lactobacitus, Staphyi 5 Mi Buellfus sublilis

0,68 Staohwiocoseus (aerobnl netvoH se i)
0,60 vulina kvasinck, Aspergiiius ap , Pentciilivm sp

| o0 plienz oboont

- Rhaifepan]
UB8 nbkteed merpfiind plisnt
082 AMonascus

. .
sampm 1]
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Patogenni mikroorganisiny v mase SB“T\OHE‘W

- : ..' i s 1= o2 - S P S
LTV (U O D T T

JListeriagnonosytogenes
Db o i S L, S
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Staphylotoceus aurels

. Clostrdiumybotulinum




- iy -
4 it W
ST E—— c i DA

Vigknité houby

+ |adnt a2 manhobun@ent sukaryolichd organismy

« vailc) vidknité poviaky dunitf nebio na povrchu substratl

« zdldadam je vidkno — hyla; systém hyt je nycalum {podhoutd”)
» 2ylisitnt hyfy = konldiafory — nasou spory ~ konidie

-spnry—mcmr.l-.ly{= idie) @ ondnapony

- syry - Penitilium cammembert|, P. fopd
- fermentovand salamy - Penicilium nalgiovanse, chrysogenum
. bervend barvivo— fermentované ry2e angkak - Monascus purpureum

Podminky rdstu plisni:
pfim&tend nfzké hadnots a,,
« nepfitamiast fnglehdnfol slakek £ kuule
5 |on guiiang valfni (olské =aidamy), nebo dodnteéné zaplisnén {uherak)
okl tirni na pavatis nkekd dhtlvils vody - konkurendnl kvasinky - nutné odstranlt

Produkee anlibtollk {penicllin — Alexander Fleming — Penfelfiium rolatum)

17.8.2016

Nezadouci plisné

Pleznivinl — chybmé skiadovan!
Koraminace plisnl ~ hiadic| potrubl, vzdueh z akoli
K¥Zovéa konteminace v podniku
$patné subend salémy
Nekvalitni tuk, zvy&ana teplota > ucpénl pori
Oxidace '
Mykotoxiny (aflatoxin, achratoxin, )




S

necifikovany rizikovy material SRM

Patafs - opdt povaluio — padie viku
=> Y-bone steak

17.8.2016
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[ Western Ig_l_ot test | Western blot test

BEint uzivané pro prilkax BSE-prion(

Test zahrnuje:
- Vy|mutl vzorku mozkové tkan? (prodiou2end micha) 2 padezfelych zvifat
* Homogenizace
» Digesce proteinézami
« Elektrofortza
« Ptenos frakcl na fitraésil paplr
» Inkutece antigeny 8 Antl PrPac
+ Detaekea

fenos na glovéka? Paraziti

-__f-ié_[;;:ﬂ'imum_kazy prenost NSE NA tovekn

— Malze ziskat takové dikazy experimentding T Tannnien — hoatel = Gshoeiis

~ Miktard Indicle, 26 Jo planos modny ‘ — Houtzl: Cysticareus nows > Taania saginatia
— Malé pravdapndobnost — ale nefza vyloutil modnost | — Vepfové: Cysticerus celiulasae > Taenia sollum
~ Mové varanty - Creulzfeld. Jakebiovy nemoal (yCJ0) v Anglii «  Svaloyec— Trchinella spiralis

- Podobnost mezi vCJD a BSE | . Fehinoetenus — michozll v [atrech prasal

[ TR
SR T L EE T
LA TR

1"
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+ Trichinella spiralls a |iné druhy [

+ Ve svalovin® masoZravct: a vieZravel ;

+ Pes, dlvotak, jezevec, medvéd

»  Tepelnd Lprava |

2Zmrazovén! \
+  Smrtelnd nebezpedns pfl vy38Im vyskylu X
»  Trichinoskople — branice i
+ Divo&c! od pydakd, psi v obcl Valaskéa > \

r s

'| Roziodi o2Irgjl plisné
Syrohub (Trochylius), Acari

V podstat nedkodn!, vyvolava odpor konzumenta
Ze|ména dlauhodobé zralfcl dunky

Snahy ziikvidovat ve zracich komoréch

| Plenos chorab, milkroorganismi
Psychologle, odpor

Mouchy, masafky

Lapaée hmyzu

IHyip o odstratiovant oupadu

Hlodayei

Plenos chorob, mikroorganismil

Bud' adpor > psychologlcke nebezpeg!
Poskozenl potravin, surovin, zafzeni
Deratlzace

12



Psychologlcka nebezpem

a rlm Mol |

— oty psi karky
- Kin

Nabodenska Ll
- Krava b
— Puase — zah, mushimnv

Olllhrne svie
— Kbk Ierda, kacka, ol

Wict adpie
th, usliice, rhobinice
= Had, zaby

Nl (e e bug
Paikat 2 nialtawd in® (chote
Dusanfosace a Skodhivina
hopmony)

B -l (RO UTS

« vegani - odmllajl Ve, neacins e fodk sne dtrad
« ovoilaktovegelarlanl - mU2e Byl jfiulsindss vl son nn o2l b agdtil b S
8 vejca jsou pou2ivany v slluacl kdy ll (mléko je [}

nanpladn;na;

normalnl kenzumontl — phmdnl vz\ah pradélalvs obat!
natink :mnmhu [ 1 |r .r i
etjické laby -1 3 L3 aris b i}

ochrana p!llndy- Wnﬂinulnnnk.l konvnnca (madv!dl, kytv\cl e

Je nutné: vyloutit nebezpetl.. .
Ve velkovyrob2 a felézcich — | mald chyba mé obrovské dusledky

V potraviné to byt nesmi, ale ...
.., agrelicky to vyloutit nelze.
=> alespofi minimalizovat rizlko
(nap! konzervy — praviépodabnost wekytu Clost botullnum 1 1012)

Prostledky:
— zodpov&dny plislup vyrobce
— konlroln( syslémy
- Urh?
= renomd firmy

A co spolfebitel 277

EATT At
vejce [sou

Psychologie

i maso.

(0t Které nejsou povaZovany za podivatelng
Zivofichowd, kieré se nanod! pro dskou vidm
Tabu = slickd, ndbo2enskd, zdravoinl

Wi, oo o b & v inarmf prahliden ko nopodivitdng ||

Neznama nebezpeéi

17.8.2016
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Vady masa

Intravitain/ vlivy:
» nevhodnd plemena
= zpiiseb chovu
« pleprava
« usidjen!

Jale?ni opracovéni
+ omragenl + vykivenlfextravazdty
+  zneti@téni/chybne vykalenl
Chlszenl, :kllduunl- chladové zkrAcen[
- oxidace, ziréty Stévy

Bialanl — neyhodny obal, sinestéra

et 1pid0. ity
«mény Wm ardy {udace & rzkini)

e b gore)
- watbanl pH & Lo busin
rezbsd i [hnileba)
e (Akavyeh Eaudeiin (ekitsl indol, sulfan, amonlak aminy)
- gt g asllanl
« ctdiebany Lessuteoe ol

Fraktury > podlitiny

Zrandal ph dopeav mushbjoni. fpsnny, pokousant
Inlmnm vyt - v N Bt pi ornebdent
Hirrdng ~ smmtdop), meamofovAn, obash ukd - : s A,
" e pmﬂr:ma o, res F:"'n Paskanhboieny pod = KRMea 10pMKY
+ {tepenyn - vbdlsnzst, Kalmos), kimn, pohods (vwailue) « Patanabyted wadll ~ gompniny piielo
«  Ustijen| — oddélend zvilale, sires
+  Ptlhon na potd2ku

Disladiy

s wlerpdnl, alres > myopalie
= zrandnl, ihyn

«  kvalfa mssa, Udr2nosl

Odchylny pribéh posmrtnych zmén

M
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- pale = bledé, soft = mékké, exudafive = vodnaté kyselina miécna

- dark = tmavé, firm = pevné, dry = suché
- red =dervens, soft = mékks, exudative = vodnaté

—  red = tervend, firm = pevné, nonexudalive = nevodnaté

- u vepiového masa

DCB - dark cutting beaf = hov&zl meso (mevé v nékrajl (synonymum pre OFD u | - == — — — — - glykogen
~ hovézlho masa) | ]
PSS - porcine stress syndrom |

*

haa™ " { 7 3 éa[sh]p.m.

PEE - prudky a hluboky pokles pH

Dz 111 - poklas pH v dobs, kdy je Je3ts vysokd taplola -> {dstagné denalurace blikovin

Teplota stoupd (a2 43 *C) v dilsdnd Iwnih L

> dermlurace myaainu, | urychlen! poklesu pH. Teplots zdravjch presal {s 38,5 a2 40 °C Po
vykrven! se 2vykule af 04 °C

U vapfiwyih JUT - leplota 45 min p m, v rozmezl 33-42 °C

Vzleh legloty. fiH a FEE

Bleds barve PEE mosa - zménéna hydralaca svalovych vidken

FSE masa pfi zobnl ménd kfehne, mé horS! erganoiupticks viastnesll.

Vainalost DGE e nizki vazmnosl

Nizké pH a nizka vaznast znamena}l rovns |epd) piljr (diliisl} soll

NIZK6 1l | o atgihien . GdeZnost, plostnse e 2de Ll obssh volnd vody.




walini muly pokles. pH
vysokd vaznost, (kdd je luha a vzhledem k dobré vaznos pusob( maso suchym,
maélo Stavnalym dojmem.

uh |ho masa lemef teméd

tmavé barva, v
zplsobena koloidnlm slavem bllkovin;

vysoké veznosil Ize vyuil v masné vyrobé

DFD se pomalsjl e (e j81 difuse soll do
vysoké pH - nedostalaény pribah zranl

maso nemé dostateéné vyraznou chut a aréma

hardf chut je zplisobena rychlym odbourdnim nukleotidb pfed poraZkou - IMP
odchézi s Krvl.

DFD omezend lidr2nost — pH, ale | absence sacharidd

DFD

Prging: Spatnd kontdca + pazdnl wirven!

17.8.2016



Ustajeni bykud

58

_ I | s

. .
|

Jednothvé spoleéné

Elektrickeé omracovan| - chyby

Nizké napétl

Nedistd elektrody — $patny kontakt

Plehmatavéni > fraklury

Nefixovana zviFata (pohyb) — obtiZné piloZen kiesll > zlomeniny

17.8.2016

Maly pokies pH post mortem:
+3patna kondice zviiat, hladovénl
transporl - vy&erpanl, sires
uslajeni — vydarpani, stres
phihon - stres, fyzicka ndmana (chiize nahor)
nedoslatek glykogonu
omratenl - slres
vykrveni - opozdéné, rozved horment, adlok miggne kyseliny s krvi

Dislodky:

+ vysoké pli
mald ddr2nost

= Imvd harva
<kann

CR LT LR R

Opo2déné ¢l nedokonalé vykrvenl

v".
mwwgr}a '

Extravazaty

« ey vyknegn|
+ oipnal ddnid vyksvani
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Faze epileptiformniho zachvatu

Trvéni féze

Viditelnd pifznaky

| Zulfe Jo Truhld: Kook pytmické
Tonickd 10a¥ 205 yehanf; hﬁwdnutd: 20wl hahy
P bt

Pastipné uvelfgvdnl; " nebo

Konickd | 1Bai 455 nedobravolnd kepdnl: bulwy s stétel
| ol meéerd afnebokdlenl

. Obnowje se norméin! dychdni:
Zotaver/ | 3002605 | [\sionie si okolr pokouk se vatdt,

Chladové zkraceni . , -y
Dwvee na Houii Celunt > tedatn > skol M r32| renSke Sklad Ovaﬂl

Ochlszen! pred nastupem figory mortis

. i ody — di ani vy
Uvolnl se hodnd Ca?* > superkantrakce g:;ohsllgw:cav y — kollsdni teplot, dimenzovani vyparniku, vzduchové
Pros 2-linii — zUustén| v mislé Z ! )
Tuhé maso, nelze uvolnit + Oxldace hemovych barviv

. Oxidace tuki — hovdz(vs veplové a dribe2l maso
Faustovo pravidio: 10 h/10 *C (rigor — nad 10 °C) - kondiciovan!

< E — mlkrobn - hnil
Zavédenl za foramen obluratum nzymy — mikrobnl - Aniloba
Eleklrostimulaca + Proleolyza — stav masa pfad zmrazenim

Mrazové spaleni Rozmrazovani

Sublimec vOdy > DOANILKACE > Luiacy + Uyeinén| dtavy — ténl krystals, podkozena tkan
+ Promyélené akce
+ Rychlost piizptisobit rychlosti zmrazovanl
+ Obvykle — pomalé v chladirné (chladnitce)
| Mikrovinny ohfev 727?




Rustova krivka

pavEr b mhn,
b A

Zelenani

Razklad hemovych barviv > R ili in, bllirubin &)
Mikrobnl d&) - peroxld vodiku, sulfan
{actabacilius sake > sulten v anaerobnim prostiedi > zelenanl, sulfmyoglobin
Laklonaciy resiou | v secobilm prostied!, v mase se mno#f znaéné

R u p

2 || mAsa B je cysleln a uvoIn( H,8 Prolt
e [ - snien| pH piif < 8.0,
‘Enfcrobactor igaefaciens — DFD maso > sulfen

Zelwnyg prtukl e zslravolnd nezavadny, ale slgndl porudeni slability ~ nebezpeél patogend

17.8.2016

(e Airenea nhaatal el
Tiln koo vechozich suri
ot bt e

et padtnabi

e napulac

Iz nomacnail

Barevné efekty

Diskolorace ha povrehiu masa

zminy hanoyych barviv
- vliv atrmosféry 4
« plisohenl mikroflory
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Zelenani v misté dotyku




Modré mas

Pavichove serobal mikiby

Cizi pfedméty

Sklo, keramika, riut' {leplomér)
Obkladadky
+  Clbly a zdivo
.+ Kovy (spony, prsteny, naramky, $rouby)
« Projaktily u zvéfiny

—  broky- divoka kachna

~ olove razptiiené na valkou vzdalanaat
. Kosti, zuby a chrupavky
Exirémy: kladivo, olovéna roura > poikozeni strojU

S =

| - C i [0 braklu s gmit

shyta

Pseudovakuum

o Moot spet b gl ke b
Proggedtinl plynds o nn {0, GG
Tinlwhnns afifusn e ol
st pupelibln i i)
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Iridescence = duhové zbarven|

Fyokidni jav — ham svitla na infiios

Neni Zkateny vyrobek

Nodlyia spoifebiek

Souvishost s varnasll, lepeimym opratovknim

Zavady pfi baleni masa

Chybné znacenl
+ Nespravna doba pouZitelnosti

. Ptelepovani a pfebalovani proglych potravin

. Zamémé poskozovani (proplchiutl, zvysend Leplota) 2boZl 1Esné

pred koncem doby pou2itelnosti > "vratky", ztr&tu ma pak nepravem
vyrobce

|+ Hniloba 1
+ Tvorba plynd (CO,, H,S..)
|- Perforace, ,2fidnuti“ v rozich, malo barlér.. ¥
|+ Neestetlcké usparadani — &patny faz ~
|+ Zelenanl (sulfan, peroxidy; mikrobni, chemicks)




il

Du

Vady
masnych vyrobku

Priciny a dusledky

vy
3pa:né surovina
MNevhodna recopliri
Oxldace Ikl a barviy
Nevhodna lechnologie
Mikrobn! zkaza
Nevhodna Uprava
Cizl pfedmely

sledky:

Rozpad struktury, podlitl, zkraceni dila, vyvar
Barevné zmény, zmény chulti

Popraskani vyrobku, nevzhledny povrch

Dutiny, parozila, nepé&kny nakroj

Omezena tdrznost, osliznuli, plisné, pfipachy
Zdravolné zavadna potravina

... [atalIni disledky pro konzumenta | vyrobce

17.8.2016

Vady vzniklé v masné vyrobeé

Mikrobni rozklad
Barevné ,efekty"
Rozbiti siruktury
Mikrobni zkaza
Cizi predméty

Dutiny

$palna vaznosl - PSE
nevhodna receptura
MAP zimrzlého masa
Spalné narazené

Dutina ve fermentovaném salamu

Chybné narazené
nasledn& mikrobni rust a ondace
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+ chybna piiprayva dila

Vzduehové dutiny * nestabini vyrobek Porozita

- nardzen! bez vakua
« mikrobni Elnnust

s Ruzné moznosli
3 evakuace wmbleru

ank vzduchit pi nastiku

Zmrazene aso v masirce
- Mikrobni déje
- Uhlicilany?

JProzilky*

— Velky nasliik
— Vysoky llak pii nasliiku

Tumblovan! ztadandhi maes - - 2 \ r
T - ™ 4 ) M
il ) s £
1 3

e I !

Cizi predméty

Sklo keramika, riut (leplomér)
Obkladacky
Cihly a zdivo
Kovy (spony, prsteny, ndramky. rouby)
KiiZe a chlupy
Kusti, zuby a chrupavky
+ Dfevo (vafetka)
+ Plasty { recyklace MV ) Dusledky
« Poskozeni zubu konzuinienta
Zraneni lraviciho traklu > sinrl?
Qdpor
Zirata odbéralelu
Nahrada skod
Pravni dusledky
¥ zavazna chyba
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Slachy, povazky Vymazani tuku

\eprlné nprarovand - 10zvafi se na Zelalinu Nekvalitn! luk, zvyEend teplota > ucpant poni
lermenlovane salainy — zuslavaji natviti > ohliZné adsranit Nemuze vy_;sychal - uvmitf Zive:
neei guby Zakrouzkuje
G surouiny Pomnoz2eni laktobacild
SUr N
yvso) Nevytvoil se struklura

Rozmazany tuk nafezu

+  Nevychlazeny salam pred platkovanim
» Tupé noze

Potrhana struktura
Sednull
Nevyrovnana suroving

.upatlany povrch

Zapomenula razilka

Nalepené kousky dila

3
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Maso v mase" Sunkovy salam?

Modemi lechinologie

Nastitk homoyenitu (plec. kozovka, lak)
Masirovani + 2rani

Hotnegenni absorpee:

Tlacenka ? Povrchova znedisténi

Zapoinenuta 1azilka
{0t 2 — malo kolageng ¢ Dnes vétsinou vypalené 2znacky
Rit<y vyvar [~ % Malepend kousky dila
Spatnd chiazent -

,Kozena vlozka" Nevyrovnana surovina

: Up1adg 7 suliu
sy . + u kvalilnich vyrabku zavada

« snoha pouZi veskeou sLovinu

plalky, karabacky

Ekonomika




Praskani park( v konzervé

Spatna receptura — velky podil kuzi
Narazeni — vysoky tak

Stfeva vyudil .v napnulem’ stavu
Rizeni prolitlaku pfi sterilaci a chlazeni

Praskani $pekacku

17.8.2016

Praskani sterilovanych parkui

Piitiny:
+  Receplura — hodné kalagenu
Narazena velkyin flakem

- Nevhodne sifevo

+  2Zpusob vyuzeni

»  Sloeni laku

«  Tésué plnéni obalu

.+ Rizenl linku a leploty

Rozbita struktura parku

Chybna receplura — voda bilkeviny.luk
+  Malo solici smési?

Spalna vazuost — piekulrované?

Nevhadny tepelny zakrok

Uvoln&ni stavy: Uvolnéni tuku:

« yyielins S nestahilnm lukem
- vysoké vakuum
- plalky natispvané na sebe

. = s velkym piidavkem voay
« vysoké vakuum

n
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I[ridescence = duhové zbarveni

+  Fyzihalni jev — lovn svilla na miiee

«  Neni zkaleny vyiobek

+ Neduvéra spolrehitehi

+ Souwslosl s vaznosli tepelnym opracovanim

Sednuti nakroje

Chemicka zkaza

23 30 mimil

— piitomnos! &kodllvin (kancerogeny koufe)
— oxidace lipidd {fuki)
— oxidace hmuevyeh Ly

Oxidace (Castetna)




Povrchova oxidace

Chemicka oxidace b&hem zahfevu — vylouéil kyslik !

Spatné vybarveni povrchu

Krystaly na povrchu

1 .

Susend salanly, syrové sunky

Chut <tystali je lehce slana a kze ji snaono rozlisil ol NaCt

Kiystalizace naslava lchdy. pokue je piekrotena 1o¢pusliust ve vedni lazl
ol

— sozomeanes onpfoyl 0 ks o puklesa lploly

— puko Lepril s, Pyndibleyan begsttly s Pdpat B Rl ahzadni vode
Wyzsil aloln] viniost posilije reapasitn torfind i pest e ot

ik slions) 2w o oneentr L = hryulilizaci
RO i rnymas Al o o s posnnvi v mospRc fonmy (HPO-)

S ol el b bvarbi [irgsaie

Mallonly = Mi nesaihel vvdhn Ne:f PO, g k pedinnctivang formit

Odbarven( paprikase

2iuklé sadio — peroxidy, volné radikaly > uxdace paprikového extrakiu

17.8.2016
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...i drobné masneé vyrobky...

Hydrolyza tuku

s vl
v sl nastadinmu gl dvagiyeh vazeh
Boozmeny Koty kmpilny tuk
al 4 it tad kyselioy feveol mune & eyl
virazaa shut
podponi phsos

Rustova kiivka

Mikrobni zkaza =

rist patogenii (Salmonella, Listeria, Clostridium, Sleph aureus)
snizenl pH a tvorba kyselin
rozkiad bilkovin (hnlloba)
tvorba takavych slougenin (skatal, indol, sulfan, amoniak, aminy)
~ tvorba loxind (bolulotoxin, mykatoxiny)
- porost piisnl, osliznut}
— 2ména barvy, konsistence, chuti a vang
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Priciny mikrobni zkazy

Prasklé uzenky:

mikrobni rozklad béhem zahtevu
Surovina (maso) |12 2aslené v
rozKladu, michad neuposlechi pfikazu
Jnatadit distym masent'. Mikroby se
statlly pomno3il béhem phipravy dila,
nardZeni a fédze ohfevu,

it Pledias s — pomtezantmletnge babileoy ~ gkt H

ddonr] prrost na pevahil bRy netio getabiy:
Mentiaiind porosty iretrarelens, pelend nebio 2uté

Podminky riis{u pllsnl

» plimalend nlzka hadnola a,,

» plistup kysliku

+ nephitomnas! fungiidnich slolek z koufe
- hondanzace vouy ~ kolledni 1000

Vihkost pod etiketou




Piitiny

Uchovani ve vlihku

Barevné efekty

Peowibenyg povh
Medosutony (") sifed
Darevnd zminy > zalend

Neraspeitovin kinollky sudanl
Wnztavy Wk Godove Eslo)
LstalanRy « pormsiiy

17.8.2016

Kolisani teplot - kondenzace

Ruzoveéni grilovacich klobas

» Mikraidinl pomnoZenl

» MIkrobiaini redukce hemichromt ne dvo|mocnou formu
» Zrliagovénl

Redenl 777 Dodrenl lechnologie a fyaleny.

[T wiry Wik £ el @ migrank dedy ¢ salifideh vintey
asphnlll povichi wnl dalk s ind. krowEni, zkdaew wnll?
v suchim vaduchiu maso odeveddvi vod lak dioule, 21 se dosthne ravnavihy:

— pareidin] Huk vodnl pary va vaidushi odpavidd priva ek vodol piry ve virobiu

Maso - pordanl misterdl > kinulla subsnl - dvl abdobl

— |, obdehi - tanza Eﬂ nad povrchem Je rovna tenzl par nad hladinou vody, Rychlost
sudgel [a konstanini

dm/di = konst
| prote modné sUBIL v tomio obdeb| oo nejryetilay
fritichy bod subenl - dusadeny Lilicks vilkosll - \enze par nad povrcham malerilu
Jot prévd soven benzt par nad vodnd hiedineu,
It obdubl sugen! - povrch 2 velid Lastl zbaven vihkosll.
- Vil mlnge vikoot - ridirin dfjers
Rychlost difusa Ja zavisld | na stupni rozméindnl dila.
Vytaven! luku (jodové lele) = obliZné sudan|
pH > vaznost > snadnos! odpary

10
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Cervenani varenych masnych vyrobku

Zelenani

|l i find krownl wytobhy
« eslellcké vady, indikdtor porusené udrznost|
- syceni kysiikam > oxynemoglobin
. nedoslaletné zdenalurovany hemaglobin
mikrabnl redukce hemichromi Lakiohatly
Zeleny prnd Zdrayuling ni'zdv s
s poruseat stability — b2y

Stredové zelenani,

JUNIOR

ziejmé nedovafeny salam

zelenani mikroblaini

Mikrobni ! . " :
Zelenani ve spojce — vy§si kontaminace

nepravidelné

zelenani

gy g™
¥ A 0] : |
et ! v
-
} B
-~ 4
s ’ IP .
" i
£

11
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Zelenani v jadie — neprovarenost, a,, ?

Macerace parku

Rozklad sliuklury
Termofilni baklerie
Nedoslatecnd stenlace
Vysoka kontaminace

Nedouzena misla

12



Spravna vyrobn| praxe

Fungule 1o nBkolik éelc lst

Jen s& to Lak nejmsnovaio,

nhebyly na to predginy £,

a nevedia se kobem laho sla2ita byrakrasla
Als L ‘

wyribéls se pro okamziteu spolfabu e
a nliifo naspoBllA obitl otray z polravin & |

Kontrolni systémy

1 telica vs. 2hytelnd byrokrache:

Normy, iechnologické postupy
‘\yhlaéky: EU a nérodnl
HACCP SO, BRC

~ Musi byl funkénl, nesmi zdrZovat

SVP detaily

= Nékup, uskladnéni

* Bouréni

« Pfadsolovan!, nasttikovéni, nakldani
= Mlchén[, mélnénf

« Kutrovanl, receptury

=« Nardzen!

» Uzenl/tepelns opracovan/

= Chlazenl, skladovén(

» Plétkovéni baleni

= Distribuce

17.8.2016

Spravna vyrobni praxe

Chlu
Kvalitn{ vyrabek
Dostate&na udrznast
+ Zdravoin nezdvadnost - bezpednast
Ekonomika

Prostfedky:
+ Spravna iechnologie
+  Suroviny

« Hyglena

+ Kantrolni systémy

Hazard Analysis and Critical Control Pointa

Vyrobnl achéme
Urdenl nebezped!
Kritické body
Mafené valiting
Limitn] hodnaly
Napravna opatfen|

Velidaca
Audily — pravéFenl funkce &

[- - T

Souiasti je i hygiena

It Otaniei, skunamichit. piinl alsiabyy |

Asanpoe nfstroflt— 42 *C
Osabnf hygiens
Pracovnl odévy, sitka na viasy
Asanace pracovnich prostar
Myti rukou

Bezdotykova umyvadia
Omyvataing sidny

Zaoblené rohy

Vitnd vs n2dkovn vada

+ Hmyz, hledavci




Spravna hygienicka praxe
Good hygiene praxis

« Vylouteni vstupu mikrnorqanismis do vyrobku

- Zabrdndn( Jejich rlistu, pemnozenl, tvorby loxind

. Cistota t,s—..
- DodrZeni chladiclho felézce I

~  Osobnl hyglena

. Asanace nasteojls, 2af{zenl

« Nutnost, dislednost, agelnosl.

Dodrzeni chiadiciho fetézce

+ Zpormalan| zavteveni) mikrobniho risty
- Pozar na vykyvy leplot - kondenzace vody
Béhem vyroby ~ pfiruéni chladlray
Hotovy vyrobek > expedice
DodrZeni ph distribucl
+ Prode) - chladlcl boxy
+  Chladicl fetdzec U npaliehitele} )

17.8.2016

Proc?

Berprdnes) valny rERVgog s

Iy g [k 3 Soonittikal wproliy

Wleuéeni vstupu mikrobli do vyrobku

Nedistota = vidilalnd, nevidilelnd, ,zaZrand"
+ Obaly
+  KiiZové kantaminace
- Osobnl hygiena
+  Asanace néstrold, zaflzenl
. Jakékoliv omezenl — vyznamny vilv
+ Neslagl pol tepeiné optaroynt

SHP - distribuce

- Konlaminace x obal

| - Teplola

|- Logika vzdalenosil

| - Neklédanl a vykladédnl
+ UloZeni v obchodé

+  Hygiena pfl ndkupu
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Osobni hygiena

Je ,283rand®
£ Lt L"J.;-" I" Ia

Ruce - pravidelné umjvat, nehly, asanaca?

Sperky, nodinky, pratynky, piercing - obtiZné umyvani

V ewpanovanych nravozech iukavic

Viagy — prach, spory, mikroby = pekrpvka hlevy mus! 2aknyt viechny (1) viasy
Routka na fos B Usls — expornovand pracovi3td

Odévy - &isté, vymbtioval, Listé a nedisté zony |

T ™Y

Y ¢ B

Asanace

Netistota =

« Qdetrandn| pfedchoz!

© Néstroje — hork voda (=82 "C)

+ Pracovn{ plochy (napf bourdrna) = 6% mlé&né kysellne, nenl nutny
oplach

- UV lamgy, alkohol

|+ Jalky - po kaZdé operad - zvitata dosud velerinarné neprohlédnuts

. Dald provozy = obZas, dostalsZnd tasto

. Technickd fafieni — amyvatsiné plochy, piistup pod slroje.

. Obt{2né polrubl, kansly, ventilétory, sprchovaci 2aifzenil

. &isticl proatfediy — blbuvzdom barevné rozliieand

Desinsekce Deratizace

Zabehnlt prinlki hmyzu e sbjalds
Lapats o
&ité v oknach

Konlrels, ndpravné opattend

Uk neyg e appeilll psfln luliyf

Maso - slozeni

i' |dentita Evotisnéhn diubu — | atopy [ze dokdzat
PCR, ELISA
r | |dentita &4stl nabo kategorle
| Obsah blliovi, luku > obisah masa, fol3:]

| Vigstnostl masa ’ - - Vaznost x PE. DFD > l‘ Iy vyt
Hyglena ‘- i . ™ = 1
| Dokumentace | )
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Vyrobni maso

HPV,HZV, VL VLI, Yo k VVsk, |
| HSO, vsC
| MSM, koZovka, - yiiu hibeln( sadlo
: - T

T 5 W T— L i

Pouzitelnost




Kvalita suroviny

Gislota + mebisstay, elieiticka | machaniik s kanlaniinace
Higrena - hivdoba, i EH

Paiidiny & estiavirdy ~ fijiayc nlhm lwu-:u pasent 4 s Nica

Bourani, tfidén/

Cirgantzace prics (|edsi sl v e
mmoﬁ 2byiky e v ksl
Ulerih Bpldky 'ﬂm%uw wyhedit
T A e o, & dpant el ipH,\NMNFI}
m-lmtmypm e, =ﬂ||m|n|rmm v

.
Teplola a cas

| V boriraros — mm V7 C raaly meng
UShlest np pracaynlhy ~ zama Al [(Puvanu
| Miniandini onbia jebiyiu na bosirdma - Panii ret
| crynnizace wAce sten vyppulangch das)
Onlravniia badny 44 prejias g
V it parcseliy rrani ki mhlaaithg

L F i s i zanzanl - om Al aitaniiien 2

Marauicka salénl
QR ashd inwintek:
Plahirdufgni ) vwméne Uesak

0 AN T Dbt Ik e, ogilanti)

Strojné oddélené maso

Méné ddr2né
vyl pH (kosil)
«  vice kysiku
2zdhiev pfi z(okdvdn|
«  kontaminace pti z{skdvéni
Yelezo z kostnl dfenl
Gerstv surovina — Itined po vyhourdni
Surgviny uchoviival v chladu (0°C) nabo | podehladit pfed separact
Deshuniaminace phed sapamei (E 370 — kyseling mléénd)
Viastni separace v chlazané misinosti
Dubi’n sof(zené uﬂzen(

aed b naprodl
Sl‘lﬂfoﬁnf v-ah]ﬂ-l -unn}i
HIPuro) '

lmu MV nebo zmrazlt

¥ (PURABAL
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Uchovani masa Prepracované vyrobky

hiadieihoetéizn Max 5 "C (radkjl mand
“‘“ﬁ".& 5l - 54C, chyiide 2°C Zhovil obaly un;r:ﬁnq’
2Zamezit

dmnwdmmmsm | | Wuuﬁmw # tim nepracoval

ﬂnﬂﬂmltm‘ﬂh b v Stssovinl

Trideni

| Promiénlivé sto Ipldulmvlllnh:?wﬂvﬁ

Vizuing upeavit

Slandardizaca - analjzs, Korakinl pridavky

Akvamatrie (Fodereve Slelo), NIR

Autornatickd kontinudin mifani v michegce 04114

Fmr'nl by - gibes Ihm['n‘iahiu umnhmua

- Alargeny
Kontaminace a cizl piedmety ik

NAstizald b etaiiiome S i i 2 .
Puhwp eizith e (ubilin) odé ) 4 : Jot gy i gkl
Netdrcamny vrdich + T : ¥l nﬂm;h wksadavan ".Lr 11 b
VHidhyg ~ prmch a inedoniny l " eeben ot o
Ciduiied yoda ve yrchdin
Ny xi2n a podizh ~ b ol maast

Mot horits 6

A Pomocneé suroviny

2omend nadw, By, gpeng A 1AM
Qlaly / 1l
Gavabr) ugrasy ! il 1}

Sk (na exlendng tepbmds | — regsit? > w’mg it p MW ‘r\:’mbkn
Raguts pal ~ probust plmbrm s o ~ mile ¢4

[z e . \ }
Joerhein a) Aty 2afiber = ubimky Al +  Zamezil v mistech sl i uistiniy

haiRvCh )
Ehabd pgontisdhy
(L]

[resisha chiazan! {enacek)

Solenl, aditiva Soleni, nastfikovani, MAP
- Sprdvné dévkovén! - shoda s poplsem . Cerstvé nebo pfedsolené maso
+ Vybérvhodnych aditly + Sprivné sestava It!ku

. uskladnénl
. Vyloutit prinlk pil pfepracovani vyrobki

UloZenl Pragandy, 5o
LAk - &lstota, flliracs, pi‘lsévénlvzduchu pkna
MAP - spravné nastaveni, vakuum

o ;

N =
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Sul vs. Praganda Uchovani solici smési

Aabrdnit vt
Zabrinlt konlaminac! - neBisiaty
T o : - Omezena doba — dusitan se Zracl
Obwykls se sl pliddva ve smés! ¢ duslianem > riZové barva S Cvkavinl —sbl e vidl, ne pocle )
Samolnd Jedld sll: slanina, bils, grilovacl a vinné klobdsy, bavorské pérky, Vhodngjal Je davkavani v raztoku (pokud ta ize)
véigina yeh h vyrabkd (lad fitmice, Jellta), panmukih dunka -
tedy o ly vyrobky, které budou
zahtivany na wysoki leploty (=150°C)

P
Loy
-
=

z

Piredsolovani g, - o
) ) padé glezura 1}
Cield kusy.
Pradfezané maso — Slesy.
Jemné ratnénd, vElainou leplé maso = pral
Dnee ae nepoiidivi FIFO 7?7




Nakladani do laku

3 Brd

Pormnald, 4, dnes jen ydji
Prosolens az do stiedu

Zvrhnull ldku

Uryehlenl: nast@ikovini, MAP

MAP

mechanicka aktivace proteinl

or e mwm masa viskdinl vietvu mnailtulul

|z kouskd meed o8 vy |
apajonl Koualc) rmasa |,

o 1A
abherd

Bipa e e 1 11 michadel ve ezt ndicbd),

Prpadacanl 530 ) madidini, pod paplchevinl

Cemar 2 )

Tt = nizké (vymnzévﬁni {uku), bodem tuhnutl (prosolenl, baz dulln} |

Vakuu - relm otdol |
J0 1y michdnf (Mula|qulm|n) krétkodabé, doba zsleZenl
oo zatizand | |

Jsou aditiva $kodliva?

va npvfnv-‘mn—u divkavanl 1:
SkodI epike Jejich nadm8mé pouzivan! ¢l zneuzlvan
Jsou | rozporuping hodnocen!
Jagd winmsiie Gty ESDON Hedd ) poudnn vy by e e 4 ]

il el i

v piMpads oo dnes A DRER it TR ] umlrn | hird]
TS Ly, 1B Bl e E 0} Ay e ety 1 vyl
%o wrniku napa v o1 N-nitrosalilel

Aditiva mohou vadil nékterym skupindm epolPeblield Tykd se lo preduiilin dbll,
\deré mohou mit problémy pA nadmamém phjmu dervAti kyselny foatoretid (E-LH0-2)
 glutsmanu (E-621)

Nlomano @ monjeh riziofch ve vl a jsou udindna takovA opatfeni, aby K jakymkoliv
ﬂﬂehn
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Nastfikovani

+  SloZen laku, woploin
. Problém: dusitan a askorbové kyselina - nizké teplotal
+ Bprévns dévkovan!

Ucpénl Jehel - filtrace

Péna ~ nasthk bublinek, pad z vylky.

Netésnosfi

Recykl laku

Dalsi piisady

Wtrarvlmdnyshiiﬁv nezamdfovat
» Spravné dekluracs na obatel +1—
Vlouglt nihodn# plimichén( - nepotédek na pollcl, recykl virabkd
. Konlrola neporufeného obelu
Alergany
~ delly ddla
~  najNips nepouivat vidbea ((epek)
— Skiadoval oddéné PN
- Pmmmyvhmundm>pohdr4 AR
~  Qddatend pll pfepracovdn) virob % '-_ i
Fosfaty - ne pro dil - pozor na pofad! kutrovdnl a michanl - 5' | ? yih
— Ditakd Bunka v fatém 2aTtvent B! IJ‘-‘
Glutamal (€812) = — 2bylatny, vyloutit u dBll el mall jut bty 4 % 1
t ]

= (chat o dusi -> pxidy dusfku; leplotal .1 W Ii‘
Nk,

Derivaty kyseliny fosforecne

{[Bicatorednony @701 Hlcatorafany (E-161] @ palylanloratiany (E-452)
v masnyuh vyrobeleh :

- Zvylul nrhepnosll ke vizal vodu
o Zlaphufl | amulgach i, dims zlaphul #l'awnatost, klahkost a chuinos!
o Zajru bevutti yyraked | hoaoie vyraky
Soutast! laviolch amas| u tavangch syrG

K'aht.ml[ masa

H,PO, & Co
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Trvany - nevhodné Zvyraziiovate chuti
;.:ym:::l s - ’ pn-vadnuc siil nabo kolen!

EB21 - glutaman sodn§

kyselina glulamova vzniké 2 gluteminu bhem 2éhfevu

nosttel 2ndmé paté ohutl umsmi, zvyBu[e vnimavost na jiné chatl,

typickd chul tepsind upraveného mesa

2&sato se dévku)s joka Sistd ohamiilie do polévek

smés! kolenl do mesngch a Jinfch vjrobit
. soukisl atedy | nadich bllkovin
+ pradétido 3 let s to nevhodné s ohledem na vivo) Jejioh nervové soustavy

~ NBKioré vyrobky {sou ale tak mizernd, Ze se ta dat mus/
Pall2a v dialedku kryatalizacs na poviohu |

« Dalf - produbly
" Lot Inosinova (EB30) &1 inotin-E-fosthl (E635)

nap! kyseline

\_ 7 Kdo a prot m4 potrebu zvyraziiovat chut?

G4 1 . - H 4 H
Nahrada masa" - sacharidy Rostlinné bilkoviny
: i ~ phoniEnd faead [}
— Bkrob: pseniény, bramborovy, kukufény, tapioks al. I ‘ gl p
— mouka: psenidné, (rjZava, Jetnd) ! ki © doemamhial 1560% b
~ Karageneny 1 L } hmlu:‘ﬂ (>80 % bovin)
- thzné “gumy”: iU - hoited
. Bvatojineky chiéb-gume (karab) E410 B 's,if'l-l-*"' i — Vibl bob (Lupinie}
« alginaty, i Vel A
+ guaranova guma E412 Alargony!
- peklln — puzor na néhadné plimichanl, netistoty, recykl
- POTEX a|iid vVI&KnIng.... o, oy - =

; " - ] i o "‘
' 4 Ty - " . |
th T i ~ AR

W

Fivoti&na aditiva?

+ Vajetng ~ bllky, calh vejce; cena 7
« MIé&né bilkoviny - kazeln, kazaindty
v Krevnl| preparéty

» Kolagen a kize )
« Zolalina ! ‘ = = ’

[—



Dusiénany

| Nersagujl & hemovyml barvivy pfimo; musl _b)‘d nejprve mikrobidind
pfevedeny na dusitany nsbo oxid dusnaty Jako nitrdtradukujici mikrofiéra
|ae uplatituli bakterls rodu Micrococcus, Streptococcus a)

| Dnes se nepouZive|l
Pozorl Wsoké obaahy v zelenink (cibule, Eesnek), kofenl
Podvod & bioexirmky — ipandl, celer, kumbucha

KN03 €252

Vyhlagka MZdr. &. 4/2008 Sb.

Tahulu ¢ &
Puvalens
© ke Nbary poig - ¥ vezkiuy
=3
¥
yha Nk,
150
o NakQ»
Vi
ik S RANG,

uzenl wavlen] rledi a Epeoty

Vznik nitrosamint

Oyllyniing obsahu ity smin:
r K v v i duslku
+  Koncentrace aminii (<hniloba)
«  pH- & kiesa|lcim rosle tvorba
- Teplola — oplimum lvorby — 170°C
vs

Jiné zdroje:

+  Dusitneny v zefonind, vodé

> Oxidy dusiku z vyfukovych plynt

»  Nitrosaminy 2 (peslvniho 1) kauPeni

17.8.2016

Co zbyde z dusitanu?

Sloutanna T Pedil z pivodnin
(forma dusitanu) mnodstvl dusitamd
“dusitan i 520
dunénon k- !.0

Ty = MO, -6
niteasyhemothrom 4.15
wikzen pa biltkoviry 20-30
viliany na SH-g4ummy 4-15
wikzan na [pidy L5

Methemoglobinemie

Dusitany jsou typické krevnl jody, Kierd pieobl ns}'pn-n na cerfirdin| nervovou
soustovu, oviviull krevni llak a dile zp ] hemogl
hemenloblnu padic nésledulfcl rovnlce :

Il, 1} oxidaci

2 NaNO, + Hb + 2 0, + 4 H+ --> MetHb** + 2 H,0 + 2 NaNO,

Technologicka opatfeni

+ wisllal wmia Jon tam, Hda ja nutnd
dusitany nepauzlvat pro virobky pro vysoké zahlevy
ueidadnén! Fragandy

« rbZovh w31 g vety el seidist |

L0,
( b

2 £ 1%
otk & L} i
%3"' 22948 |

10
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Mélnéni a michani )
‘_ Obecné zasady

Pledpezani velkopuh kil
Pradiazani pli Gtesovan!
Vytvolen! epajky — tazbiti siruklury svaloviny
Homogenizace
Standardizace

b e = piitho i etk s

+ Ostré nastroje - naihiva se
+ Dodrzenl 1 int&zce — na kvdli mi ale siruktute
+ Zabranit zoyikem dila 2 Jinych vjrobkd
+ Zahranil ne2adoucim slo2kam (fosfaly, dusitany, A, v jingeh v
M 02n t + Aylouditushup alsaeni N
OS | =« Hefiepie nepadiel alsiieny vibeo
+ Titidlen aghovival— pezor iw paliol e micharnd

+ Potudl miinnd - vyiokiy baz stergent neldflve

Rezadka - Jednotitelové, nemicha, kontinuéln( + Eiatals zabizent {pozar na 2ty - viko nad nodi kul, slo2eni fezadky )
. M#lnié —KS, Inolec — konfinudini Pezadka na jemno, micha — [en dokonéen! homogenlly * Ruﬁyld‘dll.l'ﬂlvg-mhiﬁ
. ulr— unlversain| stro} diskonlinualal + Ulomky kov(i — konirala souéasll, np20 kulru, praskliny
- CCA « Bezpetnost piéce
. ‘nasahai do kuln’
. (53:?{}{8:! oy = od"mn:‘punwy {aluchiiks, spunty)
- Kaslkovaika-&pekovka, Trelf!

l Separacni fezacka _J
&

1] b N

-

VEMAR Treanwoll mh extpmatisebom Treanveull)
(R R BaSa7ce Grvsoe vl SU-abe hadamesis: iaiee

‘ Separa&ni fezacka - ntz

| 4 3 5 W
R . .
I T Tt
e 4 5 A ot i
— L=
- 4 r




|« Moznowl | et e — (i kovil > kontrola fezact Séstl ~ praskilny |

| Cosdilem |

« Taplola >12 "G >> nabazpeé| mikrabnite nérlsty >> |
>>akamdilé narzzit (valklnou relze)

« Uchevéval v chlady (2+5°C}

« Trvanlivé salirry — chfey = vyrmazéni luku, neschne

Mélnéni zmrazeného masa ‘

« Oird fuzy pii vyrobe tryankivyeh salémi

+ Hikrly | vindnd vodn misio Indu pii kulrovinl

- Vijhad velks chindiel lapacity zmraianiho masa '
« {#gaaty poo Grovnl denalurace; 40°C 7 ‘

~ Mebezpaind stroja [

-
& | 'f
N2
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Kostkovacka —‘

+ fpakavha, Alasschnelder
« (7L rovlmy modd
= philiy, hranaly, nudle, koolhy
< yiodka, sniind virobky, mspiky, moxaiky
+ pikng vehied v ndhrafl, ndhrada nesefénl v kutr
-l K clispoalel — urdlth pani 4 miate ki

%
Al —
— [ ‘Ihh
'

|-

1R

N ¢
¢
|

=

/
(&

__' ‘T;F
e
— &
_dh

-
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Obecné o kutrech J

| Teplota - ne kvlli mikroblim, ale struktura
— Tapelnd opracovand 12*C, Iivany nad leplotou lubasdl
~ Ruané zpusoby — dvaufdzovy, bl fruli®
Bezpeénosl, ochranné pomiicky
Pofadek ~ uklouznuli, pomichéni adiliv
Hyglana — hrabanl se v dile, asanace zafizen/
DodrZeni receptury
Va3l se sil i led — ne kyblikové a plechovkové odmerky"
Dodr#enl patadi (alergeny, nevhodné slodky pro dal2| dllo)
Dodren! pofadi — mikroby — vinné klobdsa, tajovky
Pozor na racyklach a zbylky dlla z pfedchoziho michani
Oslré noze — vymena sloZeni, vyvazen!
Pocel nodll — G&innost, vs hydromechanicky odpor; duo
Zamena surovin ~ konzultoval 8 misirem

Mélnict stroje - nebezpedné Il Hygiena prdce

i Hluk !
Zranéni: & & . . . q .
Rozdrcent, ubiznusi, (totélni rozmélnéni - kutr} o:c:::z:\e pot:;m(ipun?y, hluchétko/sluchétka)
Uvolnéné ulsmené noze « makncst zranén b iy @
o P s - Teplota
Wfess |#1Eni (kontokty, mfiZe, ochranné zdabradl’) o st e

W wypinaé o Zorby
. Pafddek (rninest uklouznusi), pradkolent, teplota/privan

Zachrdnl vée ndpis ,
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Narazeni- tvarovani

Nebezpeli pro mélnici stroje

~Kovové pradméty (hdéky, alovind roura, Srouby, dlomky)
<Kamany, cihly

<Mdstroje (kladive)

+Bloky zmraeného masa (teplota - pavalit)

+ Clovek

Obal Obecné

+ Technologicky Teplota ~ rezmazavani luku, mikrobni rlis|
Diatribuén! Pozor na 28mény dila, zbytky
Cesto pinl obé funkee — Golha v Sun<ovém sallimy
Bezobalové lechnologie .+ Pofadi nardzenl - alergany, nevhodné ldlky
Gizl piledméty, kovy — detektor
Pozivatelné vs nepoélvalelné + Vakuum - bubliny ~ zkéza
Propusinost . CGistota, asanace, zbytky dila
Pevnosi . PodraZeneé vs plili$ pieraZent
Hmolnostn| ziraty | . Zbytky desinfakénich &inidel
Atk il peaesint oo g iychilyy 8 delsim
+  Likvidace - ~ i -
o
- A ‘ - o, . -,
Oddélovani
Provazek vs. spona ’
Pozor pii prepracovanl (sponyll) - =
Poradst - spadl spon do dila "‘ £,
Frtss . ya ""c.:'r
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Tvarovani a ,tvarovani*

Protecon

Koestruanl vyllaZovanT dlla a kihavkevé hmoly
Viytvrzenl ~ solna |azen

QOddélen|

Tvaravank .

Uzen| kapalij jeoutemt

Tepalné opjanavinl — mikrovinng anfev

Balenl

Ruzné kalibry (> dmm) a tvary (tyginka podkova, esidko, )

17.8.2016

Bezobalové technologie

-« Uspora malenalu—sifey
+  Nasiedné balen! do distributnich obalo

« Sekand
+ \Wtiatovan( do horké vody
Koexiruze - Prolecon
Formy - protiemy s adhezi
Autafrank— ,parky i

Autofrank

parky - tyfinky

Tepelnd opracovan! ve formé — plimy priched vysokalrekvenéniho proudu
Uzenl v kolécich

Vychlazen!

Balenl do plastu

Masokomblnat Cakovice

Bivoy - Jonatan - Media

Uzeni = o§etfen! potravin, kdy do vyrobku pfechazl
z udiciho médla produkty pyrolyzy dfeva.

-

< henzrivics - Eduteind |

- anfioxidanty N
< barva o
- {exlura

« chut a arama
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W e Za |
SISO b6

Lzetl

+ dru] Kowhe — sl Bz Eancerogonig
+ iffuily dleve, tapd ils vyvljenl (<200 °C)
+ pezpednoat —vylout | sipivze ph recyklu {itaskavé emés CO + Oy}

+ udic! kapainé preparly — naprosio is:¢
+ konirola ddvkovan!

» paipe b el = ogAtenl povichu |2tk dita, platslend sl 218k
= Ecrbng veden| pracests = (ovnoTidenE vybarvenl, ez bory
» et noavBsEn — nmvyUzari il

» ey — lkiddace shytied kolte:

»aniraveini tleaiska - procovaic udlon

o pravidednd s anase — sbytiy atah udiziho koule 6 Kkapalného koufe
«unilinuil olrlch pledméi - nuntavdipiiobne, sle prest

Hickory

(Caryu glabra)
(Z
’
o

TroyrndbBet jsa trppedaran) ol g gsite B o Bt sl ke et o LB
Py aakig S S oA v | gy et
e L L T T il

im0
WZ )
1\

Turede - mend preshorc Wl pn nidalch depledeh b dut
topel, oslka, olse, Mrfnm hinoki Bilia, akacle, @wor, jokiad,
viba, jim, pomerandovntk a cilrenlk
sroma - $vruka coba Yaled

MéXkke dtavo vice prysicyiic, kout abaahuje vice pevayoh chilis, s
a lim 1 vice PAU {benzpyrenu)

Palana [mshz vz, piliny, drl*

+ VytavEnT
» DAuSOVAR|

- 28uzovan!

» dovéfen|

» chlazen(

17.8.2016
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Utelem  ronkss dlstanil b igmiodyim Ly - iudova oarva dila
Cerslvé maso + dokra navazrost operacl > nestadi Ao reakee v dostaleéné ~Ife prabéhnoul

=> Vjrobky s6 nejprve zahfe( na eplolu 40 — S0 “C probghne vybar/ovac’ reakee a polé se
postupuje k dalsl fazi

Fiedsoluné masa neto doslateéné dlouhou dabu zalezené, dllo
=> probhnou lylo reaxce be: problémil, ze ‘421 vinechat

- F I._)I_} .I_II |

arén

repitiy a vilinsh povrehl

piivadénl vihkého koufe
difuse slozek — nakolik mm
yysuloni — stabi

UdrZnast - pezilé mikraby, spary !l
Hmotnosini zirdly - miliony K&/rok
Zvrasnéni povrchu
Negislaty na povrchu

Sprchovani

MiZeni

Studeny (vihky) vzduch
Komblnované pochody
Imersni {nepropusiné obaly)

Vyruliek ma it na konct faze osusovan! oschly pevrch
Teplolu vy&&( ne2 L=plola 1osneho budu citkul.yiclhe teplonosnélio mécia

Zabraml vysudovanl ze stiedu — hmolnoslnl Ziraty
Rovnor-&ma virkos: a leplota >> barevné skumy

Tytavé vs o

|I &0 CIOLL a’

+  dokongenl pasterace
+ pfivod pary — zitrni 2irdlam hmelnosli
. vyplaveni sluiek Koufe, pokud nebyly slabilizovany

+ douzavans — hmotnosin zlraty, vyrazné[si chut

| Ch_ybné receplura
Nedoslaleénd vychlazeni
| Spainé skladovani

—— T -
-? -
§ i -
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« Zajist@nl tdrznosli (PF)

Inaklivace enzymu

Uprava organoleplickych viastnost!
Textura

Barva

« Vytvolenl varu
« Uvoln&nl nékierych sloZek (luk, 2elalina)

.Kancerogenen|"

17.8.2016

Zména bary
Zména texiury
Osvedéeny redim zahfavy

obvykle 10 minul pfi 70 °C — ala 1 jina komkinace
23dznam leplety v Jadfe
Prilbé2né whaonocovani pasteracniha nel o elenin e e nb o
Dnes — automaligke tizen/

18 g, ekl b bd Vre o el ] Pt v

= L
fiEmtin saly o boaivemi w (i8]« e & Talstin Vaukiln

e veutie Byrli wh i atei| i sk oy s b tre sednyiée
v isantend o arlim, rabe ke s abhiaes smkatal ra i ess

e,y o4 b =
i A2

pietmdng eloipnckd e a lepoloos p pbchody slesticid g
et aallvangn fnatedidleni
le¥iraay 7 graniy robozs dits

oty o, Obugkle g Tekvence 17700 kHz)
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N VI ST

ani2i]s b ddaba nidnd g ohfev
nehifebenl v colbey objestid Uimbl soulawnZ (ale pothial s ebmorpet mikiovin)
izl k vikahii o ] ek

. maso mA pf sy pamodl MW mendl 2rdty cdkapam
. zale2l na frakyanci— 514 va 2450 = pfi nf2é( frekvencl vRI pronikéni do mesa
- led mé pnoy absorpel ne2 voda :

< wpenan MA voda, ied 3 e b apaing formé ve zm rziém mase

Chlazeni
Chlazenl a skladovani

Ilideantist — pinzde mikroby, Gpony 11
Hiratin <ol 2irdty = millony K&irok
« Zajiitini 0dr2znosll {FF) Zvrdsnénl
x 8 anl 6 povrohu 14
: mmmﬂm 1} pomalém zohlazovén Negistoty na i "1][ E! {I -;
+ Cutpar vody - 21ty ’ LAl B e
Sprehovan|
Mizeni : !
Studeny (vIhky) vzduch 1) lf [
Kombinované pochody ok 2 !

+ Dodrzen! chladiciha fetdzce
+ Kollsn! teplot — kondenzaos vody! Imarsnneprepumné obel)

+ Zabranit rekontaminacl

Seschly vyrobek Baleni a platkovani

- Mobszprti tekonlaminsee 11|
« Mhindny obal = propuainost pro plyny.
bz hysiliy

= AR M el i O
« Bptikoyd hyglona — i urgicky sAl
—  Cuctnl byginna freuliny e sitiy)
— Fleewdnd wadeh
~ Livsdiery puowdoe
= Asanecs
St rsiwiled platha o lruplat
Dsiluminace oraki bwdltcy misnou pfed cloupanim
Nedetytai se vyrabla)
Ookoriaminace Nukou pi dotyku zafizen a cbald
0Odgun zabalensha Zbodl do chiadimy
Anlloromovael pravy
+ &pravné oznalenl - pozar ha zambny
+ Datektor kovli
+ Doba pouZilelnos!| x min trvanlivest

20



17.8.2016

Skladovani a distribuce

+ Dodr2eni eliladiciie felfzco

» Kollsan! taplat = Kandereate vy
* Nogoudl okl —zmana airmosidry
= Hantrofa ela2ent vnllfnl smoatdey

» Dodr2en| doby pou2itelnost!

Problémy:
= Ohfav pf dopravh
» Urnfeténi na prodejnd — zékazniel ull balliey
+ Spolfebitel — chlazena tabka (7), idadan! v lednbel (77}
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HACC

System pro za)idiin bezpecnost poTrovin

v 3irsim slova smyslu i zaji$téni kvolity obzene

Kvalita vyrobki

Co to je kvahta?
- Romplex viastnosti, masho aspektl
Uspe il ad chdvarvedl potrel cdRiTike:

Co zahrnuje
T vl o Lipebammeng
Organolepticke vlastnost

= Nulvitri liodrota

« Prodejnodst
Ukononvka = ¢ona, 2isk

Kontrolni a fidici systémy

to centrol kentrolovat

 vhiteaiexierni
zajistit kvalitu o 2drovotni nezovadrost

Raznélsystéiny - musi byt funkeni!




26.1.2017

2avelo sfo s tiesmira v (R renl wklasheg

1t svrazed jra sl (GMP G141

A fed' podrobne..

Tzl v ainiin g b iy =eedem 70|
2K N Kl g g ovladat, 2al

abnie e Bl s
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Hazard Analysls and Critical Contro! Points:

1 Vyrobnl schéma
2. UrZenl nebezpet(
3. Kritické bady
4 Matené velliina
5. Limitni hadnoty
8,
7.
8

. Népravné opatfen|
. Validace - provéFeni funkénosti
Audity

DEFINICE POJMU

hozpnbnoRt poteRvin

I KHHEKA iz

nerviddiugy sty

munitering

iApraviTy ol

]
WHeHacee

‘plilt HAGER




Jak na HACCPR

Predstavitel pravozovatele pro system HACCP

 Praviické osoba provozujic! patravinafsly podnlk musl dokladovat 2 povafila
| tlana {Hehn vedenl, klary tlllnﬂ,'l bez ohigdu ne [iné ndpb\iﬁﬂmm rusl mit
odpovédnostl & pravamacl, kerd zahmull zalift@nl, Zo procasy systému HACCP
| Jun zavedany a udrzovny,
| Fapairhed pmadug gprove, | ;wuu;wﬁf iy otk e pledstind et POyt

1 ptrvanlilakdiig poniki gio sysiem HAGCE Klary s 2a oh) odptvddniil 4
B Provamon, n NosOy & ayatag MATCH e zamum\ya m!.-.*avnnu

Sestaveni tymu HACCP

Provizovatel musl |moricvat lany tmu HACCP:
Mus! byt urian vadouc! (fmu HACCP,
12 et ey by | HAGCP mus! provozovatel predio2it diflez,
| et b mull nnlnl znnlnﬂlv m‘lﬂﬂh&l udl:whllllil.illul jellch funkel v tymu,
Igm rm-l.! fynirval 41 i syston HAGCP.

26.1.2017
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Vymezeni vyrobni €innosti

Provozovalel ho podnlku musl definoval velkerd oblastl
dinnastl, b nuwi\rn it & ol @ manipulact & potravinami
Z I ACCT sl B 2ie 2 velkerd Uvadond finnost! |sou
| :.\I.'.ulmlyl o 'ml'wrlu iIALCF

Popis vyrobku

spalehluvé intormane potfebns k zhodnocen! bezpednostl virobii.
slpzani vyrabky

- fyzlkéinl a chemickeé viastnosti (napf.: a,, pH a] )

‘ princlf. na néms2 je zaloZend lidrznost potraviny

- belen
trvanhvost o skiadavacl podminky
2piisol A podminky disiribuca vyrobky

- zpUsob piipravy phed konzumacl

- zpiicob skindoven!

Identifikace zamysleného pouziti
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Sestaveni proudoveho diagramu

Proudiog angram paktyvi viachny Fie vyroty. oentovan 3 astibice

rapram ol bl vakebey opames vesg naklipovanyel shitob, plnmy
momlin o calAdanl s sapony, Keee vinivly (i uyrebé  plitosikoi o o a
Kterd inohou mit vilv na hezpetnngt vyrabky

LR T T RS TR o Hudhin Mrcd muds B pllnog inidesl

| srzen! it w el DS R S seeacovanl A rince il W
pubtaveMsdds gednie ssdel feky wapil & valgls o Loaty Zomidatnoncy e [STRE I W T L
Jidy

Patvrzeni proudového disgramuna misté

Diagram mus| byt potvrzen pfime na mistd za hé2ného provozu
Pakud jsou z/Eteny odchylky musl byt disgram uveden do soulsdu e
shaleChy StEVarm.

Analyza hebezpeti

Pinvesszobitol sl plroks 2 dikase o plovedend analye nolieipet
U sy re il ot 2abeniin e asbezpod] otideies Despainpul e,
ysiyt T v wetotan b dipbin wtiobiki v romumiie il pfaibpklias
alyy, chii i krotseogics kel |
ehogpodd musl zohlodioval VRGARE robkd poudite sprobnd
PRI B SR Vol LA Zal o




Stanoveni kritickych kontrolnich bodu

Provozovatel musl pledioZit dokurmnentaal jakel metodikou bylo rozhudnulo o
atanoven( CCP. '

Pro kaZdé |dentfikované nebezpedl mus! provozovatel pfedioZit doklad o
vhodna stanoveném oviadacim lix

CP.CCP.CCP CCPECRCCP.CCP CCRLCFICCR COPCCPCCPCCPLCH
CCPECE CCP.CCR CCP.CCP ECP CCPCCA.CCH CCRELP CCP CLR LR
CCRCCP CCP.CCFRLEP CCP.CCPCCPCCP CCPCCP CCP.CCP CCP,
CCPCCPCCP CCPECP ) é

CCP.CCPCCF CCP

e R TESIAT (TCESTE R G LR
bR

Stanoveni kritickych mezi

Pro ka3d§ <tanovony umcky nordekl Bod (0] st byl stipaviny
| méfilelng parametry kritickjch mezl. Mezi paremetry kritickych il
| mohou patfit | senzorické viaainostl aurovin, polotovard nebo hotovyeh
| wyrobilki

26.1.2017




Monitoring Gili sledovani

Provozovatel  poravindfsiého  podnlku musl  mil  zavedeny  pind
‘dakumentovatalny systém monltoringu dla plany HAGGR.

Bystém monltoringu must zahmeyat miniméind tyto ideaje:

< kdo provadi monitodng =

- frekvence sledovéanl

- stanovens kritické meze

Stanoveni napravnych opatfeni

| nezviddnutém slavu.
| Provedenl népravnych opalfeni musi byt
| dokumentovano.

Oveérovaci postupy

Provozovaial musl mit vylvolen piin ovéfavacieh pestupl véstng
stanoven| [afich &stnostl minimAlnd 4x 2 roky, kiery zahmuje;
- uvéfovan! metod 8 postupt sledovani
- oyl gt il

| - il ke systim (naptikiad formou analyz holoviho vyrobku
vhndnpeerdn reklampel; sezorickyim Lestovanim vy obka apoad.)

.-I syatdm [ntemich audil

26.1.2017




Dokumentace a vedeni zaznamuU

VaBkera' pastipy HACCP vEatnAREn miceT gt dokumentovany &
velkerd zdznamy mus! byt prokazateind vedeny.
&) dokumenty o:
- sestaven! tymu HACCP
| - vymezan| virobnl Sirmost
- poplay virotki & Identifikacl mo2neého poudill
| - sestavanl & polvrzani proidového dlagramu
- Identifikovanjch nebezpatich a pislulinych oviédacich opatfenich
- rozhodovanl o stanovenl CCP

| - stanoven kritickych mezl

- posiupu monitoringu v CCP

| - népravnych opatfenich pro Jednotiivé CCP

b) zéznamy o:

- zdznamy o monitoringu v CCP & népravaych opatfenich
- ovéfovaalch pasiupech

- udasti 2zambsinanch ne 3kolenl a obsahu jednotivych Skolenl

WO\

Priklady

| ISRy —t e §.|
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Par poznamek
z ruznych diskusi
atvorby Hacapu

pavinnost 2 Wyhidbiy, ala | zajiidal zimvolnl nezdvadnosti (malaely Hodonfn}

v Mrifm smyslu [ jakost, 2ds [en 2dmmvotn| nazdvednost

Ml byt funkBnl, ne formalamun (dodataZné xépisy v Selmd)

ugel a (delnowt — pudial bodd a velSiny

pracovnl akupine — kdo, mual temu razum®, nenl to 2a trmat

paple vyrobky = oo Je virobek (v MP spide akupine)

zpieob U2 vjrobku

dingraim vraby ~ logicky, kompistnl; rozd&it na tezumng kroky

Kdantifkace nebsapedi — v prvnim Zteni Viachny, vutevat mani vznamnd
kiidokd body —nemBlo by byt Ndlol?

valiZiny = Zjstiaind, manteing, an| mirolidinl vyletfenl, enl ,ANC
hadnoty - nastavand phiendif], Imitn! & néeo mEKET, musl s tam vejft vykyvy.
z8konn a redind maze — disiedly  pekaatent.

2jfitovan! — pistro)s nebo nékallkestupfiovi Kantrola — nesisd! ,aaralovekd hnutt
b | — kuflerle, opravy, ploptacovanl, viddin| re2im, iy wrobek — pfikiad a Extra Beef -
ahivh ea il

sidence (rokk, pivednd 3), svidenoa pobiladem Vartfiace = owlfen!

Vnithnf audk — ndkdo fing
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