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Evropa Investule do verkoveltjoh oblasti
Frogram reevols venkova PROGRAM ROZVOJE VENKOVA

Inovace v oblasti potravin, se zaméfenim na technologii masa

Inovace v potravind¥stvi je poZadavek nejen ekonomicky & politicko-ekonomicky.
Vzhledem k tomu, Ze potraviny jsou nutnou podminkou pro Zivot a vzhledem k tomu, Ze
piibyva obyvatel na nasf planeté, zdroje jsou omezené, znamend inovace jednu z cest, jak
vyuZit zdroje potravin, 1épe je zhodnotit a zabrénit jeji zkéze. Toto je tieba fesit a fedi se na

vech tirovnich (véda, vyzkum, vyvoj, vyroba).

Cilem je zvysit produktivitu, zajistit bezpe€nost, nahradit nepfijemnou monotdénni
lidskou namdahavou praci, zvy$it nutriéni kvalitu potravin, roziffit sortiment atd. To vSe
vyzaduje vyvinout nové moderni vykonné spolehlivé stroje, které to zvladnou, upravit
technologické postupy a v neposledni fad€ i neustéle zvySovat odborné znalosti a dovednosti
pracovnikili. Potfeba dodrZeni pfesnych podminek znamend ndroky na klimatizaci, izolace
vyrobnich prostor, vyuZiti filtrti na vzduch, ktery je pfivadén do vyrobnich prostor. Na druhé
strang ale ekonomika vyroby vyzaduje vyuZiti energii a odpadniho tepla; fe$i to tepelna

Cerpadla, uspory tepla, pary, elektiiny viude, kde to lze.

Jednou z nejvyznamnéjsich polozek v ekonomice vyroby potravin jsou materidlové
néklady, tedy ceny surovin, v pfipadé masného priimyslu cena masa, resp. ndkupn{ ceny
jatednich zvitat. Cena zem&délskych produkti je ovlivn&na vynosy rostlin a tedy inovacemi
jak zhlediska Slechtitelského, tak i agronomickych postupd, zavadéni novych prvkd do
ochrany rostlin proti $kddclim; v Zivo&i§né vyrobé pak samoziejmé& zvySovéani reprodukee,
zplsoby chovu tak, aby se odchovalo co nejvice mladat, a zvySovala se uZitkovost

hospodatskych zviiat, tedy vysoké denni pfirtistky, dojivost a produkce vajec

Navazujici potravinafsky, zpracovatelsky primysl pak musi zajistit dokonalé vyuZit
uvedenych surovin, hledat inovace ve vyuZiti vedlej$ich produktd a omezeni vSech ztrit.

Vzhledem k biologickému charakteru potravin se hledajf nové zplsoby konzervace a zajistén{



tichovy potravin proti moznému napadeni mikroorganismy a tedy proti zkéze a zbytetnym
ztratdm. Dnes jiZ se nevystadi s pouhou sterilaci, zmrazovanim a ptidavky konzervans, ale
rozvijeji se nové zpiisoby jako je vyuZiti n&kterych piirodnich latek, biologického boje ¢i
novych fyzikélnich metod jako je vysoky tlak (400-1000 MPa), tlakové razy aj. Nemalou

tilohu hraji vhodné obaly a upravend atmosféra uvnitf obalu.

Zpracovéni masa, to jiz dnes neni jen ,,pafeni prasete” v neckéch a vyroba tladenky a
jitrnic s vyuZitim kolibky a ru¥niho nardeni. Moderni primysl vyuZivd automatizované
stroje, &asto roboty, fada vyrobnich linek je pin¢ automatickych, pracuje témef bez dotyku
lidské ruky, vyrobu zalinaji ¥dit poditade. V extrémnich piipadech roboty bouraji jatetné
upravend t&la, jsou fizeny poditatem podie podobnych programi, které simulovaly utok

tyranosaura v Jurském parku...

Na druhé strané Fada receptur masnych vyrobkd je ,,na hranici toho, co maso dokéaze®
(v pozitivnim i negativnim slova smyslu). V takovém piipad¢ je tfeba zajistit pfesné
standardni sloZeni vychozich surovin i aditiv, coZ vyZaduje pfesnou a rychlou mezioperaéni
kontrolu a pfedem promysleny, okamzity zékrok v piipadé sebemensi odchylky. Neumérny
ekonomicky tlak trhu (pfesn&ji nadnérodnich spoleénosti, které ovladajf sit’ supermarketi a
hypermarketit) nut{ vyrobce promyslet viechny moZné tispory, hledat cesty, jak maximalné

zhodnotit suroviny, jak vyuZit vedlej§i produkty a zamezit ztratdm.

Védecké poznatky, vyzkum se dnes proto zamé&fuji na nové efektivn&jsi technologie,
snai se iieln& vyuZit surovinu; a nemélo by to byt jen proto, jak zvySit oSizenim receptury
n& zisk (a nebyvé to vétdinou vyrobee). Zkoudeji se nova aditiva na zlepSeni kvality a
zvySeni bezpetnosti, nikoliv na faljovéni vyrobki (i kdyZ v nékterych pfipadech k tomu
dochazi). Hledaji se nové zplisoby prodlouZeni Gdrznosti a bezpeénosti, a to jako benefit,

ptidana hodnotu, ne pro kompenzaci nepotédkii a nedodrzeni zdkladi technologie a hygieny.

Jatedni linky postupné stéle vice vyuZivaji omradovani oxidem uhliditym, dba se na
pohodu (welfare) zvifat — pfitom se vyuZivd novych poznatki z fyziologic a psychologie
zvitat. Samotné jatedni linky se koncentruji do velkych celki, kde je moZné vyuZit roboty,
které pinageji oproti pracovnikovi — feznikovi fadu vyhod: ptesnost, daslednou asanaci; jsou
pFizpiisobené jakémukoliv klimatu, neonemocni, neunavi se. Dnes jiZ je vyfeSeno vykrveni

s naslednym zpracovanim potravni krve, existuji automaty na &isté vykoleni, pileni.



Bourani dnes rovnéZ jiz miZe byt realizovdno automatickymi linkami, vybourané
maso pak méZe byt uloZeno za optimalnich teplot (kolem 0°C) vregélovych skladech
fizenych poditadem a v extrémnich teplotich zde pracujf automatické zakladale, kterym chlad

nevadi..

Masna vyroba postupné vice vyuZivé strojii a zafizeni, které lze naprogramovat a
zabudované mikroprocesory pak fidi pfisluiné vyrobni operace. Samoziejmé musi n€kdo tyto

pistroje naprogramovat a kontrolovat pfi jejich provozu.

Vegdkeré inovace, aromatizace, vyuZiti vypodetni techniky i informadnich moZnosti i
uplatiiovani novych védeckych poznatki podtrhuji vyznam vzdéléni, a to i v technologii

masa.

To vie klade tedy enormni naroky na pracovniky na v3ech stupnich zpracovani masa:
vyrobni déIniky na jate¥ni lince, michade u kutru, dévfata u narazek, mistry, vedouci
oddgleni, technology, vyrobni feditele, pracovniky v obchodnim oddéleni i Gtvaru jakosti,
prosté na viechny. Tyto rostouci naroky proto pfedpokladaji potfebnou odbornou kvalifikaci a
jeji neustalé zvySovan{ a dopliiovani u vSech pracovniki v masném primyslu. K tomu musi
dochazet na vech urovnich, tedy nejen na odbornych ugilidtich, stfednich €i vysokych
tkolach, ale i v ramci riznych vzdélavacich kurzii a pfednéaSek pro pracovniky masného
primyslu, i v rdmci jejich samostudia & sebezdokonalovani. Vzdé€lani, zkuSenosti &i

dovednosti se stavaji kapitélem, o ktery nas nikdo nemize pfipravit.

Roziifuji se nové formy vyuky s vyuZitim vypo&etni techniky a Internetu. Internet
vSak samozfejm& neni samospasitelny - vedle trofky uZite¢nych informaci se zde najde
mnoho zbytedné ,hluginy®, polopravd & pfimo pitomosti. Pfitom byvaji n€kdy i problémy
jazykové. Ruku na srdce: kolik lidf dnes umf skutecné dobfe anglicky nebo némecky pote, co
se jiz nemohou vymlouvat na chybgjici motivaci ke studiu jazykl. A kolik téch star$ich se
domluvi plynné rusky na vychodnich trzich? Proto je i diilezité, aby vSichni mohli ziskat

maximum informaci i v Eeském jazyce.

I do vzd&4vani vstupuji zésadni inovace. Cést vyuky se postupné realizuje novou
formou interaktivni vyuky na po&itadich. Dnes neni problémem zkopirovat vyukovy film &i
multimedi4lni program na CD, aby si mohl Zak doma u¢ivo zopakovat. Pfednasky se kopiruji
jako pé-dé-ef soubory, ER-learningové kurzy umozni studovat i doma. Obricené uditel ma

dnes k dispozici vhodné nastroje p¥ vyuziti viech forem audiovizulni techniky, Av3ak



vyznam uditele pfi vyuce zistava stejnd i nyni nezastupitelnd, jeho osobnost nelze nahradit
,,cédétkem* nebo kazetou nebo URL adresou. Jeho ulloha se jen modifikuje na fizeni procesu
vyuky, pkipravu udebnich programfi a materiald, a soustavné ziskdvani poznatkd, které

predava dale.

Vysok4 $kola chemicko-technologicka v Praze je vzdélavaci instituce navazujici na vice
ne¥ dvousetletou vyuku chemie v Praze. Jeji fakulta potravinatské a biochemické technologie
je unikéatni soustfedéni pfednich odborniki ze viech oblasti potravinakské technologie. Oblast
technologie masa odpovida zaméfeni Ustavu konzervace potravin a technologic masa, ktery
méa dlouhodob® vyborné pracovni vztahy s fadou podnikii potravinifského primyslu, na
diivej¥i tésnou spoluprici s GR Masného primyslu CR navazuje spolupréce s jednotlivymi
soudasnymi podniky masného pramyslu. Na feSeni problémti masného primyslu se podili na

pti fe¥eni grantd a vyzkumnych zamérd &i inova¢nich projekti.

V soudasné dob& zaméstndva ustav konzervace potravin a technologie masa 17
pracovnikd, z toho 9 pedagogl, a ma n&kolik studenti doktorskeého studia. Zajistuje vyuku
bakala¥skych, magisterskych i doktorskych studijnich programd, zejména pfedmeéti: zaklady
konzervace potravin, technologie masa, technologie ovoce a zeleniny, obalova technika. Radu
let se na naSem pracovidti (Fakulta potravinafské a biochemické technologie VSCHT)
podilime na vyvoji a testovéni novych vyukovych metod v ramci mezinarodnich vyzkumnych
projektd. Spolupracovali s nimi p¥itom i uditelé prazské sttedni primyslové Skoly technologie
masa i pracovnici velkych masnych podniki. Vyzkouseli jsme to i v ramci spoluprace s
vyznamnymi podniky masného primyslu, které projevily zdjem, a poZadali nas o $koleni pro

své zamdstnance o novych poznatcich v technologii.

Vyzkumna &innost se zamdfuje zejména na aplikovany vyzkum v oblasti surovin,
zpracovéni potravin, baleni, kontroly jakosti a udrZnosti, legislativy a zdravotni nezavadnosti
potravin; v poslednich n&kolika letech svelkym dirazem na feSeni dkold inovacnich

programil.

Ustav konzervace potravin a technologie masa VSCHT se od doby svého zaloZeni v roce
1952 zam&fuje na aktualni problematiku zajisténf idrZnosti a zdravotni nezavadnosti potravin,
technologii Zivo&isnych i rostlinnych potravin, zejména masa a ovoce a zeleniny, jejich
baleni. V pribshu let byly studovany otazky zajisténi (drZnosti masa povrchovym oSetfenim
ihned po poraZce, déle problematika zchlazovéni po pordZce a zpiisoby baleni, véetné Gpravy

modifikované atmosféry. Byl sledovén vliv zachazeni se zvifaty pfed pordZkou a zpisob



vykrveni na priibéh posmrtnych zmén a texturu masa v konkrétnich podminkéch CR. Regeny
byly otazky kvality a GdrZnosti masnych vyrobki, zajisténi zdravotni nezévadnosti, vliv
aditiv, tepelného opracovani a baleni v modifikované atmosféte. Neustale jsou rozvijeny i
dalgi oblasti vyzkumu, mezi n&% patif reprodukce, ekonomika, management &i kontrola a
prevence zkdzy masa a masnych vyrobki. Paralelng jsou feSeny tytéZ problémy i u jinych
potravin, zejména ovoce a zeleniny. Po celou dobu existence ustavu &inil a €ini vyzkum vedle

vyuky rozhodujici podil innosti.

Diile#itou oblasti je i vystoupeni na odbornych seminédfich pro pracovniky masného

pramyslu & ptimo $koleni pracovnikti podniki masného primyslu.
Spoluprice Vysoké §koly chemicko-technologické a masného primyslu na inovacich

Spolupréce obou subjekti mé dlouholetou tradici. V poslednich letech se spoledn€ fesi

tikoly v rémei inovagniho programu ,,Rozvoj venkova“. Uved'me nékolik pfikladi:

Regeni moderni vyroby dufenych ¥unek. Pro rychlou efektivni vyrobu se vyuZiva
tumblovéni zakladni suroviny (vepfova svalovina a sloZky laku) v modernich zafizenich. Po
tumblovani polotovar deld{ dobu (18-24 h) zraje. Vrimci inovaéniho programu bylo
vyzkoudeno zkréceni této doby a sledovali se moZné dopady na udrznost a bezpe¢nost finalni
ch vyrobki, na jeho barvu i na jeho texturu. Byly vyzkouSeny riizné doby zrani a odebrané
vzorky se hodnotily v laboratotich VSCHT. Ukézalo se, Ze je sice tieba jistd minimélni doba
zrani, nicméng tuto dobu lze zkratit a tim zvysit produktivitu prace a omezit potiebné vyrobni
prostory. Po vyhodnoceni viech vy¥e uvedenych parametr(i se doslo k zavéru, Ze dobu lze
zkratit na 6 hodin, tedy na % ptvodni doby. Disledkem jsou samoziejmé ekonomické

vyhody. Soutasng byly sledovant i dalsi iseky vyroby, vliv suroviny (PSE) a teplotni rezim.

Ve spolupréci s veterinarni universitou v Brng bylo feSeno baleni a platkovéni masnych
vyrobki. Do fefeni se promitly vlivy dostateiného tepelného opracovani, manipulace se
surovinou, omezen{ kontaminace pfi loupéani a platkovani, moZné oSetfeni povrchu salami
kyselinou mlé&nou a odd&leni plochy sterilni a nesterilni p¥i loupani. Pozornost byla vénovana
i moZnostem loupani trvanlivych salam@ vztah klihovkovych a fazrovych stfev ke snadnosti

loupéni.

Jiny projekt se zam&fil na vyrobu trvanlivych tepeln€ opracovanych salimi
s povrchovou tipravou plisni. V ramci tohoto inovatniho programu byla realizovana zésadni

pFestavba vyrobnich prostor a provéfeny a upraveny jednotlivé useky vyroby, zejména proces



tepelného opracovéni a uzeni a dile funkce a spravné nastaveni suddren. Vysledky méfeni
vedly k rekonstrukci stavajicim suSdren a instalaci novych suéren, které byly ihned po
instalaci rovndZ promé&feny a zhodnoceny. Jako zvl4itni zcela novy zptsob vyroby byla
zakoupena a je v soudasng dob& montovéna linka rychlého suseni, tzv. GDS (Quick Drying
System), ktera zdsadnim zpisobem urychli a zefektivni vyrobu platkovanych saldmt. V ramci
projektu byl vyvinuty inovované vyrobky — trvanlivé tepelné opracované salamy, jejichz
povrch je oproti b&Zné vyrob& pokryt uslechtilou plisni (Penicillium nalgiovense). Pro tento
el byly vyzkouseny tipravy tepelného opracovéni tak, aby byl povreh saldml jen minimélné
(&1 vilbec ne) vyuzen, aby fungicidni slozky koute nebranily ristu plisni. Déle byly zkouSeny
rizné zpisoby nastaveni klimatu suSdren, aby mohly plisng optimélnim zpGsobem riist.
Soutasnd se vyzkouselo i vyuZiti plisiového aromatu do dila a rovnéz pouZiti mlé&nanu
draselného pro zaji¥tén{ vyrobni jistoty a zdravotni nezévadnosti. V prib&hu vyroby byly
sledovany vlastnosti saldmd, dynamika naristu plisni a na zdvér i senzorické zhodnoceni

finalnich vyrobkd.

V soutasné dobd fesi pracovnici Skoly vyvoj masovych polokonzerv se sniZenym
obsahem sodiku, inovaci jate¢niho opracovani a fadu dal3ich ukold. Pro tento udel je tieba
upravit obaly, tedy misto plastovych stfev uzavienych sponou je tfeba zajistit hermeticky
uzavieny (svatovanim) obal a kromg& toho i zvysit teplotni zékrok. Tento zdkrok by mél byt
ekvivalentni zahfevu na 100 °C po dobu 10 minut. Lze samozfejmé vyuZit i jinou kombinaci
teplot a ¥asu tak, aby se dosahlo poZadované inaktivace mikroorganisml, aniZ by se zhorgila
textura. Nahrada sodiku (soli) v masnych vyrobcich pispiva i ke zdravotni kvalité¢ masnych
vyrobki, protoZe kardiovaskularni choroby, hypertenze jsou dnes vaznym problémem nasi

populace.

Zavérem:

Spolupréce mezi uvedenymi subjekty pokracuje a bude pokracovat i nadale, pfi inovacich
ve vyrobs, konzultacich o technologickych problémech a vyvoji novych technologii a

vyrobka.,
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virobnl diinky na [steénl lines, michisle u kutru, dévesia u nadzek, mistry,
vaduuc) odd¥lenl, lachnaligy, vyrchinl tediels, ,abchod dley"
Tyo rostouci ety sfavpoliddall adbamo kvalifikec! a Je|l noustil avylovénl
doplfiovdnl U vEach pacs il v masnm promysiu.
Na vBech vrovnich, techy najenna adbarmijich UBiigtich, stfednich B waakjeh Wkoldoh, ale )
v rémcl imych b burn) ' pladnd Ay mesndho pramyslu, iv
rAmei [a)ch samosWdis & sebezdokonelovan

Mzdilni sa wtivi Kapltibem, o kisry nks nido nemidfe pRpravit,
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Vyzkum

o Adifive pro Bepian strukiury, Ddrinost, dpravy receplury
v Dplmaiizacs viebnich procek
+  Udrnioat m x4 i Inesl masa a Jeh vyrobkd

Priklady inovaci

X

FROGRAN ROTVOIE VENMOVA

g
VSCHT a MP Krasno W Dusena sunka

. 0§ disholetou tradiol,
polpidza chad sibjakid mé diouholetou trada « VAl 2alzen! Metalquimia

L ey eVt +  Optimaltzace doby zaleZen(
- AR + Vv na barvu & taxuru

+ ¥ posladnioh 8 {etech sa epoletni Fak! tkoly v rémel programu Inovace .Roave| vankive”. ) o
- Opiimelizsce Wraky dulans Sunky + 0
=~ Balen! maarych vjrobish
= Trvanibd askdmy
= Manowd pokchonzery

«  Konzultace

Bkolen( pracavn i




@ Baleni masnych vyrobku 6

+  Boutdst projellu s VW Broo
A T
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P TG
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Vitohek nepradpénd wradeny v ubaki, pesterovang  100°CNO minul

- \ B '
6 Sunky Jako p0|0konzelvy (2 Polokonzsna mul bl inpelnh aZatfery ve vhach tdulach na teploty, jo)i2
(Hinky dpavidall dBnkiim taploty 100 *C plaablel po daby najmdnd 10 minut.

Cil: ' ey -
+  Zvyenl udr2nost + - e ﬁ -~

+  Lopkf obal "
+ Sntzanf otisahi sodiu v hen - “igey

2Zplisob:

+ \WuZii stdvajiolho zaRzenl | nékup nového tumbleru
e/ § mesem -
Jiny typ cbalu - ne aponovdnl, ate hermeticky svafanéd
Vy#d[ teplota p i ) > zvylenl dr2

Deku) za pozornost
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Kvalita
| ch vyrobki

Definice: Uspokojen! o&ekavanych potteb zdkaznika

« vzhlod, chut, chulnosl, vund/pachi2apach

« ydrznos!

= 7dravnlnl pezavadnost
~ nulridi hadnota

1 ghononilka (pradenost markeling )

Je ekonomika omluvou za odparné vyratky?

Co jsou masne vyrobky?

" Potteba zpracovat ofezy — rekonstituované maso
- Zajisténi Gdr2nosti: solenl, susent, fermentace, uzen(
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Masne vyrobky

| Drobné masné wyrabky

| M&kké saldmy

| Trvarivh masnd vyrobky
Speclality
Vaiené masné vyrobky
Petend masné vyrobky
Uzend mass

| Doméaf uzené masa

.| Uzené pololovary

| Krevnl a {ind masné vyrobky

| Oslalni mesné vyrobky
Wrabky 2 kafiského masa

LR R T L T TR

Chodnr iy ol v s et s du podatosarn i deaby oshapiny




= L2, ukterdho byla va viach edsisch dosaleno minimsind tepeindha
I)Hl\ku ndpuvldu]lsmn pllohanl Ilﬁdy 70 *C po dobu 10 minut,

' ~ uninol ve viach
uum. mpmwun vﬂ. wvadond Iopaind uprmm wravin anl viroda

., unBho? ve viech Edslech neprobshlo vile

uvodu\l |epaink npra:mdnl surovin anl wreNu

ol | o i . Uidardho byl ve vlach Zdslech dpaatana minimdin
l-pdwm GBINKU edginvidarialhn pirmsent iplely 70 °G piodobss 10 mind) 2 navazojicim immsgum

e, b ittt BAREIIN 4 et ot crest iy N praidmac gledietiy vody na hodnotu a{max) «
I!ﬂlkpﬂvduului Irinybidbel. destry Irvanyoddl na 21 ded ph 20°C v preatrl

t fapaind nacpractvnn ) iteny B pind spotlebl, U Mertho v
ruibihy (e e, ndnl -uun pnﬂwaa el 24 tefinoresngah; poldaibink dodls ke walteal akifdly
vody ml:‘dv:\ﬂu B fmav.) = 0,83, il daboss rvaniiosht 71 dnl (A plath 2005 sompant stie,

L vyrobek naprodyling uzawany v ohal, serllovang, 121°CAOmnut
©. - vyrobek nepradynd uzavieny v obaly, pastarovany, 100°C/I0 minul

e

e paritEn N @ Rady
DURTRNERTIC T Ty P P SR U AT T TR SO IS
Nolod e ,ﬂm. Laiky ansbo) haad ) bs podeobans SRR, & aealin Ll rmnd srodn “bikieny

oAl Wi masy, 3 UK Gt e e

lnpnln P ; y § iTHENY VIDDoK, U klerdnn
bylo ve vEech Edstech i infmalng tepal &t ik dp
ULk p plu 70 “C- pa dobu 10 minul,

(1) Konzervy musi byt tapsing ofetfeny ve v3ach édstech na teplotu, jejt2 (&inky
adpovidaji GElnkiim taploty 121 °C plisabici po dobu nejméné 10 minut.

(2) Polokonzervy musi byl lepelné oBetfeny ve vBach téstech na taplaly, Je]iZ
Gdinky odpovida)f (ginkdm leploty 100 *C pusubicl po doby rmimnni 10 minut.
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{2) Oznetani masa podle Fvollingho drubu zvifel nebo podle
wiraad uvedanych v pillozs & 2 K 1d10 wmiﬁca tabulkach 223 lze v
nEzvU piha wrobku nebo Ao puuth

| [i manny virohak nabo masny pol &né 50 % h
uvedeného masa 2 celkoviho chsahu mnn poulitho pii joho
| virobd, Tento potadavok se huje na viroklky iV
pfiloze & 7h 1ito wﬂil-oe \nbulkéch 18f 12 Qouhu;l—ll manny

Q X 3 C U

ESN + THN > 327/1887 > 326/2001 > 264/2003>160/2008>68/2016
Snaha o uchovén/ kvality tradiénich &eskych vyrobkd

Ze|ména m&In¥né masné vyrobky ~ vylougan| nékterych surovin
Sisnoveni chemickych ukazatell

Rozkol v masném primysiu — kvalilah® vs. .ekonomové*
Jak s dovdZenym| vyrobky?




.. \lyhlaska MZe &, 69/2016 &b,

i aanadl nzvem drahu a skuping philaty £ 6 k Mio
w mnsnyeh vyrobikd, u Menjeh jgou v pliloze & 7 ) bo
| tabulkdch 1 a2 12 apscifikovany patadavky 1 sladan, smyslove
chernickd i fyzikalnl anaky, nalze poukival pro [ind masné wrably, klerd timio
poZadaviim haodpovi

iy ) M) B

b il
e Y

o lpriks sads whe gran

" Sy . # vl gl o e
264/2003 e ,..l.;.. o 4wl -

Talailha 4
Vatadanky it oy eopebob spesesoaibd wuning vyrddy
Vireheh | Ealialng | T Ty wbavi pdarievky
ally B A g e
L L e e L
e NIRRT} ' | = b fers sychlitenth

b iasiu v e a0 mat e dpekinr bitiky
e Ttvelateie, i et ek s
Senkagerst 1) B, ek atovd dutiiby « melin e |

LRl i g by bl
P an el & it = pljomnd g conibs naating i ditml. pll mbiend
bl Wit Rl pon i shoem vipek Waeialy
Vbide £
— L
264/2003 Sb,>69/2018 Sb.

——

Zarucena tradiénl specialita
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. Parky
b B0l psr gl franiiifiom sosédh)
1 pérek = 2 noZitky (1 nozidka = pt! pérkiiil)

pérek se ohflvé vteplé (ne vroucll!l) vodé, pafe, MW
péarek se nejl pliborem, ale rukou (1)

P . 3
Vyvoj technologie

Mé&lnén( - kalébacl noze, kulry, fezacl narédky, aulomalickd linky

Soleni > dusiénan > dusitan x bio

Uzenl > vyvijede+ kilmallzované udimy> udicl kapaliny

Ruénl plndni > plslové nabljecks > nardky > automaty x bazobalové

Bylinky> kofenl > smdsi > adiliva > chemikalle > E > névral k pfirodnim
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Oznacovani




E————

=~ Balerid = obal 3 etivat
— Nebalené — doprovodny leték
- Potink etfeva parku ?

Ca?
= nézev
« zatazeni do skupimy

26.1.2017

~ hmotnostimnoZatyi
= sluroviny

= datum spotfeby & doba min, el

= nutriGnl Udaje
= zplisob zachézenl {teplote)
~ (ne) vhodnost poudtl

10
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Nebezpeci z potravin Mechanicka nebezpeci

[ a; 1

+  Cizl ptedméty
Tvrda 84stice (kosti)
Vi4knité Utvary (provazky, gumigky)
Extrémné tvrdé polraviny

~

Cizi predmety

Sklo, kararmfka, fut (teploméar)

Cihly a zdivo

| Kovy (spony, prsteny, naramky, $rouby)
— podrobné dale
Kameny (grid)

| Kosti, zuby a chrupavky

Plasty (,recyklace MV
Gumléky a provazky

Spony

Zdroje - spony, hatky
Ulomky nodl & 4stl fezatek
Prsteny, nédudnice, ndramky > zékaz noSen|
Projektlly u zv8finy (olova a méd)
< Extrémy: kladivo, olov8né roura > podkozenl strojil

1564 /
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Detektory kovu

Magnety - jen Zelezo a nikl
Indukce - | hlinlk, olovo, méd' & jine kovy

] 5 Nebezpet| potezani &asti traviciho trakiu
Renigenové plistroje—i ekl a |iné

Wyloudit maximalné sklo ve vyrobé — plestovs lahve
Registr skla

Kontrola vstupnl suroviny Kontrola — rentgenoveé piistroje

Kontrole vyrobkd

Gumicky, provazky Slachy, povazky

+ lepelng opracované - roewill s i Falatsi

» termeniovand salamy — z(siévajl nativni
> obl(Zné odsiranll mez! zuby

+  Peélivy vybar suroviny
- (H80, VSO)
- Baader

Kréjen rolka- past na konzumenla I

Spony —plast & hiinlk (viz kovy)

Nebezped| ph racyklac” vjrobkd
T aie

Chemicka nebezpeci Dusitany a dusi¢nany

Zbytky desinfakinich prostiedii puvodné: barva

Prosttad{ — PGB, PAH, inseklicidy, polutanty vylvofeni chutnosi

Predavkovénl KNO,, NaNQ, (Donéck) A el

Alargeny

Rizikové prvky — separéat, droby

Udicf kout (PAH, formaldshyd}

Patani x griloviin| x kancerogendnl’ ) «Bran| kiigen! spor a riistu iostridil, a tak | tvorbd botulotoxinu

«Brzd! bacily i gramnegalivnl mikroarganiamy véelnd salmonsl
«Br2déni rdstu enterobakteril
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themoglobinemie Nitrosaminy

Kancarogannl [Elky

|| Dusitany [sou krewnl jedy, plizohl na centralnf nervovou soustavuy, ovliviiuji krevnl tak lek‘?" feaksl dusiiant sé s_e'mndém'm' Smy,
| Zptisabull mathemoglobinemll,  oxidacl hemoglobinu podle nasledulicl rovnice Ovlivnéni obsahu nitrosarminl: -
vk dfdusi i i duslku

2NaNO, + Hb+ 20, + 4 H+ -> MetHb* + 2 H,0 +2 NaNO, D e e
Teplola ~ oplimum Lvorby — 170°C

vs

Jind zdroje:

«  Dusitnany v zelening, vodé

+  Oxidy dusiku z vyfukovych plyni

o Niroseming z (pasiiniho 1) koudsnl

R R
I~
%/N-H'HO-NlO—oR:>N.,\,'.o.n*°

Polycyklické aromaticke uhlovodiky
(benzo-a-pyren)

w EU Je stanovon limil pro obsal
boasalnliyeeres L2 i kg
wilkh Ebpfim AL (12 g by T
teplota vyvljon! kalfa < A00°C
fifraze v domdel femé uzoni
Jiné xdraja. keufen! (1Q), opakial nad ahnim, fealinng muterdly (B

¥ (venzo-ipyran)

fredunl: maden)| udling, parl, tecl kout; udlel prepardly

—_ P
S YN
TS
1.,

[ et g

Duekdnim spekaicku pnmo nad plumensm, kde
Jo nmpvyssi teploln, se muke obsoh rrkovino-
tvornych lalek rvysit ak sedesalkral, Lepli je
vpehal Ja) vedie plamane lak, aby (uk nekapal
do uhn#. ,Grilovani lrva sice dile, spekacak jo
ysak chutnd[s), ithvnatdjii, o md nce ned de
sulhrat niidi obsah rakovinotvornych (alek ner
tea opékany prima nad ohném,” Hka Pelr Pipek
r VSCHT kloey ba na lesiu podile)
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Znecisteni prostied| nikalie nevhodne pro pot

" Pasticidy, chemické odpady...
» kontrolni org&ny - monitoring
- vyrobce mé omezené moznosti
= vybér dodavatele
» mofené dfevo na uzeni

Posypové stil

Fosfaty na hnojenl

MoFansé & lakované dievo na uzeni
D(-) miééna kyselina namisto L(+)
Glykaly ve viné

Antuka misto papriky
EFSA:

Ewvropsky uiad pro bezpegnost potravin
(European Food Safety Authority)

RASFF:
Bystém rychlého varovén! pro polraviny a krmiva .
(Rapld Alert Syslem far Faod and Feed)

Alergie

Symptomy alergie

MozZné negatlivnl vilvy vyZivy:
« olrave
cltové nebo psychické odmlinuti
alergie
pseudoslergie: intolerance

iy BEGH Oznacovani podle 1169/11 EU

pyl el tpnuti

ollans

s
2Atifats

svatio




Patogennl mikroorganismy

Paraziti — tasemnice, trichiny, Toxoplasma

Alergie na zvifata (hlodavcl)

Zviiata natv polravinach — hlodavcl, psi, kodky — pfenos infekel
Roztoi — Sunky

Hadi a paveuci na polravindch

Selmy na jatk4ch

Rustova krivka

Plisné

vléknlté organismy — houby

mycellum {podhoubl) — hyfy
konldiofory - konidie (spory)
pflsné aerobni mikroby

{olerujl nizkou aktivitu vody
cilllvé na fungicidnl sloZky koufe

17.8.2016

rganisimy

Mikroorganismy se déll na baklerle, kvasinky a plisné, evenl. viry

Bakterle — rizné tvary — koky, tysinky, rozdiina velikost & naroky na
prostfed!, velmi pfizplisoblvé.

Plisn@ Jsou mikroskaplckd vigknits mikidorganismy rdlezallel mez|

| riouiny. Aerobnil, profo se wyskytull na povichu. Pisobl skéeu, fada z nich

produkuje mykotoxiny, (g jsou ullechileu mikiafldrau na povrehuy
potravin,

Kvasinky houbovité, mno2l se jen délenim (pugenl), V pilpadé masa
maly vyznam.

Viry — minialurnl, vlasind jen DNA | R4 napadsjl hostilelskou buftku NepUsobl zkdzu
masa, a4 Jsou phiginau n&keryeh nareecl THlfal (napf mof, slinlavka)

Bylderhaligy —viry, Mord niti bakterie — kza vyuZit K ochrand poliavin

Bakterie

Nesporulijiel:
pouze vegetativn| stadia — usmrl se vétsinou zahfevem nad 70°C
Laktobaclly
Enterobakierle
Enlerokoky
Pseudomanddy
Mikrokoky

Stafylokoky
~ ald W

Spovuly]lel:
Tvorba spor - plieobl jejich velkou adolnost pfi sterilaci,
Nebezped! vyklidenl pfi pomalém chlazen! po zéhfevu

— Bacillus
= Closttidium

Tyo Minimum Op:llmum Maximum
ra Il rea
psyehroflinf -10 10-15 18-20
psychrotropn! ] 5 = 20-30 35-40
mesoflin] +5-10 30-37 5
lermofini | 2545 50-80 60-65



MMk oploty peo it mikiootg s

Closirdium pertrinpena
'@lm corus

‘Bacituz, Clostridium, Cl.bolulinum A 8. Siaph aursus
Prowon Cchandcde

v00e Cirol ko, Siaph sureus
| Clostridium boluknum E.8

P YRESTOWY

F
| Proudomonss purretaciens
| hvasinky

Mucor, Rhizopus
mcbda:mrlum

Fummaviiyn, Paniciien

Definlce: Aklivila vody |e definovana jako podil laku vodnl pary nad danym
roztokem (pulrsvinou) ku tlaku par nad hladinou destilovand vody (pfi
stejnych podminkéch tiaku a teploty).

Oviivndnl - st cukr, sudenl, kondenzace

Charakterizuje vodu dostupnou pro mikroorganismy — kaZdy ma |inou
minimalnl hodnotu, kdy se miZe rozmnoZovat.

Maso - 0,898, masnd vyrobky méné.

Stanoveni
« &, metry —vyrovnénl vinkost v m&rné komiirce
* VWpoEet podie empirickyoh vzorcy

finalng o, pre st snkroarganigima

Campylobacter jejuni —
Clostridiom btuiinum (70 E). z

1 -‘Thlnz([n. Kiebsiella, Pseudomonas fluorescens

il 12 Clirob, Cle perfringens, Clost. botultnum A, B
{tvorba spor), fischerichia coll, Proteus, Bocillus, Vibrio parahosniolytteus,
Sl hpfncaceus aunm —
| b Ci b (B), Bacitlus cereus, Entercoccus faeculls
Clostrboiutinum (ris\\ Rhizopus nigricans
Rhodotorula

Lactobacill Il ? Baciljus subiilis
Sraehvlmceu: {merobnl. netvol s taxiny)

peidli el dspengiiils ip. Fomieiiun
| pllsng obecnd
nékteré xcrofilnl plisnd

AManarcur

.

.

Kontrola chladiciho retezce

Omoezenl rustu mikroorganismi

Tepelné opracovéni — Inaktivace
- Pasterace (70 °C nebo 100°C) - jen vagetativn[ siadie
~ Sterilace (121°C) =i spory

Viyznam chlazen| po pasteraci

=

~nannids
Fsezsanse

Aktivita vody

Omezan| il mikroarganismil

Trvanlivé saldmy (<0,83)

Pozor na zmény v disledku okolntho mikrokilmatu
Kondenzace vody na povrchu studenych vyrabiai
Kollséni teplot

~ nemolog 1ust spory

>4 (¢ uyslovene nek

DED
Sauerbraten

17.8.2016

]

tanpm. )




17.8.2016

| g i ' a T CF
Escherictia coli Q157
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Zdroje kontaminace
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=K

= i
T

Plisné Viastnosti plisni

Vlsknlté houby :

+ |Jadnn a2 mnohnblindtng sukoryoliche o@anksmy P 01:',::‘;:‘;?,:&':“:::;5 a,

+vatle! vidknitd poviaky uwnit! nebo na povrchu subsatrall |+ nepfitamnost funglcldnich slozek z kouic

v zéldadam je vidkno — hyle; systam hyf jo mycshum (podhoubl’) >> jen suleny salém (lalské saldmy), nebo dodatené zaplisndni (uherak)
anlilafory — nasou spory = kanldie pokud neni e povrchu nfzké aklivita vody - konkurengni kvasinky - nutné odsirantt

konidia) o endospory §
- Produkce anllbiolik (paniclln - Alexander Fleming — Penlciftium notatum)

Nezadouci plisne

Uslechtilé plisne

« syry - Paniciivm cammembed, P, ropguefort! Plesnivinl — chybné skiadovanl
< fermantovand saldmy. - Paniclium nalgivvense, chrysogenum Konlaminace plisnl — chladicl potrubi, vzduch z akoll

= dervend barvivo — fermentované ryze angkak - Monascus purpureum Kil2ova konlaminace v podniku
$palné sudene saldmy

Nekvalitn| tuk, zvy$ens teplota > ucpsnl périi
Oxidace
Mykotoxiny (aflatoxin, ochratoxin, )




Patefs ~ kromé ocasnich obratl( a postrannich vyb&Zkg

=> MSM nelze délat 2 hovézich pateii {, harfy")
fpnbé atfeniy siu  Kroutkové' — Spekadky')

Sbirat do zvldZinich nadob
Evidence - viZeni
Likvidace v ssanatnich Ostavech (kafilene}

17.8.2016
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Western blot test

Be2nd ulivane pro wikiag DSE-priond

Tesl zahmuje
« Wylmutl vzorku mozkova tkand (prodiouteny micha) 2 poduzielych zvital
- Homoeyenizace
+ Nlgesce protelnazami
Elghtroforéziv
- Prencs frakel na fllitradn) paplr
- lukubace antigeny 8 Antl PrPsc
= Detekce

Prenos na clovéeka? Paraziti

Malza 2skat 0 CYRICOICUN

Nékterd Indicls, 2a Je pfenos moZny, — Hovezl: Gysticercus bowis > Tagnia saginatta
Mald pravesdpndobnost — ale nelzs vylougit moZnost. - Veplové: Gysticerciys ceflulosae > Taenia solium
Nova variinia - Creutzfeld-Jakobovy namodi (vCJD) v Anglli, «  Svalovec— Trichiniaila spiralis

Podobnost mezi vCJD a BSE, «  Echinococcus — méchoZll v |trech prasat

kYL
Ll
't

Boalel feasticoraon o
[(AEYRINTITED DITHECH
EARTHY ERAN I

"



Svalovci

TrichineNa spiralie 8 |ind druhy.

Ve svalovind maso2ravcli a v8sZravel
Pes, divotak, jszevec, medvéd

Tepelna Uprava

2Zmrazovan!

Smirtelnd nebezpedns pli vys3im vyskytu
Trichinoskaple — branlce

Divotaci od pytlaku, psl v obel Valaské

Roztocl

Rozto?l o2irgjl plisné

Syrohub (Trochylius), Acar . ..

Iy, ol ||| V podsiaté neskodnl, vyvoldvé odpor konzumenta
Zejména dlouhodobé zralfcl unky

Lapace hmyzu

ok — tThaLl vt Dided 18 Antaiig

bty o Hlightibh,

Hmyz

Prenos chorab, mtkeoorgariamil
Psychologle, odpor
Mouchy, masafky

Hlodavcei

Pfanos chorob, mikroarganismil
Budl odpor > psychologlcké nebezpe!
Polkezent potravin, surovin, zaf|zenl

Derallzace

17.8.2016
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Psychologie

Psychologicka nebezpeci

I

e

CO nent maso

Casll, které nejsou povaZovany za poivatalné

Fivotichowd, které se nahod! pro lidskou vy2ivu

Tabu - elické, nabo2enské, zdravotni

Vie, oo je hadnocend ph velerindrnl probiides ko nepodivateing

Neznama nebezpeci

s [TV RNV T

hologie a filosofie

o wegur - odmllal s, eedalng dre, pelliatge s

o ovafl sharlanl - mide b whwva,

o vien. mou poudviny vosiluac kiy i i

wwapladninng

+  parmainl konzumont = plirednl viuh proddlar s obél
nabodenahd Wi -~ peueiing tate, sdmAEn otekan (JEh Madmad)

K eyt Setishy bdko |
4 [inlgke {o i, wejco Jui

vilchi (Bl « Sendstenin, hoorimace presdid, peil, kalek, dallind -
wahrana pfledy = Wishinglunskd koovance” (imedvidl ktovel = (frors il AVeImT
- iy LofEren L

s AW ese, imrermbvant

= Farmaf

Co s tim???

| Ju nutné vylougit nebezpedi....
Ve velkovyrob2 a Petdzcich - | mala chyba mé obravské dusledky

V potraviné to byt nesmi, ale ...
... taaralicky to vyloutit nelze.
=> nlespoi minlmalizowm rizike
|nap? konzervy — pravd&podobnost vakytu Clost botullnum 11012)

Prostledky:
zodpov&dny piistup vyrobce
kenlrolni syslémy
Irh?
renomé firmy

Aco spolfebitel ??7?

13
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Vady masa

Iniravitéinl viivy:
» nevhiodna plemena
+ zplseb chovy
+  ploprava
+ustdjenl
Jaten( opracovén|
+  omraden| + wkivenl/extravazdty
«  znadisténiichybnd vykolen!
chiazen|, skladovanl — chladové zkracen!
— oxidace, zIraly Stévy

Baleani = nevhodny obal, almosféra

adace lpid {lukuh
2miny hemovych bandv (vxidace a rozklad)

ras! pelogsnd
sat2eni [:H & pastie kel
foking bilsen (ot
tenrba 1Bk e th aaudenln (skaicl indol, sulfan, amanlak aminy)
parosd i, Rl
< ol kimmulerton vl 6 oy
e s -+—

Intravitalni vlivy Fraktury > podlitiny

Intravitalni vilvy:

« Nevhodna plemena ~ 2masiosl, mramorovanl, obsah lukw
2Zpiinob chovu — hadave evifals, nemocl, purazit
Pleprava - vzddlenosi, §eimos!, kima, pahoda {wellare)
Ushdjenl — edddlend zvilale, stree
Ptihon na pord2ku

Dosladky

« vylerpdnl, alres > mynpalia
«  2randnl, uhyn

«  kvalia mess, Udr2nosl

zZmen
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- pale = bledé, soft = m&kks, exudafive = vodnaté kyselina miécné

DFD . dark= tmavé, firm = pevné, dry = suché
= red = &ervene, soft = mdkké, exudative = vodnaté

- red=2tarvend, fim = pevné, nonexudallve = nevodnaté

- u vepl'ového masa

DCB - dark culting bast = hovdzi meso Imaveé v nékro] (synonymum pro DFD u == — = — — - glykogen

hovézlho masa)
| P88 - porcina sirass eyndrom

3 &asp.m.
[h]p

FBE - prudky o hinboky pokfes pH

Ddleditd 11 - paklas pH v dobd, kdy |0 jedtd vysokd taplola -> fixtednd denaturace bilkovin

Teplota stoupd (a2 43 *C) v dlelediu | funiiy i

< danaluraca myostny, ) uryehlen! pokdeal g, Toplote zoravich presal e 38,6 uX 40 °C Fo
wykrvanl se 2vylufe ak o 4 °C.

U vapdowyoly JUT - loplatn 45 min p m, v roemeel 33.42 °C

Vatah leploly, pH o FSE

Bladh barva PEE musa - 2mindnd hyditace svaloyyceh vidken.

PBE miso phl zrdni ménd ffahne, mé hal srgenslepticke viasinnell,

Veoinatest PEE mesa & nlehh vaznost.

Nizka pH & pizkd waznost znomanajl rovid? lapdl ptlan (@il soll

Bitekd pHl podporue Dickros, plestada o 2l vwidl absah volid vady,




vysaki vaznost, (kan Je luhé & vzhledem k dobré vaznosli pusobl maso suchym,
milo &¢nwnalym dojmerm.

tmavé barva, v exirémnich plipadech u hovézlho masa (eméF Eemé,

zplsobeno keloldnim stavem bllkovin;

vysaké vaznosll Ize vyudlt v inasné vyrobé

DFD ss pomalgjl prosolule (J8 obllznéjsi difuse soli do
vysoké pH - nedostaleény pribéh zrdn|

maso nemi dostateéné vyraznou chut a aréma

hord/ chut je zplisobena rychlym adbourdnim nukleotidi pred pordzkou - IMP
odchazl s Krvl.

DFD omezend lidr2nost — pH, ale | absence sacharldd

Bt

e

DFD

Ina kst b pozdng yyke

17.8.2016
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Maly pokles pH post mortem:
+ 3palna kondice zvlfat, hladovénl

transpor — vy&erpanl, stres
uslajeni — vyterpanl, stres
prihon - sires, fyzickd némaha (chiize nahoru)
nedoslalek glykogenu
omraden| - stres
vykrveni - opozdéné, rozvod hormand, odlok migéné kyseliny s krvi

Ustajeni byku

zkdza
tuhd ikonzittence

101D R e

Jednatilvé spoleéné

-

Qpo2déne Gl nedokonalé vykrvenl

Elektrické omratovani - chyby

Nizké napéh

Nedélstd elektrody — $palny kantakt

Ptehmalavan( > Iraklury

Nefixovana zvlfala (pohyb) — obtiZné priloZent kiesll > Zlomeniny

Extravazaty — chyba jatek

niaskin trﬂfnl,b apiinra 1

-z-
[ 4 i
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ze epileptiformniho zachvatu

Trvénl féze Viditelné phznaky

Zvife o rtublé: Bdnd rytmiché
1003 20s dj:hm\i.’ hlava zvedmitd; Ladnl nofy
piritnzeny k 1él

Paistiphé uvolfiovant, "pddlovdn(* nebo

1501 455 nedobrovalné kopdnf: bulvy se stdéef
dolli; mot enf a/nebo kdleni,

Obriowlje ta normdinl dychéni;

002605 uvidamuje 41 okoli; pokoud se vstdf,

Chladove zkracenl| - , —
e i Navén Zéland > ieln > Shol Mrazirenské skladovani

Ochlazenl pfed naslupem rigory monis
Uvaln! se hodnd Ca?* > su;;srkontrakce L] ?gg‘tgm oy - kolls&ni teplot, dimenzovani vyparlky, vzduchové
Pras Z-linii — zlluténi v misté Z ! _
Tuhé maso, nelze uvolnlt « OxIdace hemovych barviv

» Oxidace tuké — hovézl vs, vepiové a dribedi maso
Faustovo pravidio: 10 h/10 *C (rigor — nad 10 °C) - kondiciovan!

Zavédenl za foramen obluratum
Elaklrostimulace + Prolnnlyza — stav masa phed Zmrazenim

« Enzymy — mikrobnl - hniloba

Mrazove spaleni Rozmrazovani

+ Uyoinén] 8ty — tanl krystal, poskizend fkid
« Promyalend akce

+ Rychlost piizpsobit rychlosti zmrazovani

+ Obvykle — pomalé v chladlrné (chladnitce)

+ Mikrovinny ohi'ev 2777




Zelenani

Rozklad h ych barviv > il bllirubin a),

Mikrobn! dé] - peroxid vediku, sulfan

Lactobacilus sake > sulfsn v anaerobnim prostfedi > zelendnl, sulfmyoglobin

Laktnhatly foseu i v ssratnlm prostied!, v mase se mnoff znaéné

Zelndin| At i i pul jens - duje cysleln a uvplnf H,S Protl
ralpndni - sniZen| pH pad < 6.0

Entarobecier fiquefaciens = DFD maso > sullan

Zeleny produkl jo ndraveind nezavadny, ale signdl porudeni slability ~ nebezpet( palogend

Priciny zkazy

Barevné efekty

« vliv almosféry
plsoben| mikroflory

17.8.2016
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Zelenani v miste dotyku

Fluorescence
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Iridescence = duhoveé zbarveni

Fyakalar jev — ke sviilly namnioe

Nuni skaleny vyrohons

Nodivera spolfobitell

SoLvislost s vaznosll, lepelryim opracovanin

Cizi predmety Zavady pfi baleni masa

Skio, karamika, dut’ (laplomér)
Obkladagky Chybné znageni

Cihly a zdivo * Nespravna doba pou2llelnosti
Kovy (spehy, prsteny, naramky, Srouby) + Pfelepovani a pfebalovani proglych potravin
Projektily u zvafiny + Zamémé poskozovani (proplchnutl, 2vy&ena teplota) zbo2! t&sné

~ broky- dhvokd kachna pred koncam doby pouZitelnosti > "vralky”, ztrétu ma pak nepravem
— olovo rozptyisné ha velkau vzddlenoat vy’rubce

Kosti, zuby a chrupavky Hnllob
Exirémy: kladivo, olovéna roura > pafkazani strojd + Hnlloba .
« Tvorba plynd (CO,, H,S.)

+ Perforace, ,zfidnuti* v rozich, malo bariér..
+ Neeslatické usporadani — Spatny fez
« Zelenanl (sulfan, peroxidy; mikrobni, chemicks) P

Pseudovakuum
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Vady Vady vzniklé v masné vyrobg
masnych vyrob
g v Mikrobni rozkiad
' i . + Barevne efekty”
> + Rozhili slrukiury

Mikrobni gkaza
— o Cizl pledine

Priciny a dusledky Dutiny

rié suroving
Mevhodna recepiura ¢ Apatha vanest
Oxidace 1uku a barviv +nevhaand recentur
Navhodna lechnologie . oy
Mikrobnl zkaza :
Nevhodna (prava
Cizl pfedmaéty

wzleho n

Dasledky:
Rozpad struktury, podlitl, zkraceni dila, vyvar
Barevné zmény, zmény chuti
Popraskani vyrobk, nevzhledny povich
Dutiny, parozila, nepékny nakroj
Omezena udrznost, osliznuti, pllsné, pripachy
Zdravolné zavadna palravina
... [atalni dusledky pro konzumenta | vyrobce

Dutina ve fermentovaném salamu




Vezduchove dutiny

v cighng pjprasa dily
* nestablnl vyrobek

*+ naréZeni bez vakua
* inikeobui Elnnost

17.8.2016

Porozita

ISU i s
Wilgs sk el
WO vk P nsEilag

ol maka v mBsice

JProzilky"

[ENERTL
Wy Lk o sas ko

Cizi predmety

Sklo. keramika, riut (teplomér)
Qbkladacky
Cihly a zdivo
Kovy (spony, prsieny, naramky. Srouby)
Ku2e a chlupy
Kosti, zuby a chrupavky
Drevo (vafetka)
Plasty (,recyklace MV*) Higledky
ARGZeO 200 KRgaenn

arann | rdymGiia ekt o]

bGratala
ad
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Slachy, povazky Vymazani tuku

»  Nekvaltn| lux, svviend teplola > vepdnl pdrd
Sl - vnilf Zve

Rozmazany tuk narezu Odporny vzhled

Vosdln e platkovanim
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.Maso v mase’ Sunkovy salam?

CO SRR E TR PETS FTRA T

Tlacenka ? Povrchova znecisténi

.Kozena vlozka" Nevyrovnana surovina
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Praskani parku v konzerve Praskani sterilovanych parku

AP PRt Vel o ke
NarhEan = vipraiy [k
Stavh Wil voganuldn Slevy

R protthatiu e sleniae b ehlagen)

Rozbita struktura parku

Ol DRy ik

Uvolnéni stavy: Uvolnéni tuku

w wirobel < astabiln o ke
» vysoké vakuum
 plalky nalisované na sebe

= pgrabik 5 vtk yin plidavionn) vooy
« vysoké vakuum
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Iridescence = duhoveé zbarveni

w ST
O 1 Rplesed e W=l y stibey 2veisem e

Chemicka zkaza Sednuti nakroje

— ptitomnost &kodllvin (kancerogeny koufe)
— oxidace lipidis (ki)
~ oxidace hamavyeh bisviy

l.. \ .I
Oxidace (castecna) '\*

."(.Ii) C:‘l

" i
\ (8'x/

D 1asd ovonty l’:] ™
P om0 e

v 1. frraen diemleibul Sisirea b gilveyis piess &

P T T VT PY T IUI Y ]
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Povrchova oxidac

Chemigin axioea esam adbigva - vyloud iy

Spatné vybarveni povrchu Odbarveni paprikase
At 3 Prorexiy vl re 3 [SAVB (e 2 IRG

Krystaly na povrchu

Twuresy ¢ S0 PG
Suiend salaniy, sprovd Suliy,

il ary stoma oz nvmono mo2llk ad Blact
Eayalalznie jranldya betdy, psokai o kot o i
Teplola

= podpusinost antelosi Al Koz ofi puklen teploly,

= pakwil 1eploln siou Pydntoand brysily se tozpouili] v kryslalizacni vode.
Wyseih okolni viigkost pasije jogpadsifil fostald na poelhin virobka,
Pokies vihkosll zvysuje koncenlracl faslald > krysializace,
Rst pH - roynsvéha forem fos(alil se posauva ve prospéeh fonmy (HPO?

> vice nachylné k ivarbé krystali,

Kalionly ~ Na* nosauvaji rovnovahu Na;HPO, smérem k nedisociované foimé.

g vedni Tazi




st palogent (Saimonefia, Listeria, Clostridium, Slaph aureus)
snlZenl pH a tvorba kyselin

rozklad bilkovin (hniloba)

tvorba t&kavych sloudenin (skatol, indol, sulfen, amoniak, aminy)
\vorba loxint (potulotaxin, mykotoxiny)

porost plisnl, osliznull

zména barvy, konsistence, chull a viné

i drobné masne vyrobky...

Rustova krivka

17.8.2016




Priciny mikrobni zkazy

17.8.2016

Prasklé uzenky

mikrobnl rozklad béhem zahtevu
Surovina (maso) |I2 2aslené v
rozkladu, michad neuposlechi piikazu
natedit distym masent'. Mikroby se
sla8lly pomno3it bdhem pHpravy dila,
naraZeni a faze ohfevu,

i Y nele Bedotih
adrarelent; zalend pebo Bk

friota .

tpicldideh, shatell 2 koiite

Vihkost pod etiketou
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Uchovani ve vihku

Barevne efekty Ruzoven! grilovacich Kloha

» Mikrabidini pomnoZen|

« Mikroblélni radukca hemichromi na dvojmocnou famu
= Zriagovinl

Redenl 777 Dodrgenl technolugle & nygieny.

Krowzek

Rizeni procesu suseni

*  Plesufany poweh
+  MedosuSony (Sivy") sifed
+  Darevné umilny > zelend
. pakioydal mvnayily mesl o . ord
Piltiny zosohnbll pavichi > sotwdel dalbing odpalowind, kioubsk, dkdzn uynlll
* Nerespeklovanf kinellky susen v suchdm valuchii maso odevedivd vodu tuk diouhe, &3 se dosihne rovnovihy.
* Mazlavy tuk Godové tslo) ~ paecldin] ek vorhl gy ve vadueh odpovidd prid Haku vodol gry va wrobi
»  Laklobaclly - peroxidy
Mazo - gordanl materidl > Wneljen suan| - dva ebdabl
= |, gbidabl - tanzs pmeonad pavicham e rovna laned pae nad hisdineu vady, Ryzhlom
sullond |n konstanin
dmidi = konst
je proto modnd sulll viomto ehdobl oo aojryetilej
keitlcky bod sufent - dosaleno killickd vildo=] - lenea por jad paveoham rriolosdil
oyl o e par ned vodnl Wadinou.
- Il obdobl suden - povich z velkd Casti zbaven vilkusll
‘Wil ditiine vitikoat) - fidichn
Aychtesl difusa |a zavisd | na stupnl roxméindnl dila.
Wytavant ik (jodowd #lslo) = obildnd auten!
pH > warookd > sindnoa odpai

10
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Zelenani

o falia A fled krevil vyrobky PR EXTR]

= esleilck® vady, indiksor porusené udrznost]
« syeeni kyslikerm > oxyhemoglobin L] Wy = iR ESURIRURTINE
* nedaslatetné 2denalurovany hiemoglobin | v 4o

+ mikrabnl redukce hemichromi

vertahens e balagiie

BTN

e e

i

Stiedove zelenani,

zrejme nedovareny salam

Mikrobni

lenani ve spojce — vyssi kontaminace

nepravidelne

zelenani

1



Zelenani v jadie — neprovarenost, a,, ?

Macerace parku

RozNlind stiokiy
Termafing by
Nedoglateani slenting
Vynako Aosatanunace

Natougeng nisle

17.8.2016
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Awna vyrobni praxe

Fungule to nékolrktialefet .,

Jen &e o lak nejmangvalo,

nehyly na to pfadpisy EU,

a neved|a 68 kolem Ioho sla2ila byrokracie
Als

vyrabalo se pro okamzitou spotfaby
a nikdo nespoZilé obtl olrav 2 potravin

MNommy, technologické postupy
Wyhldiky, EL a ndradn|
HAGCP IS0, BRC ..

Mus! byl funkénl, nesmi zdr2ovat

SVP detaily

« Nékup, Uskladngnl

* Bouréni

= P¥edsolovanl, nastiikovéni, nakladani
s Michdni, mélnéni

« Kutrovénl, receptury

« Narézen[

» Uzen(/tepelné opracovan!

= Chlazenl, skladovén!

» Pl4tkovani baleni

» Distribuce

Spravna vyrobni praxe

+  |Gualitn vyrobek

+ Doslatedné udrZnost

s+ Zdravolnl nezdvadnost - bezpeénost
+  Ekonomika

Proatfedky:
+  Sprévna tachnologie
«  Suroviny
Hyglena
+  Kontralni systdmy

Hazard Analysis and Critical Control Polnts

Vyrobnl achéma

Uréenl nebezpedi

Kritické body

Mé&fena velltina

Limitnl hadnoly

Népravna opatfen(

Valldace

Audily — provafen funkee & ..

1
2
3
4.
5
&
7.
8

Soucasti je | hygiena

Asannce nistiofi - 82 °C
Osabnf hygiena

Pracovn odévy, sitka na vlasy
Asanace pracovnlch proslor
Myti rukou

Bezdotykova umyvadia
Omyvateind siény

Zaoblené rohy

Pind ve, udithovi voda

Hmyz, hlodavci

17.8.2016
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Spravna hygienicka praxe
Good hygiene praxis

Vylouceni vstupu mikrobu do vyrobku

= viditulni, neviditelnd, ,zaZrana’
Obaly
KfiZové konlaminace
Wlougan! valupt mi 0 3 do vyrobku « Oscbni hygiena )
+  Zabréndnl jejich ristu, pomnozeni, tvorby loxin Asanace nastro)l, zafizeni
. Gistola Jakékollv omezeni — vyznamny vilv
« Dodrien chladiclho istb2ce + NoclaZl pak tapelnk opeacovar
Osobnl hyglena
Asanace ndstro|l, zefizen!
«  Mulnost, dimlednost, dSelnost

Dodrzeni chladiciho fetézce SHP - distribuce

1hau
Pozor ha vykyvy leplot — kondenzace vody « Teplola
B#hem vyroby ~ pHruéni chladimy « Loglka vzdélenost|
Hotovy vyrobek > expedice ot 2 | «  Neklédsn( a vyklédéni
DodrZenl pfi distribucl B Tt e, 2 + UloZeni v obchodé
Prode) - chladlc! boxy =¥ B < i
ot "oy "\ + H il hékupu
+  Chladici fetézec u spalfeb -1 % il ’

« Honlaminsce x obal




Osobni hygliena

Neéintoin - jo 2adrand’

Z i p y - nemochl, I 1]

Ruce = pravidelné umyvai, nehly, asanaca?

Sperky, hodinky, pretynky, piercing = obt(2né umyvén(
Vexp ych p h rukavi
Vlasy — prach, spory, mikroby > pokryvka hlavy musl zakryt viachny (1) viasy
Roudka na nas a usle = exponované pracovibtd

Odévy ~ &Isté, vyméfioval, Eisté a nadisté zény

Plnovous ~ 2vI83tn[ krytl

Desinsekce

Zabwanit paiedku hmyau do objskiu
Lapate

SIta v oknech

Hanliels, ndpravnd apattan
Panoeny saleedi jvagles, larvy)

SVP -surovi

Sloten| MasH

o Fure——
Néstroje — hork4 voda (>82 "C)

Pracovni plochy (napf, bourdrna) - 6% mlé&na kyselina, nenl nuiny
oplach

UV lampy, alkohol

Jaiky — po keZdé operacl —zvifata dosud velerinarné neprohlédnuts
Daldl provozy — obtau, dostsleZnd aato

Technicka feEeni — omyvateiné plochy, pflatup pod siroje.

Obt{2né potrubl, kanAly, ventilatory; sprchovacl 2affzenil

Clsticl prostfedky — blbuvzdomnd barevn# rozliiené

Maso - slozeni

|dentita #lvo&iEného druhu — | stopy [2e dokézat
PCR, ELISA

Identita £&stl nebo kategorie

Obsah bilkeuin, luku > cbsah mesa, CSB
Vaznost x PHE, DFD > iy, vady vyrobiki,
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Vady masa PSE a DFD

W W PN

g e saliny - et {pH vzl
J3CAOVE A0 — fel — pized Srinost
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Kvallta su:owny

; el

= Dok mllerliL povolend ldlk\:

= Taplotn mass, ovart, sonzerické pasouzanl, pH

* havyhiujiel wifll wvihibr doduyatals = levnd nunl vphds
» Evenl. zpracoval evIaéinim zplecbam (?)

» Vyk#( teplota ~ dochledit? Je o dostatujicl opatfani?

« Dodrian| leploty pfl skladovanl, rozimisténi, vihkost

» FIFO

Clleemiey beostl i chirupave, 2oyiky mase nu osth

L e dpitkey edi) - noda vEgs Whadit

Thigbnd = pocko el verudinl |y [k VIANIRY
(ewirdon] chdacie s futheze, minimAl| doba patytu

Cintobn, snannce, wetni by

Teplota“a das Strojné oddelene maso

\f : an:‘:?‘&m prian Mh"";ﬁ“:” (kosll)
uuulnlm kit v ke Aind - Pmm- «  vice kysllku
rhce, ostaun v = zéhfev pfi zlskAvdnl

y kontaminace phi ziskavén!
2ele20 z kostn! dieni

Cersivs suroving = lhned po vybourédni
Suravinu uchovéval v chladu (0°C) nebo i podchladlt pfed separaci
Dekoniaminace pled separaci (E 270 - kysalina mid¢néd)
Viastni ssparece v chlazené misinosti
Dobe seflzené zallzen!
Po separaci bud neprodiend zpracoval do MV naho zmrazit
Skladovan v chladu — tentyZ den zpracoval
ProdlouZen! Gdrinosll - E 328 — mléénan draselny (PURASAL
HiPura)




Uchovani masa

= e ————— S ——— 4
DadrZeni chiadiciho falézce
Chladima -1,5 2 + 6°C, obvykle 3 °C
FIFO
Jen netyiné disihon dobu > mrazima?
Dnes f=/aivé = nagiudaakud, difve Alescviol

Trideni

Podle anslomickych astl
| Proménfive sleden! podle ntravitdlnich vivd
Vizudlng upravit
81 i ~ dnalyzn, korekéni phidevky
»\kumnltio {F‘ademvo Clalo), NR
Inudin mifani v michazee (NIF)
Pozer na admibny * porudenl sloden] virobu —obeah muss

. Kontaminace a cizi pledméty

N —— —

Soleni, aditiva

Sprévné dévkovanl = shoda s popisem
Vybér vhodnych aditiv

Sprévné uskladnéni

Vyloutit pronik pAl plepracovéni vyrobki

Prepracovane vyrobky

[hecm i ——— — e
+ Max 5 °C (rad8)i ménd)
Zbavil cballi & zsjména sponl
+  Zamezlt alergentm (lepek) > pofad! zpracovéni
—  Nejlépe v celém podniku s im nepracovat
«  Senzoricky nezdvadné
«  Skladovat co pefkratdl dobu

Alergeny

Winiknutl ph plepiacrednl vl

otk pEenidnd bllkdvina

Najlipe nepracovel u lm witino

Nabe whuds vadl, 2o vrobek mide cbeanevl oy sleigeni
Tl madndmar phonasi v mikstech siiadovin |plion i kiiuh

Pomocné suroviny

[ e e
nlkiutl ph prepimoovdnl vy bl

Dualtany (E260) u yafanah wiokyd

Fonfdty, glutaman

Zamezit modndiny pleneau v mislech sladibnl |potice u kit

Solenl, nastfikovani, MAP

Cerstvé nebo pfedsolsné maso

Spravna sestava léku

UloZeni Pragandy, soll

L4k - gistota, filrace, pfisdvAni vzduchu, péna
MAP — spravné nastavenl, vakuum

£
L4 == g
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Sul vs. Praganda Uchovani solici smési

Zabranit vihnull
Zabranit konlaminacl - nelisioty
Obvykla se st pfiddva ve smésl & dusitanem > nhové barva Omezen doba - dusilan s Zracl
Spravné ddvkovan| = sul se va2i, ne podle L
semolné Jedld siil: slanina, bilé, grilovacl a vinné kiobdsy, bavorské parky, Vhodnéjsi |e davkovan! v razioku (pokud to ze)
véidina valenych masnych vyrobk( (Uagenka, jitmice, jelila), parmské Sunka

tedy a ly vyrobky, kleré budou

2ahiivény na vysaké feploty (>150°C)

Prfedsolovani it

vihne zdivo

pada glezura 1)

Cietd Jeunys

PledPezans maso — §lesy.

Jemné méinéns, v&lainou teplé masa — pral
Dnes se nopnitivi

FIFO ???

\n\nw-“"!“"“" wh ) -
. Pfedsolovani x

R TR

@ b b




Nakladani do laku

»  Pomaké, ner Brmé, dnes jen wijimelind
« Prosslenl al do sthedy
«  Zyrhnul( ldku
+ Uiyehlenk: nastikovn, MAP
4  § L
WK |
A AL ST b ..‘.Q:
T —T 5
. tf‘*"’“
mi e -‘f;
i gad i
I = |
g
h - | 8 - :

MAP

rmechanicka aktivace proteinl

I Hos masn u-«wm Dovey, (i na parchi mase visktand vretvu el
noginnl Koushl e po R

Bengs e 1 il st ievied (ekchi vl imdiars passis michadel ve atajlc) rddobd),
ik ¥ stbdugale 0 paflawd handleid mabidnl, pogt proptchovini
| petiahan |

Tuploth — nizkd (vymazavéni luku), bodem tuhnull (proscleni, baz dulln}
Wk - re2lm otddak
Bushnl michdnl* (Malalquimie) - krétkodabé, doba zeleZeni

zaifzan( |

Jsou aditiva $kodliva?

Ve wpeivebm divikovdnd ne.
Bkodl eplke Jajich nadmarns pouzivanl & znsuzlvan!
Jsou | rozporupina hadnocen!

Mipt dusden seon) (E604 Murf g pandmd vyt jako |0 witend pio
wytvoriiil TPV Dy Wirien vimbii s wkzal jsao veime shen ok A
Clorhiia pokalinum o tedy Bk oliacd Botusotenmam M drited stiash mide pawsb
v pllpac pheiv i (idord jo v Ha vk UMt wabekch wmbet) toateky —

e, hibo pfl T | VT0 *CJ iBoeyiy imas i vyrobid
o vzalku e mnadutil Igh I

Aditiva mohou vadil nditerym skupindm epolPsbitell Tyké se lo pledeviim daif,
Které mohou mit problémy pFi nadm3mém pijmu dervAtd kyaeliny foaloredné (E-450-2)
&l glutamanu (E821)

Nleménd o mo2njch riziolch se vl a Jsou uindna takova opatleni, aby k |akymkaliv
| petiming dugt nemahlo

17.8.2016

Nastrikovani

SloZani Mky, eplota

Problém: dusllan a askorbové kyselina - nizké teplotal
Sprévne dévkovani

Ucpénl [ehel - filirace

Péna - nastik bublinek, pad z vydky.

Netésnosti

Recykl ldku

.

Dalsi pfisady

\Wbér vhodnych aditly, nezamifinvat
Sprévnd deklarace na obalel +i-
Wlau&lt néhodné pfimichiinf - nepofadek na polici, recykl wirobkd
Konlrala neporueného cbelu
Alergeny

~ delally dila

= najips nepouival vibea (lepek)

Extadaval ouldind

—  Pazor na 2bytky v karu, nariZce > pofad/.

- Odddens ph plapracovdn! virab

Fosfaty — ne pro déti = pozor na pofadl kutrovanl a michani

~ Dl brka v Sl Talizen!
Glulamél (E612) — zbyledny, vylouit u d8l (raljch; mal jlxt durku?)
Askarbové Ichat s dusil -> oxldy dusiku; leplotal

Derivaty kyseliny fosforeéné

Soutastl laviolch masi U tavanych ayrl

Tl ¥ [E-480), b (E451) m g y (E-452)
V maenyoh vrobcleh :
= Zyybu|f schopnoet! bilkovin vazat vodu
« Zlspdull | smiigach kD, &im2 zlapdu)l &lavnatost, ktahkost @ chutnost
« Za)Afu)i kvalltu vyrobki i ekonomiku vireby.

Kfehtanl maea
ealaredinany ot primaeiey shodiou maa, pyylovinl apch obashu v podeba edtiv
B4 A5 ) 1 &5 mida vadi poucs v fifipads vibvy it e sty obash
M sl whpnib, pe- Deain s Brap kot phgrmers vyrobkd
|l Nt (0. Nt @ [ pot v im 2l problden

H,PO, & Co.



Trvany - nevhodné

Zbytatné

Bréni vysidovanl

Nakeré vyrobky [sou ale lak mizerné, 2e se to dat mus!
Pall%a v diisledku krystalizace na povrchu

Skrob: pdanidny, bramborovy, kukufigny, tapioka j.
mouka: psenitnd, (ryzova, jeénd)
karageneny
Tuzné "gumy"
- Svalojanaky chiab-guma (kareb) E410
+ alginaty,
* guaranova guma E412

pektin
POTEX d ina viéknina....

Zivotiéna aditiva?

Vaejeé&né = bllky, calé vejce; cena ? ,
MIs&né bilkoviny — kazein, kazelnéty Nl
Krevnl preparéty
Kolagen a kiize

Zelalina

&N

.
-
.

-

Zvyraziiovae chuti

ptvodnd: sUl neho kaleni
E621 - glutaman sodny
kyselina glulamova vzniké z ghuleminu b&hem zahfevu
nositel Zndmé pété chutl umaml, zvyBufe vaimavoel na jiné chutl,
typicka chul’ tepeind upraveného masa
&asto se ddvkuje jako &ima chemikalie da polévek
smési kofen| da masnych a jinych viroblid
i - soutdst ych a lady | nadich bllkovin
pra déli do 3 let jo to nevhodne s ohledem na wyvo) jeich nervovs soustavy

h napt kyselina

¢+ Daldl zvy - pradukly
Inosinavé (EG30) &l inosin-S-tosrdt (E635)

? Kdo a pro& mé potlebu zvyraziovat chut'?

17.8.2016

Rostlinné bilkoviny

~ pdeniEnd [opak [}

- edjové
« mouka
o benmurhil (HON Whrany
« leokt (>B0 % bitkoving

- hiachawd

~  holiend

— Vit) bob fLuplrus)

Atergony!
~ pozor na ndhadné plimichant, netistoly, recykl




Dusi¢nany

Nereagujl & hemoviml barvivy pfimo; musl byt najpra mikrofiding
pluvedsny na dusitany nebo oxid dusnaty: Jake nlirdtradukiic] mikeafibr
0 upluifuli bakteris redu Micrococous, Sireplococcus a)y

Onas so nepoulivall
Pazorl Vyaokd obaahy v zelening (clbule, ¥esnek), kofenl
Podyad § ,blosxirally' — kpandl, caler, kumbucha

KNO, 252

Viyhlaska MZdr. &. 4/2008 Sb.

wTahhiiad s
| . Vovolemt | Puvolest
Ak ) Nigev pobioviny diskmdnl | realduy
- oy by (271
T 1501 5 {
[BLL (rs== AT Sedatied | i NAKO, [ jeka NaNO,

[Hs SORTIe ST
| by pwn

130 inn
Jaka NaNQy | pabo Bl

Co zbyde z dusitanu?

Sloyianing Pedil x plvednine
{form dusihuni) mmm{n‘.;umm
dusitan 520
i B —
My = NO, [
nitresyhamochrom 5-15
| vilzor na bllkavimy 20 - 30
vizany mo SH-shuplny —_— B 515
whzory o lpidy - 1.5

Methemoglobinemie

17.8.2016

[l

oA
P N m
o RaNey
1 Porwom wabiy | moune vy ddy i o 2%)
| e ey i ad b s eade Juko NaNOy

v, gty mbe & bt 47
R el R e e b

i waulend (el 3 dproty

o ) bt
L 0 . e 0 e ko

£ | rrity

Vznik nitrosamind

Oulluniinl pbsahy nlteosamind:
« K f a U duslku
+  Koncentrace amind (<hnlloba)
+  pH=- =& Kissajic/m roste lverbs
- Teplola - optimum lvorby — 170°C
78

Jiné 2droje;

»  Dusl¥nany v zelenind, vodé

+  Oxidy dusiku 2 vyfukovych plynt

+  Nitrossming 2 (pashmiha 1) kouPend

Dusitany. jsou typicka hrewnl jedy, Wierd piisobl nojprva ne cunirdinl nenvoyou
aoustavy, ovilviiu|l krevni llak a dile zpbsobuli methemoglobinamii, 1. axidac

hemaoglobinu podie ndsledufel rovnice

2 NaNQ, + Hb +2 0, + 4 H+ --> MetHb* + 2 H,0 + 2 NaNO,

Technologicka opatfeni

| + eoliol emde Jen tam, kil |a nuing

+ dusltany nepouzlvat pro virabky pro vysoké zshfevy
« unifmdndn Pragsody

< piidawk vjnoking nepbal eyl

10
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Mélnéni a michani |% ' L
Obecné zasady

+ Pledrezani velkych hust |
+ Plediezinl pti Slesovanl ' = J T 0K
« Vytvolenl spojky ~ rozbitl struklury svaloviny g

B
s Homogenizace P ' 4 =
« Sfandardizace
v Vi - pliahdns velikos! * Oslré nastraje = neohfivé se

+ Dodr2en( chiadlelho Tetézce — na kvill mikeobiim ale sirukiufe

« Zabrdnitzbytkm dlla Z jinych vyrabia
= Zahranit ne2adoucim elo2xam (lostAty, dusilany, askorbova, glulamat) v jinyeh vyrobcleh

2 H ]+ Wioutil vstup alergent |
M Ozn 05t| F 4 . xyel‘laépz ne::ugl:geaﬁ‘:rgeny vibec '

= Ddd&lené uchovéaval — pozar na palicl ha mfchdmd

= Pofadf méin&ni — vyrobky be2 alergeni ne[diive
* Rezatka - Jednotdelové, nemicha, konlinuainl « Clatola zaflzenl {pozer na zbylky — viko nad nai kulru, slo2eni fezatky ) o
« M#lni6 - KS, Inotec ~ konfinuainf Pezadka na jemno, micha - |en dokonZenl homogenily * Recyktdlla &l vyrobki .
» Kuir— unlversalnl stro] diskonlinualnl + Ulomky knwii — kontrola sauéastl, no2u kulru, praskiny
* CCA + Bezpetnost prace
. nesahal
: 22’:{‘;‘:} s Gk {aochilha, )
« Kostkovatka-3pakovka, Trelff =

Separacéni fezacka

Separaéni fezacka - ntz

o

‘1-!,‘
3-




#

Co s dilem

+ Taplola >12 *C >> nabezpeéi mikrobnlho nriisiu >>
y >>akamZilé narazit (vitlélnou nelze)
+ Uchavdval v chlady (2+6°C) e
+ Trvanlivd saldmy - anfev = vymezdni lul, neschre

Mélnéni zmrazeného masa

« Vyhoda vetké chindiel kapackly 2mraZenho masy
+ Dslrh Fary plivirobé nvanlhvich satimd
« Nibkdy | viaznd vods misto ladd pf kulrovan|
sAnpaaty fios i dehahiiacn A0°GT
« Mabezpadnd straja
+ Moinast | opeifebanl = dlemby kavi > kentrola fezaci tdeti - praskiing

L]
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, Kostkovacdka
: sl

« ipekovkn, Altesschneider
= Ifi roviny nozl

> plétky, hranoly, nudls, koslky
+ vlo2ka, 2rn8né vyrobky, aspiky, mozaiky
« pékny vzhled v nékroji, ndhrada nasekénl v kutru
« jmeli b dispozie] — urtild poutil misto kutru




Obecné .o kutrech

Teplota - ne kullll mikroblim, ale strukiure

— Tapelnd oprcovani 12'C, Irvany nad leplotou tubautl

—  Ruznb zpascby - dvaufazovy, Jull fruli*

Bezpeénosi, ochrannd pomicky
Pofddek — uklouznuli, pomichanl adiliv
Hyglena = hrabani s v dite, asanace zafizeni
Dodreni receptury
Va2[ se sil ) led - ne kyblikové a plechovkové odmérky"
Dodren! poFadi (alergeny, nevhodnd slo2ky pro daldi dilo)
Dodrfen! pofadi — mikroby — vinnd kiabésa, tajovky
Pozor na racyklaci a zbylky dila z predchozihe michsni
Osiré naZe — vyména sloZeni, vyvaZen|

Poéel nofl — uginnosl, vs. hydromechanicky odpor; duo
Zémana surovin ~ konzultoval s mislrem "

Mélnici stroje - nebezpecné !l

Zrandnl:
» Rozdrcant, ublpmtl, (totdinl reamdindnl - kutr)
« Uvainiind ulomand nalte « molnost aeondnl

» Jdhotenfest |IBinl (hontokty, méide, ochronnd 2dbradll)
» Nouzow wypinak
« Polédel (molnear uhduuenyt!), profholent.

achndni vil ndpls e LEZIE L ST 279

+ ochronnd dcky (Bpunty, hluchdtica/sluchdtka)

» vika k\m-ur‘ cluntika

Taplota
» sprévnd ohleden!
+ taplota/ pedvan

17.8.2016
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Nebezpeli pro mélnici stroje

“Kavové pFadmity (hdky, olowlind raura, drouby, dlomky)
*Kameny, eihly

*Ndatroje (Klndive)

+Bloky rmratendho mosa (teplota - povelit)

+ Clovik

Obal

+ Technologicky

+  Distribuénl

« Costo plnl 0bd funkee

+ Bezobslovd technalagle

« Polivateiné va, nepodivatsiné
v Propusinoat

+ Pavnost

«  Hmotnosini zirdty

Likvidace t

»

AR MMM A v v E . n % i
A P Rt L T T

—— l& Yy
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Narazeni- tvarovani

Obecné

s Teplola = rozmazivani uku, mikrobni st
+ Pozor na 26meény die, zbytky

~  Golbyj v kunsovém saldmu
Poledi nardzeni — alergeny, nevhadné |éiky
Cial pledmaty, kovy - detektor
+  Vakuum - bubliny = zkéza
Gistota, asanace, zbytky dila
Podrazané vs, ptikd peradent
2byiky desinfakénich Sinidel

« oywiy il 2 ) os vl

Oddélovani

+ Provezek v, spona
« Pozor pii pfepracovin( {sponyll)
+ Polidek - spadli spona do dila

14
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Tvarovani a ,tvarovani*

Bezobalové technologie

s Uspora matenalu—sifay
Niteledni nalen do distunuénich obald

Sekand
Wytladovan( do horké vody
Koexiruze - Pratecon

Formy — prokAémy s adhez!
Aulofrank = ,parky’

P

Protecon Autofrank
s | 1 vy (dilaa hmoly
*  Wtvrzeni — solnd ldzefi = parky —lyEinky
: ?ﬁ!t:" +  Tepelnd optacovani ve torm& — plimy priichod vyeokofrekvensnlho proudu
. fafavaril
« \zenl kapalngm koueny «  Uzenl v Koélfclch
+  Tepelnd apracovani — mikrovinng ohrev *  Vychlazenl
+ Balenl = Balani do plastu

+  Masokamblndt Cakovice

Ruzné kalibry (> 4mm) a tvary (tyélnka padkova, esidko, . ) Bivo) - Jonalan - Media

Uzeni

Uzeni =oéeﬂ‘enl potravin, kdy do vyrobku pfechazl
z udiciho média produkty pyrolyzy dieva,

| « konzurvice - Chstend
» antioxidanty
«barva
o {extura
« chut’ a arama

chethines,

15



_Obecneé k uzenf

— -

. 2uto] ol — sl bea bareetogami
druly dteva, glste vyvijent (<400 °0)
Biepebnes| ~ wieutd sugloye pf rapybbs (fadkavs amés GO+ Oy

+ Ui Wapaling preparlily = anprost flate
= wontrplo ddveovdnt

» plipras & el — osthal prvichi pebyty dia, pratitecnd o 2 ik
o @ ymd Nl prosesd yeareenl, etz barvy
= wrdvng (oo Bloen) — Hevpue sl s

» pdpady = lilgidaca zbythil koute

w grrayatnl Wleoleha — praconic. adlban
& pravideind asanane - shyliy Mol ddiciho woule & againdtio koufs
skl cizleh pledmill — nepravdbp adebng, ale plests

Hickory

(Carya glabra)

1 Priprava k uzeni
|

 Turda « mish prishyie. hofl b0 ndEich epintdch bk din,

sopal, osdea, glie, hickary, hinoh bRiza akdew, ool jskbf,
vits, gilm, pomerandaitg ol
aromg - bersihg el Pelof

| Mékis drave vice peyhayhio, Rout abaatije vics prvndon cstio,
bt | vlie BALL [Barzpironing

» yauravng
» dovéfen|
+ chlazen/

+ v et (M)

17.8.2016
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1 ¥ = tidova viarss didi

Ceruivé maso & dobrd nvazrelt operacl > hestadl o teakee v doststeing oife pratidn il

== Wijtobky sa nojprea zahfe)l nn inplots 40 =50 "G probshoe woavovas| rekon. o nolé an
flstupue b dalil fin

Fladiolung mun nabo denlaletind diouhda dobu zaletent, diid
=> probEhna lyln reskee bes prakifmi, |oe %ha vineenal

-

- )
| VdrEnost — pretils milceby, =pory ||
Hmotnostni zirdly — millony Kol
2Zvrasnéni povrchu

Nedistoty na poyiohu

Sludeny (vlhky) vzduch
Kombinované pochody
| Imersni {nepropusine obaly)

17.8.2016

2Zabranil vysudovanl ze stfedu — hmotnosinl 2traty
Rovnomaéina vikkos: a leplota >> barevné skvrny

dkenaanl pasterace
pfivod pary — zabrani ziralém hmolnesii
vyplaveni slozek koufe, pokud nabyly stabilizovany

dauzovani -~ hmoinosini :|r.$1'!-, wyraenEal chut

[V v
Chyand receplis

Nu aind vychigzen(
| Spiind skladvir

17
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Zdrayvotni hledisko

: Recliutace - dimoadubng amés ge po ipravk viacl zpdt
l

Lileldune . .
by 'mhllmlnﬂ luvh ¢ ¥ il ntsdkchnh

Al
B!uﬂim I-wlluajlul wlllnlnh nnlrroumnlum’.:, mw schapry slodby houte saboural
na vadu o
Emiua kauta bjmrvmdfminr v mg uhifhy 2o jednotio &asu
e

Rachilehi ok
w EU j& etancven limit pro obsah
B vl L L )

~ weih e AL (13 g by ")
npiata vyvienl koure <3007
i vk desmiici Gernd uzenl
Jiné zdroje: kouPen! {1Q?), opékani nad chném, rostinng meterily (I}

Robent: modarn sy, paml, ttaol ko, wikel propa ity

diky {benzg-a-pyren)

Udici kapaliny

" . " | [ Destilace x sostaven| ze slodak
- _-I--Iv::lj_ "_ s—or—=ad |l i | Wyslitm x tradicni kool

(] o ponofent, alomizace, na nomdi, nastiik

et M 1 re panhR Lty S0 i Tepelgmn o s =3 muR il Ragbi BN )
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Dostatecnost zakr

Zména dbarvy
Zména texiury
Osvadéeny redim zdhfevu

abyykle 10 minut ph 70 °C - ala| jind komkinaca
Zaznam leplaty v Jadta
Prubézné
Dnes ~ automalické Hzen!

* feak|pvaen ez
|+ Yerava arganclegticng oh viasinot|
» Toxdiita
| BB
» Mytvofen| it
o uvolindad ndfasroh slodek (i 2elaline)

t ™ o

AN,
‘L!r-m

s @
-

Lancerogenenit”

Ldparovy ohiev

promdng giexwickd eargle pw epaleog i michodu elsianoil hp
proudu anflvanym maleridlem

elekirody z grafilu nebo ze zlata

stifdavy proad, obvykle vyss! frekvence {1-“ 00 kHz)
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»mni2uje ua doba nuind pro ohisv
~mohftvin) ¥ celdm objemu témdF souBasng {ala pokfisl s absorpal mikrovin}
il k viihi L] [

+ maso mé ph ohlevu pomaci MW mens! 2irély odkapem
» ZzAle2( ma frekvencl— 914 ve 2450 = pfi ni28{ frekvenci vl pronikénf do mesa
* led r# e absorpct ne2 voda
= wiavam i vada, Meld [ v kapalng forrmid Ve 2mrziém mass

" o Chlazeni
Chlazeni a skladovani

Uldrdnont = phedith mikroby, spaey 1|
Himotnasiu = milleny Kiirol

o Zajiian] ddrinoal] (RF) Zvriandnl ::'rr‘:l:u e "

« Bpory imehiei viyklltl ph pomelém 2ohiazovanl ke P

+ Ple2ill mesufile Necistoly i povrohy

+ Odpar vody = 2trély

+ Bavrknutl

« >> rychlé a i&nn# zehlazen!

+ Zchlazenl a dochlazovan! Studeny (vihky) vaduch
+ Keneénd teplola < § ‘'C Komblnované pochody

» Dodr2enl chladiciho fetazce i
+ Kolleéni toplot — kondenzace vody! limpaf {nepropustnk chaty)

» Zabranlt rekontaminaci

:m»u Baleni a platkovani

« Modoetitnfng vyohlazen
aklat e

+ Nebezpetl rekontaminace ||
* Whodny ohal = propustiast pra plymy
+ Vnitinl alrios!bra - bez kysliiu

= Wi = rheformace iirokl
— MAP - cbwylds dimik = 00,
o Bpliav higlars = chirrgiolg ssl’

= Dwcd| bgples [kl niloniss ity

= [ lircrvaa) veduch

- M r

]

B e e s Ll
= Pwbsndnminacn sl byasiossd miklnang pfed oloupanim

= Nadetyeat sa weehh)
~ Dkerdaninecs ke pi dolyku 2afizen! e abald
= Odaun sbalenbhe statl do chiadlmy

- pravy
+ 8pravné oznatenl — pozor he Zéminy
« Deleklar kovd
= Doba pouditainoeli ¥ min irvanlivost
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Skladovani a distribuce

» Dodr2an| chladicho fetézca
= Kollsanl laplot > kondenzace vady

» Neporud[t obal —zména almasléry
» Kanliola elo2ent vnitfnl almoeléry
= Dadr2enl doby pou2itelnos!)

Problémy:
« Ohfav pfl dopravé
+ Umfetdni na prodejnd —zdkaznicl pehrabull balitky
» Spolfebliel - chlazen 1akka (?), vloZanl v ledntel (77)
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g oSt Bepainnsgt pateans

a amysiu o 2a s tdm keality aheon:

Kvalita vyrobk

Coda e kval

Kontrolni a ridici systéemy
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A ted podrobné..
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Hazard Analysle and Critical Control Points:

. Viyrobnl schéma

. Ur&enl nebezped!

. Kritické body

. M&f'end velltina

. Limltnl hodnoty

. Népravné opatfen!

. Valldace - provéFeni funk&nostl
Audity

0~ R LMD =S

DEFINICE POJMU

LR TR ol

KUt Ry e oot nodd (90

COHINSROTS

Tl y gl

MoQeg

iy g opatie

avirovani

e HAGCR

(han HACEP




Predstavitel provozovatele pro system HACCE

Pravnickd osoba provozullel potravindlsioy podnlk musl dokladovat, 2a povahia
dena (Meny) vedenl, kier) (kieM) bez ohladi na find odpovidnontl musl mit
odpovédnestl a pravomoc, kleré zshmujl za|l#dn!, 2o procesy aystdmu HACCP
0w zavadany a udrovary,

Fynlokd oscba provonfic potravindduky Jo ph .

ik p
polravindfakdno podni po system HACCP. kiery méd za nd) odpovidnost &
pravomod, 2a procasy systémiu HACCP jsou zavedeny @ udrtovany

Sestaveni tymu HACCP

Provozovatel musl |manovat 2leny timu HACCP.

Musl byt uren vedoucl lymu HAGCP.

€ jronovdni Sant lymu HACCE musl provozovalel pfadioil dikaz.

Cinnova tmu musi mit znalostl v rozashu adpavidajicimu Jejich funkal v tymu.
Tym musl 2ahmoval plediisatelo provozovaliss pro s HACGP,

26.1.2017




Vymezeni vyrobni cinnost

Provozovatel potrevinafkéno podnlku musl definovat veldkerd obiast
Elnnost!, kterk prowlal va vatahi k vyrobé e menipulac 8 potravinaml
Z planu HMACOP musl byl 2fejmd, 2e veBkerd uvedené dnnostl |sou

Popis vyrobku

awmm potiabnd k zhodnocen! bazpednastl virobki.

slodanl vyrobkd
ik {napt.: 8, pH a])

. | &
. plfncln na rémi j@ zelodond Odrznost polraviny
+ balan(

s o skindovnl podminky

« apusob 6 podminky deirbuce virobk

« apdnob pliprvy pled koneumad

+ zplsob skladovin!

[dentifikace zamysleného pouziti

Provozovatel potravinafekého pnmlhu rnull ohipdnit pfoq:nidlunuu

cllovol skupinu spalfabitell. pf
polfadite smh‘éhnwimwﬂrm
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Sestaveni proudoveho diagramu
mmmmwwmwm mmwaamu

osdmeich b mmu—omwmmmm
ll\hﬂ mmhlw W etmNU AT peobesy  ViTOln
pobwenblasdig podnki sundel loky wrtit 8 vl ¢nnlmm.hnmﬁlﬁm1

BEROTL)

Potvrzen| proudoveho diagramu na miste
Dlagram mus! byt potvrzen plimo na mistd za bZnsho provozu

Pokud jsou zjfthny odchylky mus! byt diagram uveden do soulsdu se
shutedngm stavam,

Analyza nebezp
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Stanoveni kritickych kontrolnich bodu

Provozovatel musl pladiofit dokumentact Jakou metodikou bylo rozhodnuto o
stanovenl CCP.

Pro kaZdd Identifikované r rpatl mus! pre te! predloZit doklad o

vhodné stanoveném oviddacim opitfeni

Stanovenikritickych mezi

AT R AR P ST LRI R LR RN TR N
BRI )

Pro kazedy

mafitelné parametry kritickych mezl. Me2l parametry kitickyol mozl
mohou palfit | senzorickd viasinati surovin, polotaverd nebo hatavyeh
wyrobiki
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Monitoring cili sledovani

Provozovatl  polravindfsiého podnlku  mus!  mit  eavedony  plnd
dokumantovatalny syatém monltoringu dis planu HACCR

Systém monltoringu musl zahmovat minimiing tylo Gdaje;

- kdo proviadi monforing =

«frakvance sladovanl

- stanovené kitické meze

stanoveni napravnych opatreni

Pro ka2dé pfekroeni kritickych mezl must byt
stanovena ndpravna opetfen! vietnd stanoven!
adpovédné osoby za Jejich provedeni.
Népravns opatfenl musl zahmovati postupy
pro nakladdni s vyrobkem vyrobenym v
nezvlddnutém stavu.

Provedeni ndpravnych opatfeni musi byt
dokumentovéno.

Qverovaci postupy

| musT mit 1 piin ovétavaclch postupl vesing
stunwunl |ejloh Emtnoatl mlnlma]nb 1x 2 roky, klery zahmuls:
~ avifovan! metod a postupd sledovédni
- owdlont aprdvnost planu
Mﬂ Imlml synlému mwmdw formou analyz holoviho vyrobku

\jrobki) apod.)
- myatdm intomich audith
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Dokumentace a vedenl zaznamu

Walkard pastt ; mus! byt dokumantoviny B
velkerd zdznamy musl byt prokazatein® vedeny.

&) dokumenty o:

- seslavenl tymu HACCP

- vymezenl vyrobn! éinnostl

- popisu vyrobku a ldentifikaci mo2ného pouZit!

- sestavenl g potvrzen| proudového diagramu

« ldentifikovanych nebezpetich a piisludinych oviédecich opatfenlich
- rozhodovanl o stanoveni CCP

- stanovenl kritickych mezi

- poslupu monitoringu v CCP

- hépravnych opattenich pro jednotlivé CCP

b) zéznamy o

- zdznamy ¢ monitoringu v CCP a ndpravnych opatfenich

- ovéfovacich postupach

- Ugastl zamadslnanct na 3kolenl a obsahll jadnotiivich Skolen!

e e N | |
Jemné parky )

&
| e—
|
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Par poznamek
z ruznych diskusi
a tvorby Hacapu

povinnoat  vylilshley, uls | zajdednl ackevoinl hazdvadnost (mudoay Hodonl)

v Lnlim amyalu [ Jakost, 2ds jen 2drevetnl nazdvadnosl

Mual byt funkBnl, ne formulamus (dodatatnd zépley v Sdmé)

Uidel a (Belnoat = podel bedd a veldiny

pracovnl akupina = kdo, mual tomu razum¥t, nenl to 2a trest

pople Wrobku — co Jo virebak (v MP splds ekuping)

2zplanb U2 Wrobu

diagraim viroby ~logicky, kompietn(, rozddit na rozumna kroky

Idantikace nabszped| —v prvnim &enl Vachny, vilutovat ménd vyznamnd
fafoks Body ~ namBo by byt Rdici?

vallBiny — z]istitsind, mamaind, anl mikrobldin/ vylettenl, snl ,ANO"

hadnoty — nustavend pfisnigd], Imitnl o néco ,mBKEF, musl s tam vejit vkyvy.
24konné a reding moze — disedky 2 pTekioBent.

Ztovan! — pfistiojs nebo nikoilkestuphovi konirola — naslat esratoveké hnut™
néprevnd opatien! — kaflerle, opravy; pfepracavinl, zvikdini redim, firy vivobek — pfiided » Extra Baef -
stévd s normAlnim

midunna frox, plvodnd 3|, eddanca paliiaten Vedleos = oulfenl

Vnitf( sudit — nlikdo fing
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